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as flores comestibles son 

L tendencia en la gastrono- 
mía mundial y tambiénes- 

tán conquistando espacios a ni- 
vel regional, dado que incorpo- 
rancolor, sabores y sensaciones 
que aportan creatividad einno- 
vación, transformando un plato 
común en un menú gourmet y 
'enuna experiencia sensorial. 

Enlaregión,estetipo de pro- 
ductos solo estaban disponibles 
en un supermercado de cadena 
y provenían de otras zonas del 
país. Es por ello que laempren- 
dedora Gianina Santana, vio una 

oportunidad e incursionó en es- 
tenichodemercado, creandosu 

proyecto Botánica Sempuray, a 
travésdel cual producefloresco- 
'mestibles de manera orgánica y 
abastecea diversos restaurantes, 

cafeterías y hoteles de Copiapó. 
Recientemente la empren- 

dedora realizó la inauguración 

oficial del “walipini”, un inver- 

nadero subterráneo que apro- 
vecha la temperatura constan- 
te del subsuelo para crear un 
microclima ideal para el culti- 

vo durante todo el año. Según 
explicó la emprendedora, “la 
palabra “walipini” proviene 
del idioma aymara y significa 
“casa de calor” y funciona co- 
mo una maternidad para la 
producción de flores comesti- 
bles, las cuales le brindarán 

identidad a los platos dela gas- 
tronomía local”, señaló. 

La emprendedora detalló 
que cultiva flores comestibles 
aptas para decorar pastelería, 
coctelería, preparación de pla- 
tossalados y dulces. En laactivi- 
dad de inauguración, losasisten- 
tes pudieron degustar una pre- 
paración de humus de zanaho- 
ría con flores de borraja, tam- 
bién un humus de garbanzo con 
flores de romero, junto a un pes- 

todebetarragacon flores dege- 
ranio y una panacota con flores 
delavanda. “Laidea era dara co- 

nocer los sabores que tienen las 
Nores y cómo estos también in- 
fluyen enla textura, enelaroma, 
enla experiencia final que tútic- 
nescon la comida, porque nose 

tratasolo de comer, sino de dis- 

frutar y alegrarselavida, porque 
las flores, si hay algo que nos 
transmiten, es alegría” señaló 
Gianina Santana. 

Respecto de los futuros p: 
sos, la emprendedora indi 
que espera crecer y expandirse 
y poder contar con al menos 
diez especies de flores comesti- 
bles disponibles para los chefs 

   

   

  

ción del “walipini”, estuvo pre- 
sente la seremi de la Mujer y 
Equidad de Género, Fabiola Ga- 
llardo, quien destacó este em- 

Emprendedora local 
produce flores comestibles 
con técnica aymara 
PARA EL MERCADO GASTRONÓMICO. La iniciativa contó con el
apoyo de Corfo a través de la línea Semilla Inicia para 
empresas lideradas por mujeres. 

prendimiento liderado por una 
mujer y señaló que “es suma- 
mente importante que poda- 
mos relevar a las mujeres del 
campo, las mujeres rurales, las 
mujeres quese atreven a poder 
postular a los distintos benefi- 
cios que tienen los servicios pú- 
blicos, asíque estamos bastante 
contentas depoder estar enesta 
inauguración. Ella esunejemplo 
para las nuevas generaciones, 
especialmente, por la innova- 
ción de su proyecto y también 
aprovecho de hacer un llamado 
alasmujeres a quese atrevana 
seguir postulando a este tipo de 
beneficios”. 

APOYOS 

Esta iniciativa contó conelapo- 
yo de Corfo através dela línea 

Semilla Inicia para empresas li- 
deradas por mujeres, convoca- 
toriaanivelnacional, y elobjeti- 
vo de Botánica Sempuray es 
producir de forma local y orgá- 
nica flores comestibles para 

abastecer la necesidad del mer- 

cado gastronómicoregional. 
Al respecto, la directora re- 

gional de Corfo Atacama, Rosa 
Román, señaló que “estamos 
muy contentos de ver la ejecu- 
ción de este proyecto, tanto por 
sus resultados como por el po- 
tencial quetieneesta emprende- 
dora y en cómo vaa seguir cre- 
ciendo e innovando a través de 

laagricultura del desierto. Esim- 

portante destacar que esta es 
una empresa liderada por una 
mujer, que además ganó una 
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LAS FLORES SE USAN EN POSTRES, DECORACIÓN DE TORTAS Y PASTELES.     
convocatoria nivel nacional, lo 
que demuestra el potencial de 
su proyecto porque además vie- 
nea solucionar la necesidad de 
contar con productos locales. 
Estas flores comestiblesson pro- 
ducidas en Atacama y hoy ya se 
están comercializando en dife- 
rentes establecimientos gastro- 
nómicos”. 

En un inicio, la emprende- 
dora también contó con el apo- 
yo y orientación del Instituto de 
Desarrollo Agropecuario (In- 
dap). Carlos Figueroa, Jefe de 
Áreade Copiapó, contó que “to- 
doelapoyo que lehemos ofreci- 
doaGianina vadesdela asesoría 
técnica paraque ella pueda con- 
cretarlaidea de proyecto y para 
que la orienten a producir ade- 
cuadamente, junto con imple- 

mentos de inversiones también 
que tenemos dentro del mismo 
programa y con fondo de inver- 
siones para comprar insumos 
para los productos que ella está 
produciendo hoy en día. Por 
otra parte, también la hemos 
apoyado a través del programa 
Transición a la Agricultura Sus- 
tentable (TAS), dondeel objetivo 
esjustamente producir de for- 
mamás limpia y con respeto al 
ecosistema”. 

Cabe destacar que, para la 
formulación desu proyecto, Gia- 
nina Santana también contó con 
elapoyo y orientación delaaca- 
demia de emprendimiento 
Atem, iniciativa de Corfo que 
buscaapoyar emprendimientos 
enetapas iniciales. 

Son diversos los clientes, a nivel
regional, querequieren de flore
comestibles para sus prepara-
ciones. Esel caso de Tambo Ca-
16, cafetería ubicadaen la Ruta
Norte(sector Toledo) y que des-
taca por una carta que incorpo-
ra productos conidentidadlocal
que conquistan a su fiel cliente-
la. Sudueña, Rossana Silva, indi
ca que descubrió el emprendi-
miento deGianina através de re-

dessocialesen mayo deesteaño
y desde ese momento se han
convertido en uno desus clien-
1es. “Las flores comestibles las
usamos en postres, decoración
de pasteles, tortas y enlas tosta-
das francesas. Nos gustan por-
quedan color y frescura anues-
tras preparaciones y han sido
muy bienrecibidas por nuestros
clientes. Esimportante contar
con materias primas degranca-
lidad y en Sempuray hemos en-
contrado una opción orgánica,
sustentabley que ademásse cul-
tivaconunrespeto al medioam-
biente y eso es coherente con
nuestro propósito”, señaló la
emprendedora. 

Por otra parte, el Hotel Ata-
cama Suites, también haincor-
porado el uso de flores comesti-
blesensu carta, asílo señala su
ChefEjecutivo, Alexis Bugueño,
quien destaca la buena acepta-
ción que han tenido de parte de
sus clientes. “Todo entra por la
vista, entonces los clientes se

sorprenden cuando venel plato
quevieneconestas flores de co-
lores maravillosos, colores viole-
tas, naranjos, coloresdel desier-
to que embellecen el plato.
Cuando llega a la mesa del co-
mensal, generalmente, lasreac-
cionessoncomo “¡wowmiralas
flores!” y nos preguntan si se
puedencomer y quedan impre-
sionados cuando les decimos
quesísepuede”, dijo. 

“Tal como relata el Chef, las
foresno solo aportan sabores,
colores y presentación, “tam-
bién se complementa con el re-
lato que hay detrás de estas flo-
res maravillosas cultivadasen el
desierto más árido del mundo,
esalgo quedaunvalor agregado
a nuestros platos y a nuestros
productos”, finalizó. es   
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FUEUNTRABAJO CONJUNTO CON CARABINEROS Y LA DELEGACIÓN PRESIDENCIAL. 

Bienes Nacionales 
efectúa desarme en 
Llanos de la Liebre 

EN COPIAPÓ. Recuperaron 38 hectáreas 
de terreno demarcado para efectos de 
ocupación ilegal. 

racias a denuncias de 
G vecinos, la Seremi de 

Bienes Nacionales de 
Atacama lideró un importan- 
te operativo de desarme y 
limpieza de ocupaciones ile- 
gales en el sector conocido 
como Llanos de la Liebre, co- 
muna de Copiapó, intervi- 
niendo y retirando cercos de- 
marcadores de terrenos, y 
construcciones incipientes. 

Laacción se llevó acabo a 
laaltura de laruta 0372, kiló- 
metro 11.900, con apoyo de 
Carabineros y la Delegación 
Regional, junto a personal es- 
pecializado en uso de maqui- 
naria pesada. Así mediante 
una gestión coordinada, se re- 
tiraron alrededor de 28 car- 
gas de escombros de 22 m3 
cada una, los que fueron tras- 
ladados en camiones tolva 
hasta el vertedero municipal 
de Caldera, gracias al trabajo 
de 5 operarios. 

“Esta Secretaría Regional 
Ministerial de Bienes Nacio- 
nales de la Región de Ataca- 
ma, através de la ardua labor 
realizada por sus fiscalizado- 
res, en coordinación con per- 
sonal de la Delegación Presi- 
dencial Regional de Atacama, 
llevaron a cabo un procedi- 
miento administrativo de de- 

sarme y retiro de cercos, es- 
combros, basura, e instala- 
ción de letreros en el sector 
fiscal ubicado en Llanos de la 
Liebre, de la comuna y pro- 
vincia de Copiapó, recupe- 
rando para el Fiscoalrededor 
de37,5hectáreas”, destacó la 
abogada y seremi (s) de Bie- 
nes Nacionales, Patricia Ge- 
neral Gahona. 

“Esta labor de fiscali- 
zación va a perdurar 
en el tiempo por 
parte de esta Secre- 
taría Regional Minis- 
terial, ya sea de ofi- 
cio o producto de 
denuncias de terce- 
ros, ingresadas a es- 
ta repartición, te- 
niendo por propósi- 
to, velar y garantizar 
el resguardo de 
nuestro patrimonio 
fiscal”. 

Patricia General Gahona 
seremi(S) de Bienes Nacionales 

de Atacama 

La autoridad enfatizó que 
el procedimiento obedece, 
principalmente, “a generar 
acciones preventivas, para 
evitar la consolidación de 
ocupaciones de carácter ile- 
gal”, agregando que “esta la- 
bor de fiscalización va a per- 
durar en el tiempo por parte 
de esta Secretaría Regional 
Ministerial, ya sea de oficio o 
producto de denuncias de 
terceros, ingresadas a esta re- 
partición, teniendo por pro- 
pósito, velar y garantizar el 
resguardo de nuestro patri- 
monio fiscal”. 

Cabe destacar que, trasllas 
acciones en terreno, en losin- 
muebles recuperados se ins- 
talaron 3 letreros informati- 
vos y disuasivos, cuyo conte- 
nido busca impedir nuevas 
ocupaciones ilegales en estos 
espacios públicos, e informar 
de las multas y riesgos implí- 
citosante la ocurrencia de ta- 
les actos. as
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