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Soprole Food
Professionals y Fegach
lanzan "Secretos de
Grandes Chefs"'

Marcela
Senger

En un mundo gastronémico en cons-
tante evolucién y marcado por una
competencia cada vez mds exigen-
te, quienes trabajan en la industria
necesitan mds que talento: requieren
herramientas prdcticas, accesibles y
efectivas para diferenciarse, mejorar
y conquistar a sus clientes. Por ello,
Soprole Food Professionals, en alian-
za con la Federacién Gastrondmica
de Chile (Fegach), presenta una nue-
va edicién de "Secretos de Grandes
Chefs", programa de clases online
disefiadas para acompafiar a empren-
dedores y profesionales del rubro
gastronémico en su camino hacia la
excelencia. Este espacio formativo
esta dirigido a emprendedores y pro-
fesionales de dreas como pasteleria,
comida rapida, cocina italiana, cafe-
terfa y servicios de alimentacion, que
desean llevar su negocio al siguiente
nivel. La iniciativa contempla seis mo-
dulos tedricos, abordando temadticas
cruciales para afrontar los desafios
actuales del sector, desde la rentabi-
lidad y el disefio de mends atractivos
hasta la diferenciacion vy la identidad
de cada negocio. Fegach, organizacion
que agrupa a destacados profesio-
nales y asociaciones del sector en
Chile, es reconocida por promover la
gastronomia chilena a nivel nacional
e internacional, y por visibilizar el
trabajo diario de quienes contri-
buyen al desarrollo de la industria

en nuestro pafs. En esta edicion de
"Secretos de Grandes Chefs", contard
con la colaboraciéon de seis chefs
destacados, quienes impartirdn clases
con enfoque actualizado, riguroso y
alineado a los desafios que enfrentan
los negocios gastrondmicos en la
actualidad. Los contenidos estardn
disponibles en la plataforma www.
comunidadsoprolefp.c|



