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La Torina es obra del mismo arquitecto de La Moneda y la Catedral de Santiago 

Estudiantes descubren que capilla de 
Pichidegua fue diseñada por Joaquín Toesca 

ORGE NUÑEZ 

unque muchos lo daban por hecho, lo 
Ass es que hasta hace poco no exis- 

tía ninguna prueba de que la parroquia 
Nuestra Señora del Rosario de Torina, ubica- 
da en la comuna de Pichidegua, Región de 
O'Higgins, es una obra perdida del arquitec- 
to Joaquín Toesca Rechi, el mismo que firmó 
los planos de otros importantes edificios 
levantados en Chile durante el siglo XVIII, 
como la Catedral de Santiago y La Moneda. 

Eso hasta este semestre, en que los 
alumnos del taller “Vinculación con el me- 
dio”, de la carrera de Arquitectura de la 
Universidad San Sebastián (USS), rastrea- 
ron los orígenes del templo consagrado en 
1767 hasta el célebre maestro italiano. 

Para ello, los estudiantes debieron su- 
mergirse en el añoso Archivo de la Capi- 
tanía General de Chile, dependiente del 
Archivo Nacional, donde encontraron dos 
valiosas cartas. 

Mientras en la primera, fechada en 
1793, el obispo Blas Manuel Sobrino y Mi- 
nayo pide fondos para continuar con los 
trabajos de construcción; en la segunda, 
“es el propio Toesca quien especifica las 
medidas que va a tener la capilla La Tori- 
na”, asegura la arquitecta Tamara Bravo, 
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La Torina sigue funcionando todos los domingos para celebrar misa. 

quien junto al profesor Giulio di Giuseppe, 
estuvieron a cargo del taller. 

Al comparar la información de las misi- 
vas, ambas coinciden con las medidas y el 
año de construcción de La Torina. 

A ellas, se suma una tercera prueba, 
esta vez de tipo circunstancial. “En la ve- 
cina comuna de Quinta de Tilcoco, se alza 
una capilla que muchos consideran geme- 

la de La Torina, y que ya fue autentificada 
como obra de Toesca, porque se cuenta 
con los planos originales”, cuenta Bravo. 

Con esto, la USS busca agregar nuevos 
antecedentes, con el fin de buscar su de- 
claratoria como monumento. 

Al respecto, desde el CMN, explican 
que “en relación con este inmueble, pode- 
mos informar que en 2016 se recibió una 

solicitud de declaratoria por parte de un 
particular, pero esta no contaba con los 
antecedentes suficientes para avanzar en 
su tramitación”. 

En ese sentido, “si la universidad ha 
desarrollado una investigación que acre- 
dita el valor histórico, arquitectónico o 
artístico del bien, sería de gran valor que 
remitieran dicha información, lo que po- 
dría contribuir significativamente a la ela- 
boración de un expediente de declaratoria 
para su protección oficial”. 

Estructura alterada 
Sobre el actual estado de conserva- 

ción, la docente tiene reparos. “No es tan 
bueno, porque aunque se celebran misas 
todos los domingo, igual se han hecho in- 
tervenciones por parte de la comunidad”. 

El mejor ejemplo es la nueva torre me- 
tálica que reemplaza a la estructura de 
adobe original, que debió ser derribada 
debido al daño causado por los terremo- 
tos. 

“El metal es un material que no fun- 
ciona bien con el adobe. Si a ello se suma 
que actualmente la estructura metálica 
está forrada en nylon, podemos decir que 
estamos frente a una obra dañada, pero 
recuperable”, finalizó Bravo.   

TIRADITO a 
MESE RA EE EE 
Unos cortes bien hechos, una salsa con personalidad y un pebre que levanta el ánimo. 
Con un buen salmón, no necesitas complicarte para subirle el nivel a tu próxima preparación. 
Fácil, sabroso y con ese orgullo que se cocina en casa. 

Ingredientes: (4 personas) EEE EEE 

Para el tiradito: 
Usa un filete de salmón y córtalo en láminas 
delgadas y alargadas. Lo ideal es que tengan un 
corte en diagonal. 

Tiradito 

-Filete de salmón 800 grs. 
-Ralladura de limón. 

-Sal de mar. 

Salsa De Ajo Negro 
-Leche 100 cc. 

EEE ESA 
En la licuadora mezcla un poco de leche, ajo 

-Ajo negro 10 grs. negro y ají cacho de cabra. Cuela esa mezcla y Ñ 
-Cacho de cabra a gusto. vuelve a ponerla en el jarro. Agrega jugo y 
-Jugo de limón. ralladura de limón, sal y aceite, batiendo hasta 
-Aceite de maravilla. que quede como una mayonesa suave y sabrosa. 

Pebre De Pimientos LEMON TES Es 
-Cebolla morada (1). Pica los pimentones y cebolla. Agrega cilantro, as p*   
-Pimentón rojo (1/2). 
-Pimentón verde (1/2). 
-Pimentón amarillo (1/2). 
-Ají Verde (1/2). 
-Cilantro fresco. 

-Semilla de cilantro. 

aliña con vinagre, aceite, sal, pimienta, semillas 
de cilantro molidas y un poco de ralladura de 
limón. 

   
EE 
Pon los cortes de salmón sobre el plato, agrega 
ESTE EN AUS   
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