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tico recuperado. Una vez que
cumplen su vida útil, también
pueden reciclarse para crear
nuevos productos o pallets”, ex-
plica Compagnon.

Antes de la puesta en marcha
de esta iniciativa, que comenzó a
operar este año, “Importábamos
los pallets desde China, con una
importante huella de carbono
asociada al transporte. Además,
nuestras operaciones generaban
residuos plásticos. Con este pro-
yecto, eliminamos toda esa cade-
na logística y, en lugar de enviar
los residuos a un relleno sanitario,
los transformamos en pallets que
luego utilizamos y que llegan di-
rectamente a nuestros clientes”,
señala Germán Pérez, gerente de
Supply Chain de SQM Litio.

Este nuevo modelo permitirá
reducir en un 30% los costos lo-
gísticos, disminuir en 1.500 tone-
ladas anuales las emisiones de
CO2 y avanzar hacia una opera-
ción más eficiente y sustentable.
“La iniciativa está dejando a SQM
Litio con prácticamente cero resi-
duos plásticos y, al mismo tiem-
po, nos permite limpiar playas de
la Patagonia chilena en grandes
volúmenes. Cerca de mil tonela-
das de plástico provienen del Sa-
lar de Atacama y el resto, de la Pa-
tagonia”, agrega Compagnon.

La importancia de este esfuerzo
radica en que “el plástico tiene un
alto impacto ambiental, ya que en
su mayoría se fabrica a partir de
combustibles fósiles, pero además,
como residuo, no se biodegrada y,
por lo tanto, contamina los ecosis-
temas y representa una amenaza
directa para la biodiversidad, entre
otras consecuencias”, dice María
Molinos, investigadora asociada
del Centro de Desarrollo Urbano
Sustentable (Cedeus), quien no
tiene vínculo con el proyecto.

Por ello, valora esta iniciativa.
“Me parece muy bien, tanto por
la reducción del impacto am-
biental, como porque es una ini-
ciativa pionera que puede servir
a modo de ejemplo de cómo este
tipo de proyectos se pueden lle-
var a cabo en Chile y en otros
países de la región”, señala.

Para Compagnon, esta cola-
boración “mueve la aguja del re-
ciclaje de plástico en Chile”. En
tanto, Pérez concluye: “Estamos
muy orgullosos de este proyecto,
que une a industrias distintas
bajo un mismo objetivo: hacer
economía circular. Es un buen
negocio para todos, y especial-
mente para el medio ambiente”.

Transformar residuos plásti-
cos en recursos útiles, redu-
cir emisiones y limpiar eco-

sistemas son los principales obje-
tivos de un proyecto de economía
circular que ya está en marcha en
Chile. La iniciativa busca reciclar
cerca de 2.300 toneladas de plásti-
co —que antes terminaban en re-
llenos sanitarios o contaminaban
ecosistemas— para fabricar
150.000 pallets al año.

“Es un proyecto colaborativo
entre cuatro empresas —Atando
Cabos, Comberplast, Rehrig Pa-
cific Chile y SQM Litio— que con-
vierte a Chile en el primer país de
América Latina en implementar
una iniciativa de economía circu-
lar de esta magnitud, centrada en
plásticos marinos e industriales”,
dice Michel Compagnon, cofun-
dador de Atando Cabos y gerente
comercial de Comberplast.

La clave del proyecto, que
contempla una duración inicial
de cuatro años, está en reutilizar
residuos plásticos de dos fuen-
tes: maxisacos (sacos industria-
les con capacidad de hasta una
tonelada), utilizados en las ope-
raciones de SQM Litio en el Salar
de Atacama, y desechos plásti-
cos (como cuerdas marinas, re-
des, flotadores, boyas y tuberías)
recolectados en las costas de la
Patagonia chilena.

“Atando Cabos se encarga de
recolectar el plástico y transfor-
marlo en pellet; Comberplast de-
sarrolla la química para conver-
tir ese pellet en pallets; Rehrig
Pacific Chile diseñó y fabricó el
molde del producto; y SQM Litio
genera la demanda, ya que utili-
za los pallets en sus propias ope-
raciones. Además, cada pallet
cuenta con tecnología de traza-
bilidad, desarrollada por Atando
Cabos, que permite conocer el
origen y ciclo completo del plás-

Proyecto reutilizará más
de 2 mil toneladas de
residuos plásticos al año

CUATRO EMPRESAS COLABORAN EN LA INICIATIVA:

La alianza busca
transformar este
material en 150 mil
pallets anuales. El
objetivo es reducir
emisiones, limpiar
ecosistemas, disminuir
costos logísticos y
avanzar hacia una
operación más
sostenible. ANNA NADOR

Los pallets de
plástico recicla-
do se utilizan en
las operaciones

de SQM Litio.
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Para fabricar los
pallets, Atando
Cabos recolecta

residuos plásticos
como maxisacos
del Salar de Ata-

cama y cuerdas
marinas prove-

nientes de la
Patagonia chilena.
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Una de las metas
de este objetivo es
reducir
considerablemente,
de aquí a 2030, la
generación de
desechos mediante
acciones de
prevención,
reducción, reciclaje
y reutilización.

corporación de compuestos bioactivos.
Para este desarrollo en particular han re-

currido a una tecnología de secado conoci-
da como ventana refractiva, que permite
deshidratar la manzana en menor tiempo y
costo, preservando una mayor cantidad de
nutrientes en el proceso. 

“En comparación con la tecnología de
liofilización que se usa normalmente, la
ventana refractiva ofrece obtener un pro-
ducto de una calidad similar, con una re-
ducción significativa del tiempo y consu-
mo energético, además de un costo consi-
derablemente menor”, comenta.

En la actualidad, asegura, este tipo de
tecnología no se utiliza a gran escala en el
país, lo que representa una interesante
oportunidad de desarrollo y comercializa-
ción para la industria nacional, especial-
mente en el rubro. 

FUNCIONAL

Si bien los nutrientes utilizados en el
snack se encuentran en algunos suple-
mentos nutricionales o en productos lácte-
os (como ocurre con los probióticos), Nú-
ñez enfatiza que este alimento destaca por
contener muy pocos ingredientes, apos-
tando por una formulación simple. “La in-
novación debe entregar soluciones enfo-
cadas en este ciclo vital de las personas, fo-
mentando una alimentación más cons-
ciente y saludable que nos prepare para
una mejor vejez”.

Para la elaboración del producto, la in-
vestigadora precisa que se han utilizado
las dosis diarias recomendadas de cada
compuesto, conocidas según la eviden-
cia disponible.

Consultada sobre este proyecto, Domi-
nique Díaz, nutricionista de la Sociedad de
Geriatría y Gerontología de Chile, destaca
que se trataría de “un alimento funcional
bastante útil y que da respuesta a necesida-
des de los adultos mayores”.

“La manzana junto con aportar fibra die-
tética, también tiene antioxidantes natura-
les. Y si el producto no tiene azúcar añadi-
da, también tendría baja glucosa”. 

La luteína, por su parte, ayuda al fortale-
cimiento de la retina, protegiéndola de la
luz azul dañina y del estrés oxidativo. “Se
suele almacenar en la mácula del ojo —en
el centro de la retina; hace que la visión sea
más nítida y detallada—, entre otros órga-
nos. Con la edad se produce una degenera-
ción macular y estudios muestran que una
dosis adecuada de luteína tendría efectos
beneficiosos en ese sentido”, dice Díaz.
También ayudaría a prevenir las cataratas.
En tanto, el colágeno favorece la regenera-
ción del cartílago, previniendo dolores arti-
culares y mejorando la calidad de la piel y
las uñas.

“El colágeno se secreta en forma endó-
gena y con los años se va disminuyendo su
síntesis natural. Favorece la piel y su elasti-
cidad, las uñas y la densidad mineral ósea”,
explica la nutricionista, quien enfatiza que,
como cualquier suplemento, este tipo de
snack “no reemplaza una alimentación
equilibrada, sino que la complementa”.

Hasta ahora, el snack ha sido probado
solo a nivel de laboratorio. Núñez espera
iniciar pruebas sensoriales y escalar su
producción a nivel piloto en los próximos
meses —gracias a un Startup Ciencia de la
Agencia Nacional de Investigación y Desa-
rrollo (ANID)—, con el fin de iniciar su co-
mercialización en mayo próximo. 

C
hile enfrenta un rápido enveje-
cimiento: se estima que de aquí
a mitad de siglo, al menos el 30%
de la población tendrá 65 años o
más, en parte gracias al aumen-

to de la expectativa de vida. Para que esos
años ganados sean de la mejor calidad po-
sible, investigadores de la U. Técnica Fede-
rico Santa María (USM) trabajan en el de-
sarrollo de un alimento fortificado que
ayude a la prevención de enfermedades
asociadas al envejecimiento, como las ca-
taratas y el dolor articular. 

Se trata de un snack en base a manzanas
deshidratadas y enriquecido con luteína,
probióticos y colágeno.

“Son tres nutrientes específicos relacio-
nados con la prevención de patologías pre-
valentes en la tercera edad”, explica Hele-
na Núñez, ingeniera en alimentos y acadé-
mica del Departamento de Ingeniería Quí-
mica y Ambiental de la universidad, a cargo
del proyecto.

La investigadora precisa que decidió uti-
lizar manzanas porque, “por sí solas, son

una excelente fruta, con
mucha f ibra y otros
compuestos, y porque
es una matriz bien ami-
gable para incorporar
otros compuestos”. 

La idea era recurrir a
una matriz que no fuera
de origen lácteo, de ma-
nera que este snack sea
también una alternativa
para personas que son

intolerantes a ese tipo de alimentos, como
yogures, leches o helados. 

“Aunque está pensada para prevenir en-
fermedades en el adulto mayor, la idea es
que pueda ser consumido a cualquier
edad, como una forma de prevenir la apari-
ción de estos problemas a futuro”, dice Nú-
ñez, cuya línea de investigación se ha enfo-
cado en tecnologías emergentes para la in-

Snack de manzana
ayudaría a reducir el
riesgo de problemas
visuales y articulares 
Iniciativa de la U. Técnica Federico Santa María permite deshidratar la
fruta mediante una novedosa técnica, que ayuda a mantener sus
propiedades naturales, y luego enriquecerla con luteína, probióticos y
colágeno, compuestos relacionados con la prevención de patologías
prevalentes en la tercera edad. C. GONZÁLEZ

SE ESPERA QUE ESTÉ DISPONIBLE EN 2026:

Así se ve el
producto desa-
rrollado en
laboratorio. 
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Helena Núñez, académica del Departamento de Ingeniería
Química y Ambiental de la USM a cargo del proyecto.
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LA TECNOLOGÍA DE
SECADO, CONOCIDA COMO
VENTANA REFRACTIVA,
PERMITE DESHIDRATAR
LA MANZANA EN MENOR
TIEMPO Y COSTO, ADEMÁS
DE PRESERVAR MÁS
NUTRIENTES.

Este objetivo se
centra en la
salud y el
bienestar, y
busca
garantizar una
vida sana y
promover el
bienestar para
todos en todas
las edades.

Los 17
Objetivos de
Desarrollo
Sostenible
(ODS) son un
llamado de
Naciones Unidas
a los gobiernos,
las empresas y
la sociedad civil
para erradicar
la pobreza,
proteger el
planeta y
asegurar la
prosperidad
para todos al
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