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Las papas nacieron de mezcla con 
el tomate hace 9 millones de años 
Una investigación a los genes de estos alimentos realizó la Academia China de Ciencias 

Agrícolas, que planteó similitudes con tres especies nativas de Chile. 
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1 cruce natural hace 

unos 9 millones de 
años entre un ances- 

tro del tomate y una planta 
silvestre parecida a la papa 
dio lugar a las papas como 
las conocemos hoy, señaló 
un estudio publicado en la 
revista Cell y que lideran 
científicos de la Academia 
China de Ciencias Agrícolas. 

“Nuestros hallazgos mues- 
trancómo unevento dehibri- 
dación entre especies puede 
desencadenar la evolución de 
nuevos rasgos, loque permite 
quesurjanaún másespecies”, 
afirmó Sanwen Huang. “Por 
fin hemosresuelto el misterio 
del origen delas papas”. 

En apariencia, las plantas 
de papas modernas son casi 
idénticas a tres especies simi- 
lares a la papa procedentes de 
Chile, llamadas Etuberosum. 
Sin embargo, estas plantas no 
producen tubérculos. 

Según el análisis filogené- 
ticoqueahorase presenta, las 
plantas de papas están más 
relacionadas con los tomates. 

Para resolver esta contra- 

dicción, el equipo de investi- 
gación analizó 450 genomas 
de papas cultivadas y 56 de 
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Una hibridación entre papas primitivas y plantas de tomates dio origen a las papas actuales.  
  * 
14 MILLONES DE AÑOS 

los tomates y las papas 
tuvieron un antepasado 

común.       

especies de papas silvestres, 
explicaron los científicos. 

“Las papas silvestres son 
muy difíciles de muestrear, 
por lo que este conjunto de 
datos representa la colección 
más completa de datos genó- 
micos de papas silvestres ja- 
más analizada”, aseguró Zhi- 
yangZhang. 

El equipo descubrió que 
todas las especies de papas 

contenían una mezcla esta- 
ble y equilibrada de material 
genético tanto de Etubero- 
sum como de plantas de to- 
mate, lo que apunta que las 
papas se originaron a partir 
de una antigua hibridación 
entre ambas. 

Aunque Etuberosum y 
los tomates son especies dis- 
tintas, compartieron un an- 
tepasado común hace unos 
14 millones de años. Incluso 
después de divergir durante 
unos 5 millones de años, pu- 
dieron cruzarse y dieron lu- 
gara las primeras plantas de 
papa con tubérculos, hace 
unos 9 millones de años. 

El equipo también rastreó
los orígenes de los genes clave
dela papa para la formación
de tubérculos, que son una
combinación de material ge-
nético de cada progenitor. 

Así, constataron que el
gen SP6A, que actúa como
un interruptor maestro que
indica a la planta cuándo
empezar a producir tubércu-
los, procedía del lado del to-
mate de la familia. 

Otro gen importante lla-
mado IT, que ayuda a con-
trolar el crecimiento de los
tallos subterráneos que for-
man los tubérculos, procedía
del lado del Etuberosum. 
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La ingesta de ciertos alimentos forma parte de la cultura del lugar.   

Nueces psicoactivas se comen 

desde hace 4.000 años 
Frutos de la palma de betel mejoran la 

energía y son consumidos en Tailandia. 

Un análisis de dientes huma- 
nos de hace 4.000 años evi- 
denció los primeros consu- 
mos de nueces de betel, una 
sustancia psicoactiva am- 
pliamente utilizada en Asia 
hasta la actualidad. Este tipo 
de palma, según el Instituto 
de Salud Pública (ISP), no es- 
tá presente en Chile, aunque 
sus frutos secos se pueden 

encontrar en supermercados 
asiáticos. 

Un equipo internacional 
de arqueólogos examinó pla- 
cas dentales de personas que 
vivieron en la Edad de Bron- 
ce en Tailandia, y encontró 
las evidencias científicas 
más antiguas sobre el uso de 
estas nueces en el sudeste 
asiático, según publicó la re- 
vista Frontiers in Environ- 
mental Archaeology. 

En esa región masticar 
nueces de betel se ha practi- 

cado desde la antigiiedad, ya 
que contienen compuestos 
que mejoran el estado de 
alerta, la energía, la euforia y 
la relajación, y aunque esta 
práctica es cada vez menos 
común en la actualidad, ha 
estado profundamente arrai- 
gadaen las tradiciones socia- 
les y culturales durante mi- 
les de años. 

En el sitio arqueológico 
Nong Ratchawat se han de- 
senterrado 156 personas des- 
de 2003, y para el presente 
estudiolos investigadores re- 
cogieron 36 muestras denta- 
les de seis individuos. De es- 
tas, varias tenían trazas de 
arecolina y arecaidina, com- 
puestos presentes en las nue- 
ces de betel, pero también en 
el café, el té y el tabaco, lo 
que sugiere que las nueces 
de betel se masticaban hace 
4.000 años en Tailandia. 

 

Sustancia contenida en una antigua vasija griega era miel 
El objeto data de 520 a.C., fue encontrado en 1954 y no se sabía bien qué tenía. 

Arqueólogos revelaron que 
los restos contenidos en una 
antigua vasija de cobreencon- 
trada en un santuario griego 
en 1954 eran en realidad 
miel, una conclusión que los 
análisis previos habían recha- 
zado. 

La identidad de ese residuo 
era hasta hace poco incierta, 
ya que los investigadores sos- 
pechaban que se trataba de 
una mezcla de grasas, aceites 

y ceras de abeja, pero nuevas 

técnicas analíticas determina- 
ron quese trata de miel, una 
sustancia importante en el 
mundo antiguo, ya quese de- 
jaba en templos como ofren- 
das a los dioses o seenterraba 
junto los muertos. 

Los investigadores de la 
Sociedad Química Estadou- 
nidense, que publicaron su 
trabajo en el Journal of the 
American Chemical Society, 
analizaron los restos que se 
encontraron en un santuario 

griego subterráneo que data 
alrededor de 520 años antes 
de Cristo en Paestum, Italia. 

En su interior habían va- 
rios frascos de bronce que 
contenían un residuo pegajo- 
so, y entonces los arqueólo- 
gos asumieron que se trataba 
de miel, originalmente ofre- 
cida en panales, pero poste- 
riormente varios equipos di- 
ferentes analizaron el resi- 
duo y no lograron confirmar 
la presencia de esa sustancia 

   y concluyeron en cambio que 
los frascos contenían algún ti- 
po de grasa animal o vegetal 
contaminada con polen y 
partes de insectos. 

Ahora, graciasa nuevastéc- 
nicas, los investigadores seña- 
laron que ese residuo antiguo 
tiene una huella química casi 

idéntica a la de la cera de abe- 

jas y la miel modernas, y que 
el residuo contenía proteínas 
de jalea real, que son secreta- 
das por la abeja occidental. 

alles 
La vasija fue hallada en un santuario subterráneo en 
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