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Avanza proyecto para utilizar levaduras marinas
autoctonas para mejorar dieta de peces nativos en cultivo

A poco mas de un afo desde su inicio, los primeros estudios mostraron viahilidad y
funcionalidad de los microorganismos incluso tras el proceso de peletizacidn y su
exposicion al agua de mar. Durante los proximos meses, se iniciardn hioensayos en
condiciones controladas con juveniles de Seriola lalandi (palometa).

El proyecto “Levaduras ma-
rinas autdctonas en dietas de
peces marinos para la etapa
de preengorda”, liderado por
el Centro de Innovadién Acul-
cola AquaPacfico y finandado
por lz Agencia Macional de In-
westigacion y Desarrollo [ANID),
ya evidencia avances significa-
tivos en el desarrolle de un
alimente pionero para peces
marinos, basado en levaduras
marinas adaptadas al ecosiste-
ma chileno.

Bajo la direcddn cientifica
de Katherine Alveal, investiga-
dora de AquaPacffico, el equipe
consiguid logros significatives,
luego de un riguroso procesc
de seleccidn, se pudo aislar
cepas de levaduras autdctonas
con propledades bioldgicas ex-
ceprionales, destacando su va-
lor nutricional y su adaptaddn
a condiciones locales.

“Estamos en una etaps oru-
cial de lz investigacion. Cada
avahce nos acerca a demos-
trar gue las levaduras marinas
pueden ser una herramienta

dave para una acuicultura mas
eficiente y resiliente”, destaca
Alveal.

Uno de los hitos recientes
del proyecto es la formulacidn
de un alimento experimental
enrguecido con estas levadu-
ras. Esta formulacidn mantiena
la viabilidad y funcionalidad de
los microorganismos incluso
tras el proceso de peletizacidn
 sU exposicidn al agua de mar
Las pruebas fisicoguimicas preli-
minares confimaron su alta es-
tabilidad v calidad, entregando
una base sdlida para las prowi-
mas fases del estudio.

“Estos hallazgos inicizles
respaldan firmemente nuestra
hipdtesis, confirmando gue es-
tamos en el camino correcto
para mejorar los pardmetros
productives v la resistenda de

los peces”, asegura la invest-
gadora.

ETAPA DE BIOENSAYOS

Durante los présimos me-
ses, el eguipo inicard una
etapa decisiva gue consiste en
bicensayos en condiciones con-
troladas con juveniles de Serio-
la lalandi {conocida como do-
rado o palometa), permitiendo
evaluar y cuantificar el impacto
directo del alimento en pard-
metros como el crecimiento,
la supendvencia v la respuesta
ante condiciones ambientales
desafiantes, como la hiposda.

El proyecto también desta-
ca por su enfoque colaborativa,
que integra @ actores clave del
ecosistema cientifico-tecnoldgi-
o y productivo. Entre los so-
cios estratégicos se encuentra

la empresa Acuinor SA. jun-
to @ instituciones académicas
como &l Instituto de Nutricién
y Tecnologla de los Alimentos
[INTA} de la Universidad de
Chile y la Universidad Catdlica
del Norte, cuya participacidn
enriquece la base cientifica y
técnica del desamollo.
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Katherine Aveal, investigadora
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