) Fecha: 02/08/2025 Audiencia: 10.800 Seccién: el longino
El L"‘)@” Aol Ttz & Vpe: $64.509  Tirada: 3.600 Frecuencia: 0
Onglno Vpe pag: $515.658  Difusion: 3.600
Vpe portada: $515.658  Ocupacion: 12,51%

Estudiantes de Tarapaca triunfan
y avanzan a la final nacional de la
Copa Culinaria Carozzi

Tres duplas conformadas por
estudiantes de la carrera de Gas-
tronomia Internacional y Tradi-
cional Chilena del Centro de For-
macion Técnica de Santo Tomds
lquique triunfaron en la etapa
de preseleccion de la “Copa Culi-
naria Carozzi 2025” para la zona
norte, instancia que este afio se
realizd en Antofagasta, reunien-
do a participantes de dicha ciu-
dad, Calama e Iquique.

Los y las estudiantes que repre-
sentaron a Tarapaca presenta-
ron mends de tres tiempos ela-
borados con productos locales
obligatorios, los cuales fueron
evaluados por un jurado espe-
cializado que premi6 el sabor, la
técnica y la creatividad. Una de
las propuestas mas reconocidas

por los expertos fue la decons-
truccion del tradicional caldillo
de congrio, reinterpretado con
técnicas  contemporaneas sin
perder su esencia patrimonial.

PRE-SELECCION

El primer lugar lo obtuvo el dlo
de Paz Velasquez y Martin Ga-
rrido, quienes representaran a
la macrozona norte en la final
nacional que se realizard en
Santiago, donde competiran los
ganadores de todas las preselec-
ciones regionales a nivel pais. En
tanto, el segundo lugar fue para
Katya Lopez y Tomas Vitaljic y
el tercer lugar recayd en Javier
Sanchez y Paulo Para, todos es-
tudiantes tomasinos de Iquique.

Cabe sefialar que las duplas
ganadoras, se lucieron en el
Concurso ~ Gastrondémico  de
Pertinencia  Agro-Patrimonial,
Cultural, Gastrondmica y Pecua-
ria, organizado por la SEREMI
de Agricultura. Esta destacada
participacion no solo les otorgd
los tres primeros lugares, sino
que también posiciond a la ins-
titucion como referente de in-
novacion culinaria con identidad
regional.

Gran participacion que destacd
el rector de la sede regional, Ro-
berto Varas, indicando que “es-
tas experiencias permiten que
las y los estudiantes se conec-
ten con la riqueza del territorio,
poniendo en valor la identidad
local a través de la cocina. Como

institucion estamos muy orgullosos de
este triple triunfo y confiamos en que Paz
y Martin dejaran en lo alto a la region de
Tarapacd”.

Por su parte, la directora de la carrera
gastrondmica, Valentina Arias, destaco
que “el concurso busca potenciar el uso
de productos regionales y nuestros estu-
diantes no solo cumplieron con ese de-
safio, sino que lo superaron, obteniendo
todos los lugares y creando platos llenos
de sabor, identidad y técnica, logrando
transmitir tradicidn e innovacion en cada
preparacion.”

Este reconocimiento reafirma el compro-
miso de Santo Tomas Iquique con una
formacion técnica de excelencia, que im-
pulsa el talento local y promueve el desa-
rrollo de la region de Tarapaca a través de
la cultura gastrondmica.
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