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El programa contempla
la instalación de una Feria de
Emprendedores, donde pro-
ductores y artesanos locales
exhibirán productos derivados
de la papaya, desde alimen-
tos procesados hasta pro-
puestas innovadoras de cos-
mética y bienestar. Esta ins-
tancia busca visibilizar el tra-
bajo de pequeños producto-
res y abrir nuevos espacios
de comercialización para for-
talecer el circuito económico
regional.

COMPETENCIA
CULINARIA:

Uno de los momentos
más esperados será el Con-

En este contexto ya se
cuenta con estudiantes que
se destacan por sus solucio-
nes innovadoras. Es el caso
de Agustín Olivares Soto
quien en el mes de septiem-
bre hará una estadía doctoral
en la Ciudad de México.

El candidato a doctor de
la UCN, junto con profesiona-
les del Tecnológico de Mon-
terrey, centró su trabajo en la
búsqueda de soluciones
innovadoras para aprovechar

Estudiante de Ingeniería busca
soluciones para aprovechar residuos de

la producción de pisco y el tequila
El Doctorado Sistema de Ingeniería de la Universi-
dad Católica del Norte (UCN) Campus Guayacán,
se centra en formar líderes de investigaciones
autónomas y originales en ciencia de la informa-
ción y ciencia de las decisiones, y se enfoca en
resolver problemas complejos con impacto social,
combina una formación técnica sólida y el desarro-
llo de habilidades comunicativas, afirmó su direc-
tor, el Dr. Patricio Ramírez Correa.

al máximo los residuos de la
producción de pisco y tequi-
la, específicamente la vinaza,
convirtiéndola en subproduc-
tos de valor. A través de ex-
perimentos, se busca recu-
perar los nutrientes del resi-
duo y desarrollar productos
comercializables.

Se trata de investigación
aplicada, que será un aporte
en la optimización de su tra-
tamiento por medio de siste-
mas de modelación y simu-

laciones, que permitan hacer
el proceso más eficiente.
«Nuestro objetivo es inspirar
a la industria, mostrar el im-
pacto real de nuestro trabajo
y promover inversiones en es-
tas soluciones sostenibles»,
afirmó Agustín Olivares.

El trabajo es parte de la
tesis de Agustín denominada
«Un enfoque híbrido para la
gestión de lodos de vinaza:
modelado experimental y aná-
lisis de escenarios de diná-
mica de sistemas», la que es
supervisada por los profeso-
res guía del Doctorado en Sis-
temas de Ingeniería, el Dr.
Paul Leger Morales, Director
de la Escuela de Ingeniería
UCN Coquimbo y el Dr. Ro-
drigo Poblete Chávez, Direc-
tor de la Escuela de Preven-
ción de Riesgos y Medio
Ambiente de la UCN, reforzan-
do la colaboración interdisci-
plinaria y el acompañamien-
to académico de excelencia.

Se celebrará la identidad papayera
con Feria y Concurso Gastronómico

La capital regional se
alista para celebrar en
grande a su fruto más
representativo, la
papaya. Este 8 de
agosto, la Plaza de
Armas será escenario
de una colorida feria
que reunirá desde las
10:00 hasta las 19:00
horas a emprendedores
locales, chefs, artistas
y vecinos en torno a
este emblema regional
cargado de identidad,
tradición y creatividad.

curso Gastronómico «Arropes
y Azahares», que invita a ta-
lentos de la cocina a crear
preparaciones inéditas a base
de papaya, tomando como
fuente de inspiración la obra
poética de Gabriela Mistral.
La competencia no solo pre-
miará la creatividad culinaria,
sino que también busca ex-
plorar nuevas formas de incor-
porar este fruto en la alta co-
cina y en preparaciones coti-
dianas.

Durante la tarde, el es-
cenario principal del evento
será el epicentro de activacio-
nes culinarias en vivo, donde
reconocidos chefs comparti-
rán técnicas, recetas y secre-
tos para sacar el máximo

partido a la papaya. Además,
el público podrá disfrutar de
presentaciones artísticas y
culturales, que completarán
una jornada pensada para el

disfrute familiar y el fortaleci-
miento del sentido de perte-
nencia local. Con esta activi-
dad, La Serena reafirma su
compromiso con el rescate

del patrimonio alimentario y
cultural, abriendo una vitrina
para el emprendimiento y la
innova.
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