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Joven de Conce es la “máster 
chef” de la torta de chocolate 
Estudiante de DuocUC sede Conce ganó concurso internacional y su elaboración fue elegida como la mejor del mundo. 

Manuel Muñoz González 
manuel munozOestrellaconce.cl 

Giacaman, es- 

E tudiante de gastro- 

romía de DuocUC en 

Concepción, no se conven- 
cía del todo de inscribirse y 
participar de la invitación 
querecibiósu casa de estu- 
dios para buscar la mejor 
torta de chocolate del 
mundo de parte de la pres- 
tigiosa Escuela Torreblan- 
cade España, propiedad de 
Paco Torrealba, considera- 
doel mejor pastelero de Es- 
paña, Europa y del mundo. 
Sin embargo, las palabras 
de su padre fueron clave 
para que lo hiciera. “Si no 
lo haces ahora, no sé para 
que estás estudiando”, le 
dijo su progenitor, Abra- 
ham Giacaman. 

Palabras que se tomó 
bien en serio la penquista 
de20años, quien se lajugó 
por elaborar su propia tor- 
ta, convirtiéndose con ello 

nada menos queen la crea- 

dora de la mejor torta de 
chocolate no solo de Chile, 
sino del mundo. 

Tal cual. La joven se las 
ingenió para combinar los 
más deliciosos ingredien- 

tes y deleitar con su rica 
torta, imponiéndose a ela- 
boraciones de estudiantes 
de distintas entidades, en- 

tre ellas a Ecole, escuela 
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sanos pesa la torta 
le 8 capas elaborada 

por Karime Giacaman. 

OCHO CAPAS DE PURA DELICIA, CONVIRTIERON A ESTA EN LA MEJOR TORTA DE CHOCOLATE DEL MUNDO. 

francesa culinaria y el “Cu- 
linary”, ambas escuelas es- 
pecializadas en gastrono- 
mía. “Tenía la duda de par- 
ticipar, pero mi papá fueel 
que más me incentivó, me 
dijo que si no aceptaba 
ahora, no tenía sentido ha- 

    
ber estudiado esto. Así que 
me inscribí. La verdad lo 
veía complicado ganar; mi 
meta era dar lo mejor, que 
mi torta quedara como 
siempre quise, si eso me 
hacía ganar, feliz, pero si 
no, el estar ahí ya era har- 

La idea era 
resaltar los 
sabores del 
chocolate y la 
vainilla, y se 
logró”. 

Karime Giacaman. 

to”, cuenta Karime. 

Convencida de participar, 
la penquista se lanzó a ela- 
borar su torta. Y pese aque 
la receta no la daremos por 
completo, la estudiante si 
contó sobre los ingredien- 
tes que la llevaron a ganar. 
“La idea era buscar la me- 

jor torta de chocolate del 
mundo, y que tuviera co- 
mo acompañamiento la 
vainilla. Mi propuesta era 
realzar los sabores que de- 
bían predominar. Así que 
agregué ingredientes para 
ello, en especial la vainilla, 
que puede ser opacada 
muy fácilmente. En mitor- 
ta predominaba el chocola- 
te oscuro, con un alto por- 
centaje de cacao, elemen- 
tos como el café, licor 
Kahlúa para resaltar el sa- 
bor; queso mascarpone y 

vainilla, que mejoraran la 
textura”, cuenta Karime, 
cuya torta deleitaba de sa- 
bor en cada una de sus 

ocho capas. “En total son 8 
capas, dos de bizcocho, dos 
de relleno, un crocante de 
Pailleté Feuilletine, una ga- 
lleta francesa, con avella- 
nas europeas y chocolate 
oscuro. Todo cubierto con 
un mousse de chocolate, 
un glaseado espejo de ca- 
cao y un cremoso de vaini- 
la”, detalla. 

Unverdadero deleite en 
solo 850 gramos, con que 
primero se impuso en su 
Sede San Andrés en Conce, 
luego en la etapa de todas 
las sedes DuocUC del país, 
y finalmente en la etapa 

donde participaban las de- 
más entidades gastronómi- 
cas. Un triunfo queno solo 
le da el título como la crea- 

dora de la mejor torta de 
chocolate del mundo, sino 

también la hizo merecedo- 
ra de una beca en la Escue- 

la Torreblanca de España. 
“Muy contenta la ver- 

dad, la competencia erade 
muy buen nivel, todos le 
pusieron mucho esfuerzo, 
de mucho detalle las pre- 
sentaciones”, dijo Karime, 
quien también planea lu- 
cirse con esta delicia en su 

emprendimiento: _dulce 
gustito, el que retomará 
próximamente. 

  

Senda y escuela de conductores se unen 
para educar en la prevención de drogas 

Buscando fortalecer la 

seguridad vial, SENDA 
Biobío impulsó un acuer- 

do colaborativo con el Ins- 
tituto de Conductores 

Profesionales ICPCapaci- 
tación, que permitirá in- 
corporar contenidos de 
prevención del consumo 
de alcohol y otras drogas 
alos programas formati- 
vos de los diversos cursos. 

Dicho instituto se espe- 
cializa en formación de 

conductores clase B y pro- 
fesionales, quienes no só- 
lose desempeñan en loco- 
moción colectiva sino 
también en las grandes 
empresas de construcción 
y minería. 

SENDA se comprome- 
tió a proporcionar mate- 
rial educativo, audiovi- 

sual y de apoyo técnico 
adaptado al perfil de los 
alumnos; capacitar a ins- 
tructores de la escuela en 

contenidos preventivos y 
brindar asesoría técnica 
permanente. 

Francisco Navarro, ge- 
rente general de ICPCapa- 
citación, valoró esta ini- 
ciativa: “Con esto no po- 
demos sacar ningún buen 

conductor que no esté 
certificado. Hay que ir 
creando modelos innova- 
dores que generen con- 
ceptos de acuerdo ala rea- 
lidad”. 

Por otra parte, el direc- 
tor regional de SENDA, 
Bayron Martínez, mani- 
festó su satisfacción por la 
firma de esto acuerdo: 

“Son cerca de 3000 con- 
ductores que secapacitan 
año a año en esta escuela, 
así que es una buena noti- 
cia para continuar con las 
acciones de prevención y 
de seguridad vial futura 
con estos conductores”, 
dijo Martínez. 

  

   

  

    

  

   
    

   

  

   
   

        

En 
Emo 

EL ACUERDO BENEFICIARÁ A CIENTOS DE FUTUROS CONDUCTORES.
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