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Investigacion con alcance nacional
certifica mieles Ginicas de la region
y la provincia de Biobio

El Dr. Mauricio Rondanelli lidera desde hace 10 ahos estudios que han determinado
propiedades bioldgicas de las mieles regionales elaboradas, por ejemplo, a partir de quillay
de Yumbel y guindo santo de Alto Biobio. Sus avances han permitido al académico incidir
en la elaboracion de la actual Ley Apicola.

Prensa La Tribuna
prensa@latribuna.cl

1 consumo nacional de
E miel registré un alza de

11,92% entre 2021 y 2024,
segin la Federacién Red Apicola
Nacional, en un pais donde ope-
ran mas de 11.000 apicultores.
Laregion del Biobio concentra a
mas de 1.400 de estos producto-
res, quienes elaboran mieles con
caracteristicas Gnicas que han
captado la atencién de investi-
gadores del campus Los Angeles
delaUniversidad de Concepcién
(UdeC).

El Dr. Mauricio Rondanelli
Reyes, biologo, botanico y pali-
nologo con mas de 30 ahos en el
campus, dirige el Laboratorio de
Palinologia y Ecologia Vegetal,
donde desarrolla investigacio-
nes especializadas en miel desde
hace una década. Su trabajo ha
permitido certificar y tipificar
productos regionales como la
miel de quillay de Yumbel, la
miel de guindo santo de Alto
Biobio y diversas mieles multi-
florales de Santa Barbara.

“Hemos tomado estas mieles
que ya estudiamos, las certifi-
camos, tenemos su composicion
polinicay sus parametros fisico-
quimicos, y estamos abocados
ahoraaentrar enelmundodelas
determinaciones delos estudios
de actividad bioldgica: capacidad
antioxidante, enzimatica, anti-
microbiana o antibacteriana’,
explicé el investigador.

Ellaboratorio no solo anali-
zala composicion tradicional de
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vitaminas, aziicares, enzimas y
minerales, sino que profundiza
en las propiedades que hacen de
la miel un producto utilizable
incluso en tratamientos dérmi-
cos.

CONOCIMIENTO APLICADO
E HIPOTESIS

Elconocimiento desarrollado
en Los Angeles ha posicionado
a Rondanelli como referente
nacional. Desde 2018 integra la
Mesa Apicola Regional del Bio-
bio, y desde 2020 forma parte
dela Comision Nacional Apicola
del Ministerio de Agricultura.
En esta tltima funcién partici-
p6 en la elaboracion de la actual
Ley Apicola de Chile comorepre-
sentante de la academia, junto a
colegas de otras universidades.

Este afio se sumo ademas ala
Mesa de Apicultores de la Pro-
vincia de Biobio, consolidando
vinculos entre la investigacién
académica y los productores
locales.

Lasinvestigaciones del equipo
se basan en una hipotesis cen-
tral: las propiedades biologicas
de las plantas se transfieren a
la miel producida a partir de su
néctar. “Si tenemos una planta
que tiene ciertas propiedades
biolégicas, debieran ser transfe-
ridas a la miel, y efectivamente
los analisis demuestran que enla
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EL INVESTIGADOR INTEGRA DESDE 2020 la Comisién Nacional
Apicola del Ministerio de Agricultura y representa a la academia en

las politicas ptblicas del sector.

EL DR. MAURICIO RONDANELLI SOSTIENE, como hipétesis central,

las plantas se transfieren a la miel producida a partir de su néctar.

gran mayoria de los casos existe
una transferenciade ciertas pro-
piedades”, confirmé Rondanelli.

Esta transferencia se refleja
en caracteristicas organolépti-
cas como color y densidad, pero
también enla composicién poli-
nica analizada en laboratorio.
Por esta razon, una miel de qui-
llay producida en Yumbel pre-
senta diferencias sustanciales
respecto a una miel del mismo
arbol originada en Aconcagua,
debido a los granos de pélenes
secundarios que acompanan al
principal.

“Cadamiel representaademés
la flora de laregion enla que fue
producida”, preciso el académico,
lo que convierte a cada producto
regional en unreflejo iinico de su
ccosistema especifico.

AMENAZAS Y ACCIONES DE
PROTECCION APICOLA

Eltrabajo investigativo cobra
especial relevancia ante las
amenazas que enfrenta la api-
cultura por efectos del cambio
climatico. “Como ha cambiado
el clima, cambian las floracio-
nes, ysicambianlas floraciones,
cambia la dieta de la abeja. Esta
no entiende lo que esté pasando

y. entonces, ya no puede producir
lo mismo y tiene que elegir otro
tipo de alimentos, y algunos no
le hacen tan bien”, advirtié Ron-
danelli.

Estarecalidad hace mésurgen-
te la necesidad de documentar
y preservar las caracteristicas
de las mieles regionales, antes
de que alteraciones ambientales
modifiquen irreversiblemente
los ecosistemas que las susten-
tan.

El investigador propone tres
acciones concretas para proteger
la actividad apicola: plantar flo-
res —cerca del 80% de los frutos

LA MIEL EN DATOS

que las propiedades bioldgicas de

provienen de la polinizacion—,
evitar el uso de pesticidas noci-
vos para las abejas y apoyar la
produccion local.

Especificamente, recomendo:
“Apoyar la apiculturalocal, que-
darnos con lo nuestro, comprar
anuestrosapicultores yrecorrer
nuestra tierra, la provincia de
Biobio™.

“Enlaprecordillera, en cordi-
llera, en costa, tenemos apicul-
tores locales, pequenos, peque-
flas pymes y para nosotros es
la posibilidad de acceder a un
producto natural”, concluyé el
especialista.

* Crecimiento del consumo: 11,92% entre 2021-2024.

* Apicultores a nivel nacional: mas de 11.000 en todo

el pais.

* Apicultores a nivel regional: mas de 1.400 en la

region del Biobio

* Mieles certificadas: quillay de Yumbel, guindo santo
de Alto Biobio y multiflorales de Santa Barbara.

* Polinizacion: un 80% de los frutos dependen de este

proceso natural.



