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Productores de vino pipeno
anticipan una caida del 30%
en ventas de Fiestas Patrias

VITIVINICULTURA. Baja en produccion y cambios en los hdbitos de consumo

afectan las ventas del pipeiio en Nuble, ad-portas de Fiestas Patrias.

Vivian Benaldo Catalan

cronica@cronicachillan.cl

e acercan las Fiestas Pa-
Sn'ias sinonimo de helado

de pifia con un buen vino
pipeno, sin embargo, produc-
tores y envasadores de este li-
cor ancestral de Nuble experi-
menta una bajaensus ventas y
produccion, por lo que vinate-
ros advierten que, debido ala
situacion economica de las fa-
milias, la ingesta de otros pro-
ductos alcohélicos prevén una
baja de al menos un 30% en
sus ventas para este afio.

En ese sentido, Rigoberto
Garcia productor y envasador
de vino pipeno hace ya 43
anos en Portezuelo, sector el
Castafio- en Guarilihue, en
cuanto al volumen de ventas
que esperan para este afio
del pipefio, ad-portas del ini-
cio de Fiestas Patrias, senala
que “de acuerdo al mercado
que manejo yo este afio las
ventas son menores, no solo
enmirubro, sino en todos los
otros rubros como elde alco-
hol y alimenticio, debido a
que existe un aumento en la
cesantia”.

Afadiendo que “el afio
pasado estuvo muy bueno,
pero este ano creemos que
barajaal mes un 30% respec-
to al ano anterior no solo el
pipefio sino también en los
otros vinos” puntualizé Gar-
cia.

Su principal distribucion
la realiza en comercios, res-
taurantes y venta presencial,
envasados en 5 litros a un va-
lor de $4.500 pesos. “Siem-
pre los valores para Fiestas
Patrias tienden a bajar por-
que aparece mucha compe-
tencia”.

Como lo comenta Garcia
son muy pocos los viniculto-
res que se dedican a la pro-
duccién del pipefio, ya que
la mayoria prefiere vender
su uva a granel.

El productor de Guarili-
hue sostiene que, para poder
recuperar el rubro, se debe
recuperar la situacién eco-
nomica del pais. “Ademas
que la politica de consumo
etilico estd muy variada, la
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juventud ahora prefiere el
fuerte y la cerveza, en nues-
tro rubro pasando septiem-
brela venta se achica”.

Yenny Baeza, de la Socie-
dad Productiva Agricola des-
tacd que dentro de sus aso-
ciados se vende la uva del pi-
pefio a granel, respecto a las
expectativas que tienen para
este ano, teniendo en cuenta
que el pipefio es uno de los
protagonistas durante estas
festividades.

“El afio pasado fue muy
buena la venta y esperamos
que para este afio siga igual,
ademas hemos tenido una
buena venta del vino en si,
enestos momentos estan pa-
gando $420 pesos el kilo de
la uva pais y del blanco esta
bordeando los $500 a $600
pesos, donde llegamaos a pro-
ducir para esta temporada
alrededor de 40 mil litros de
pipefio, sin embargo, este
afo mermo un poco la pro-
duccién en comparacién al
ano pasado que salieron
unos 60 mil litros” detallo la
dirigente.

Por su parte, el represen-
tante de los vifiateros de
Guarilihue, Miguel Ramirez
destacé la importancia que
tiene el pipeno en el Valle del
Itata. “Este vino nacio aca y
luego se expandid hacia otras
regiones, este vino que se al-
macenaba en pipa, este vino
era completamente natural
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VINATEROS ADVIERTEN UNA MERMA CERCANA AL 30% Y PLANTEAN LA NECESIDAD DE REVITALIZAR EL RUBRO.

conaromaa duraznoy que sa-
le de la uva moscatel de Ale-
jandria, el pipefio en blanco
se vendia agran escala”.

PIPENO CERTIFICADO

El Servicio Agricola y Ganade-
ro (SAG) implemento la Reso-
lucion Exenta N° 4077
(2023), que introduce una ca-
tegoria diferenciada para el
pipefio, basada en su fermen-
tacion parcial y menor gra-
duacion alcoholica, sin desva-
lorizarlo como bebida tradi-
cional ni someterlo a adulte-
raciones. Este marco legal
busca resguardar su identi-
dad cultural y proteger a los
pequenos productores, guie-
nes deben pertenecer a la
Agricultura Familiar Campe-
sina o cooperativas para co-
mercializar legalmente.

En Ruble, se han registra-
do dos productores oficial-
mente certificados: José Nei-
ra, de Guarilihue, como pri-
mer elaborador nacional de
pipeno, y Felizardo Barriga, de
Quillon, quien logro inscribir
2.600 litros, fortaleciendo la
agricultura familiar local.

Pese a la normativa, existe
descontento entre producto-
res tradicionales, quienes con-
sideran que la certificacion de
pipefios con grados alcohdli-
cos bajos (como 8°) representa
una “aberracion legal, técnica
e histdrica”, y que podria afec-
tar a los productores auténti-
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cos y tradicionales.

“A la gente le gusta bastan-
te ese producto, por lomismo
me atrevo a decir que cada vez
existen mas personas que esta
participando” dijo Néstor Nei-
ra Productor certificado.

“Nosotros seguimos pro-
duciendo el vino pipefo, pero
no se le puede poner el nom-
bre de pipeiio y en la normati-
va que sac el SAG de 8 grados,
ese si, se puede etiquetar con
ese nombre, no obstante, para
que este vino tome aromas fru-
tales debe sobrepasar los 11,5
grados, de lo contrario es un
vino dulce sinaroma, esose lo
da el grado y el secano que es
donde producimos nosotros”
aclaré Ramirez.

TERREMOTO

El “Terremoto” es una de las
bebidas emblematicas de las
Fiestas Patrias chilenas, y su
combinacién dulce y potente
lo convierte en uninfaltable en
fondas y celebraciones caseras
durante septiembre.

Es una bebida tradicional
chilena, especialmente popu-
lar durante las Fiestas Patrias,
se prepara principalmente
con vino pipefio, helado de pi-
fiay un toque de granadina.

Mientras que algunos con-
sideran que el pipefio, y por
ende el terremoto, tienen un
valor patrimonial debido a su
relacion con la identidad y la
historia de Chile. ¢35



