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Productores de vino pipeño 
anticipan una caída del 30% 
en ventas de Fiestas Patrias 

  

CEDIDA 
   

VITIVINICULTURA. Baja en produc 
afectan las ventas del pipeño en Ñuble, ad-portas de Fiestas Patrias. 

Vivian Beñaldo Catalán 
cronica(ocronicachillan.cl 

e acercan las Fiestas Pa- 
GS: sinónimo de helado 

'de piña con un buen vino 
pipeño, sin embargo, produc- 
tores y envasadores de este li 
corancestral de Ñuble experi- 
menta una bajaensus ventas y 
producción, por lo que viñate- 
ros advierten que, debido ala 
situación económica delas fa- 
millas, la ingesta de otros pro- 
ductos alcohólicos prevén una 
baja de al menos un 30% en 
sus ventas para este año. 

En ese sentido, Rigoberto 
García productor y envasador 
de vino pipeño hace ya 43 
años en Portezuelo, sector el 

Castaño- en Guarilihue, en 
cuanto al volumen de ventas 
que esperan para este año 
del pipeño, ad-portas del ini- 
cio de Fiestas Patrias, señala 
que “de acuerdo al mercado 
que manejo yo este año las 
ventas son menores, no solo 

en mirubro, sino en todos los 

otros rubros como el de alco- 
hol y alimenticio, debido a 

que existe un aumento en la 
cesantía”. 

Añadiendo que “el año 
pasado estuvo muy bueno, 
pero este año creemos que 
baraja al mes un 30% respec- 
to al año anterior no solo el 
pipeño sino también en los 
otros vinos” puntualizó Gar- 
cía. 

Su principal distribución 
la realiza en comercios, res- 
taurantes y venta presencial, 
envasados en Slitros a un va- 
lor de $4.500 pesos. “Siem- 
prelos valores para Fiestas 
Patrias tienden a bajar por- 
que aparece mucha compe- 
tencia”. 

Como lo comenta García 
son muy pocos los viniculto- 
res que se dedican a la pro- 
ducción del pipeño, ya que 
la mayoría prefiere vender 
su uva agranel. 

El productor de Guari 
hue sostiene que, para poder 
recuperar el rubro, se debe 
recuperar la situación eco- 
nómica del país. “Además 
que la política de consumo 
etílico está muy variada, la 
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juventud ahora prefiere el 
fuerte y la cerveza, en nues- 
tro rubro pasando septiem- 
bre la venta seachica”. 

Yenny Baeza, de la Socie- 
dad Productiva Agrícola des- 
tacó que dentro de sus as 
ciados se vende la uva del pi- 
peño a granel, respecto a las 
expectativas que tienen para 
este año, teniendo en cuenta 

que el pipeño es uno de los 
protagonistas durante estas 
festividades. 

“El año pasado fue muy 
buena la venta y esperamos 
que para este año siga igual, 
además hemos tenido una 
buena venta del vino en sí, 
enestos momentos están pa- 
gando $420 pesos el kilo de 
la uva país y del blanco está 
bordeando los $500 a $600 
pesos, donde llegamos a pro- 
ducir para esta temporada 
alrededor de 40 mil litros de 
pipeño, sin embargo, este 
año mermó un poco la pro- 
ducción en comparación al 
año pasado que salieron 
unos 60 mil litros” detalló la 
dirigente. 

Por su parte, el represen- 
tante de los viñateros de 
Guarilihue, Miguel Ramírez 

destacó la importancia que 
tiene el pipeño en el Valle del 
Itata. “Este vino nació acá y 
luego se expandió hacia otras 
regiones, este vino que se al- 
macenaba en pipa, este vino 
era completamente natural 
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VIÑATEROS ADVIERTEN UNA MERMA CERCANA AL 30% Y PLANTEAN LA NECESIDAD DE REVITALIZAR EL RUBRO. 

con aroma a durazno y quesa- 
le de la uva moscatel de Ale- 
jandría, el pipeño en blanco 
se vendía agran escala”. 

PIPEÑO CERTIFICADO 

El Servicio Agrícola y Ganade- 
ro (SAG) implementó la Reso- 
lución Exenta N* 4077 

(2023), que introduce una ca- 
tegoría diferenciada para el 
pipeño, basada en su fermen- 
tación parcial y menor gra- 
duación alcohólica, sin desva- 
lorizarlo como bebida tradi- 
cional ni someterlo a adulte- 
raciones. Este marco legal 
busca resguardar su identi- 
dad cultural y proteger a los 
pequeños productores, quie- 
nes deben pertenecer a la 
Agricultura Familiar Campe- 
sina o cooperativas para co- 
mercializar legalmente. 

En Ñuble, se han registra- 
do dos productores oficial- 
mente certificados: José Nei- 

ra, de Guarilihue, como pri- 
mer elaborador nacional de 
pipeño, y Felizardo Barriga, de 
Quillón, quien logró inscribir 
2.600 litros, fortaleciendo la 
agricultura familiar local. 

Pese ala normativa, existe 
descontento entre producto- 
restradicionales, quienes con- 
sideran quela certificación de 
pipeños con grados alcohóli- 
cos bajos (como 8”) representa 
una “aberración legal, técnica 
ehistórica”, y que podría afec- 
tara los productores auténti- 

n y cambios en los hábitos de consumo 

ARCHUVO. 

   

cos y tradicionales. 
“A la gente le gusta bastan- 

te ese producto, por lo mismo 
meatrevo a decir que cada vez 
existenmás personas que está 
participando” dijo Néstor Nei- 
ra Productor certificado. 

“Nosotros seguimos pro- 
duciendo el vino pipeño, pero 
no se le puede poner el nom- 
bre de pipeño y en la normati- 
va que sacó el SAG des grados, 
ese sí, se puede etiquetar con 

ese nombre, no obstante, para 
que este vino tome aromas fru- 
tales debe sobrepasar los 11,5 
grados, de lo contrario es un 
vino dulce sinaroma, esoselo 
da el grado y el secano que es 
donde producimos nosotros” 
aclaró Ramírez. 

TERREMOTO 
El “Terremoto” es una de las 
bebidas emblemáticas de las 
Fiestas Patrias chilenas, y su 
combinación dulce y potente 
loconvierte en un infaltable en 
fondas y celebraciones caseras 
durante septiembre. 

Es una bebida tradicional 
chilena, especialmente popu- 
lar durante las Fiestas Patrias, 
se prepara principalmente 
con vino pipeño, helado de pi- 
ña y un toque de granadina. 

Mientras que algunos con- 
sideran que el pipeño, y por 
ende el terremoto, tienen un 
valor patrimonial debido a su 
relación con la identidad y la 
historia de Chile. 6   
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Inauguran ruta y 
enrocado de protección 
destruido por las lluvias 

Colmueco. La obra, con una inversión 
superior a los $1.300 millones. 

Ministerio de Obras Pú- 

Ev: (MOP) inauguró las 
obras dereposición de un 

tramo dela Ruta N-485 camino 

a Minas del Prado y el enroca- 
do deprotección delrioNiblin- 
to, en la comuna de Coihueco. 

Los trabajos, ejecutados 
por la empresa Bozic, contem- 
plaron una inversión de $1.305 

millones yabarcaron la conser- 
vación de 500 metros de la Ru- 

ta N-485, desde el cruce con la 
Ruta N-447 hacia Minas del Pra- 

do, sector duramente impacta- 
do pora crecida del río duran- 
te la emergencia, que por la 
fuerza del caudal, destruyó el 
camino y además arrastró una 
vivienda. 

“Estamos en el sector de 

Primera Hijuela en la comuna 
de Coihueco, donde acaba- 
mos de inaugurar este enroca- 

do de más de 1.300 millones 

de pesos (...) que viene a dar 
seguridad a todos los vecinos 
deesta comuna y sobre todoa 
quienes viven en Minas del 
Prado”, destacó el seremi de 
Obras Públicas de Ñuble, 
Freddy Jelves. 

Desde la comunidad, valo- 
raron profundamente la rápi- 
da acción del Gobierno y la 
efectividad del trabajorealiza- 
do. “Esto fue en tiempo ré- 
cord, en una semana ya tenía- 
mos un camino habilitado de 
emergencia para el sector. Sa- 
bemos que este enrocado vaa 
ayudar bastante cuando llueva 
mucho, y agradecemos in- 
mensamente al Gobierno y al 
MOP por este mega trabajo”, 
expresó Alexis Flores, presi- 
dente de laJunta de Vecinos de 
Primera Hijuela. OS 

  

Incautan 11 motocicletas 
en operativos de control 

os grandes operativos 
D decontrol de vehículos 

motorizados en Chillán 

permitieron sacar de circula- 
ción numerosas motocicletas 
mientras que se cursaron in- 
fracciones por vulnerar la nor- 
mativa vigente. 

El director de Seguridad 
Pública, Lautaro Arias Berro- 
cal, destacó que “hemos redo- 
blado las acciones en terreno 
con la finalidad de evitar que 
circulen por las calles personas 
sin documentación lo que favo- 
rece la seguridad ciudadana 
puesnno podemos permitir que 
frenteaaccidentes o delitoslas 
personas estén indefensas, 
desconociendo quienes con- 
ducen los móviles”. 

Es por ello queen el marco 

deun Plan Estratégico de cola- 
boración que busca fortalecer 
laseguridad pública y reforzar 
acciones de fiscalización, se 
unieron la Seremi de Seguri- 

dad Pública, Inspectores Muni- 
cipalesjunto a funcionarios de 
Carabineros de Chile, la Seremi 
de Transporte y la PDI. 

“Llevamos a cabo diversas 
acciones en la ciudad de Chi- 
llán, que permitieron el retiro 
decirculación de 11 motocicle- 
tas, de diferentesaños ymode- 
los, por cuanto sus conducto- 
resno mantenían su documen- 
tación vigente, de tal manera 
quedichos vehículos motoriza- 
dos, fuesen dirigidos al aparca- 
dero municipal, dando cuenta 
al Juzgado de Policía local res- 
pectivo”. 63
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