a estrepitosa caida de
los precios de las cere-
zas en China durante
la Gltima temporada
dejo de manifiesto la
necesidad de realizar
cambios profundos a una industria
creci6 de manera descontrolada.

Si bien para la mayoria ahora el
foco es mejorar la calidad y el cali-
bre, hay un grupo pequefo que esta
apostando por la produccion de ce-
rezas organicas, un negocio casi
inexistente en Chile, pero que tiene
un importante potencial de creci-
miento y que puede alcanzar pre-
cios muy atractivos en el mercado,
tanto para exportacion en fresco
como para congelado.

“Esto no es para nada nuevo,
existe hace mucho tiempo. De he-
cho, antes teniamos mayor superfi-
cie de cerezos organicosy producia-
mos mucho més, pero con la explo-
sidén y los altos precios de China, el

una alternativa
para recuperar
competitividad

Ademas de precios atractivos, que pueden llegar a US$ 10-12 por kilo de fruta
fresca, esta es una buena alternativa de diferenciacion.

LUIS MUNOZ G.

interés se volc6 a mandar fruta con-
vencional. Pero en el dltimo tiempo
el interés por los cerezos organicos
volvid, y eso lo noto en que muchos
me estan preguntando por el tema”,
afirma José Antonio Benavente,

asesor y comercializador de pro-
ductos orgéanicos.

El experto no tiene dudas de que en
los préximos afios las 127 hectareas
que el Servicio Agricola y Ganadero
(SAG) dice que existen en Chile au-

mentaran de manera considerable.

LOS PROBLEMAS

“La tltima temporada le retorna-
mos a nuestra agricola alrededor de
3,5 dolares por Kkilo, cifra que en
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afos anteriores ha sido mayor”, co-
menta Giovanna Paredes, gerenta
general de Montes de Molina, em-
presa que tiene mas de 300 hectare-
as de frutales organicos —45 de ellas
de cerezos— en Molina, Maule.

Para los especialistas, una de las
grandes ventajas del congelado es
que se utiliza casi toda la fruta, sin
importar si es grande o chica, si tie-
ne pediinculo o no. Solo se requiere
que esté certificada como organicay
cumpla con un minimo de grados
brix y color. Ademas la cosecha es
mucho mas barata

Pero por estos dias, son varios los
productores que se estan plantean-
do la idea de exportar cerezas orga-
nicas en fresco a mercados como Es-
tados Unidos, donde se puede llegar
apagar entre 10 y12 délares por kilo.

Una es Lorena Sepilveda, pro-
ductora delazona de Sagrada Fami-
lia, en la Region del Maule, quien
cuenta con cerca de 10 hectareas de
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cerezos organicos. “Si bien hemos
ido aumentando nuestra produc-
cién, aun nos falta para llenar un
barco o un avién”, sefiala.

Por ello, uno de los principales
desafios que tendra este afio serd
asociarse con otros productores pa-
ra conseguir un volumen de fruta
atractivo para los compradores.

Otro de los retos de cualquier pro-
ductor organico que desee exportar
cerezas orgéanicas frescas al extranje-
ro es la escasa disponibilidad de line-
as de proceso, debido a que en plena
temporada la mayoria se encuentra
ocupada por la fruta convencional.

Eslo quele ocurre a Giovanna Pa-
redes, quien tiene varios clientes en
Estados Unidos que le han pedido
que cerezas organicas frescas.

“Antes no lo hacia porque no tenia
volumen. Ahora, con un aumento de
nuestra produccion, el tema ha sido
dénde procesar esa fruta. A pesar de
que somos socios en una linea de

NO BUSCAN GRAN CALIBRE

El mercado para las cerezas organicas en fresco no busca fruta de gran

calibre.

“De hecho, en orgdnicos hay que cumplir con tener fruta de 28 mm, lo
que no es muy dificil de lograr en variedades como Lapins sobre Colt”,

explica Diego Romero.

Agrega que en la actualidad existen herramientas que permiten que las
plantas experimenten crecimientos vegetativos adecuados en la tempo-
rada y se protejan de plagas y enfermedades relevantes.

José Antonio Benavente destaca que hoy existe una amplia gama de
bioinsumos como el compost, las micorrizas y los trichodermas, entre
otros, que ayudan a darle vida de nuevo al suelo, lo que resulta clave para

el proyecto organico.

“Hay que tener claro que inicialmente las producciones serdn menores,
sobre todo los primeros tres aios, cuando se realiza la transicion. Estos
productos no son inmediatos como los quimicos, no son bomberos; re-
quieren de un tiempo de adaptacion, pero una vez que el suelo vuelva a
tener vida y la planta se adapte, esto mejorard”, explica.

proceso, no es facil que nos habiliten
un lugar, ya que procesar fruta orga-
nica involucra una serie de requeri-
mientos”, dice.

En laindustria no todos estan con-
vencidos de que el mercado en fresco
sea la mejor opcion para las cerezas
orgénicas. De hecho, en los dltimos
afos, Copefrut y Greenvic, que man-
tenian ensayos de cerezas organicas,
declinaron seguir adelante con sus
proyectos. Entre las razones destacan

los problemas de poscosecha.

“Creo que el negocio organico no
es unaopcién para el productor por-
que el potencial del producto es muy
limitado, asi como sus canales de co-
mercializacién. Considerando el
gran volumen de Chile, el negocio
organico seguiria siendo marginal.
El negocio organico funciona (asu-
miendo que tengan canales de ven-
ta) para ventas locales y/o para pro-
ductos que tengan gran potencial de

guarda sin necesidad de usar quimi-
cos”, explica un ejecutivo que prefie-
re mantener su nombre en reserva.

El asesor Diego Romero comenta
que uno de los problemas de posco-
secha que podrian tener es la pre-
sencia de hongos en las cajas.

“Sin embargo, en la actualidad el
sector cuenta con una amplia gama
de herramientas y productos que es-
tan en permanente evaluacion para
poder enfrentar con éxito este y
otros problemas”, afirma.

Por ejemplo, Lorena Sepulveda
realiza todo el manejo fitosanitario
de su huerto, incluido el control de
Drosophila suzukii, con un pool de
microorganismos que incluye hon-
gos entomopatogenos, actinomyce-
tes y bacterias benéficas.

“No disparo con un rifle, sino que
con una escopeta que, a diferencia
del primero, tiene muchas municio-
nes”, ejemplifica.

Giovanna Paredes, por su parte,

comenta que su caso es el claro
ejemplo de que con las herramien-
tas disponibles se puede aspirar a te-
ner una fruta con excelente poscose-
cha. De hecho, cuenta que en afios
anteriores ha enviado una pequena
porcidn de sus cerezas organicas en
fresco a China, aunque etiquetada
como fruta convencional.

“Y hemos visto es que la frutallega
stper bien a destino”, agrega.

En cuanto alos mercados, Europa
haido perdiendo fuerza parala fruta
organica. José Antonio Benavente
comenta que por lo que le han dicho
sus contactos, Europa ha disminui-
do este afio en alrededor de 20% el
consumo de productos organicos.

“China, por ejemplo, todavia no
paga por la fruta orgéanica y eso hay
que tenerlo claro”, afirma Jean Paul
Joublan, asesor experto en frutales.

Los expertos coinciden en que el
mercado que estd valorando estos
productos es Estados Unidos.




