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Cepa Pais: la variedad ancestral con la

que se busca potenciar el enoturismo
del Valle del Biobio

Nicolas Maureira Rovo
prensa@latribuna.cl

1 "Encuentro Eno

turismo Emergen

te de la chn'm del
Biobio", realizado cl pasa-
do viernes en Negrete, se
convirtio cn el esecnario
ideal para que producto-
res, operadores turisticos
vautoridades encontraran
puntos de coincidencia
en torno a la intencion
de posicionar la cepa Pais
comoel elementodiferen
ciadordel Valle del Biobio.
‘ticu

Laest l'?if(",__"ia buscs

lar paisaje, histor
duceidén en una oferta que
trascicnde la degustacion
wradicional,

Para los empresarios
del rubro, ¢l cnoturismo
constituye una forma de
diversificar ingresos, fijar
poblacién en el territorio v
poner en valor el patrimo
nio vitivinicola. Fsa estra
tegianohasido improvisa
da: programas regionales,
apoyo de instituciones y
trabajo asociativo entre
productores v operadores
han permitido consolidar
rutas ¥ productos,

La apucsta incluye tam-
bi¢n la recuperacion de
variedades historicas que

La variedad ancestral traida por jesuitas en el siglo XVI fue destacada por representantes
ptblicos y privados como pilar para fortalecer la identidad vitivinicola regional. La uva resiste
sin riego y produce vinos de baja graduacion alcohélica.

dan identidad al valle y
constituyen un argumento
sOlido para visitantes que
buscan autenticidad,

;QUE ES LA CEPA PAlS?

La cepa Pais llegd a
Chile con los colonizadores
espanoles en el siglo XVI v
fue, durante siglos, la uva
predominante en amplias
zonas del pais. Su intro
ducciéon estuvo vineulada
alasmisiones religiosas:los
Jjesuitas la utilizaron para
la elaboracion de vino de
misa v su eullivo se¢ conso-
lidé en ¢l centro-sur,

Con la legada de varie-
dades francesas en ol siglo
XIX perdi6 protagonismo,
pero en las Gltimas déca
das ha experimentado una
recuperacion, impulsada
por vihateros v endlogos
que ven en ella un patri
maonio vitivinicola tinico.

Arturo Escobar, propie-
tario de Vina Quinta Rosa
en Yumbel, recordd su ori-
gen:"En Espana sc lamaba
Listéin Pricto y aci sc cono-
cid como Misiones, porque
fue traida para evangelizar

LA CEPA PAIS, UNA VARIEDAD CON SIGLOS DE HIST

ORIA EN 1A REGION, s¢ mantiene viva ¢n viiedos patrimoniales

del Valle del Biohio. Su presencia representa no solo una tradieion vitivinicols, sino también un vineulo culturs).,

Chile en la época de la

Colonia. Fstz epa ha esta
do siempre presente en la
zona del Biobio".

Escobar subray6 quc su
reseate no responde solo a
una mirada nostalgica: "Ea
la déeada del 90 esta cepa
pricticamente desapare-
ci6. Hoy estamos viviendo
la revancha de lacepa Pais”,

CARACTERISTICAS
Y POTENCIAL
ENOLOGICO

pr()(]"('l()“'N l]"l \H”G'
describen a la cepa Pais
como una varicdad ristca,
resistente y especialmente
adecuada puralas condicio-
nes del centro-sur chileno.
Su eapacidad para crecer
sin riego la hace atractiva
frente a la escasez hidrica.

“Es una cepa
resiliente v rist

muy

a. Con

el cambio climitico ha
tomado relevancia, porque
no necesita ricgo. Produce
Vinos Ii.‘\l ros, con mecnor
graduacion alcohdlica,
idcales para acompanar
comidas”, detalld Escobar,

Desde el sector privado,

Vilma luna, cofundadora
de la tour ulu‘l'a(‘lnl‘a Chile
Extremo, complementa
esa definicién: "La cepa
Pais que tenemos en nues-
(ra regién cs patrimonial.
No requicre condiciones
climiticas especiales para
sobrevivir y sc adapta a
diferentes sueclos v cli
mas. Aqui en el Biobio la
cuidamos y la valoramos
mucho”.

Su perfil
color mis claro, cuerpo

vinos de

liviano y gran versatilidad

MAS DE 300 ANOS poseen las parras de

atn se realiza sin miquinas.

gastrondmica— laconvier
te enuna carta fuerte para
el enoturismo diurno y las
experiencias culinarias
que buscan resaltar sabo-
res locales.

VALOR PATRIMONIAL
Y FORMAS DE CULTIVO

La cepa Pais en el Bio
hio no solo produce vino,
sino también memoria.
Sus parras centenarias
en "p(u'];d de cabeza", los

troncos gruesos y la cose

cepa Pais en el Valle del Biobio. Su

cha manual configuran un
paisaje cultural que el visi
tante l)|l('(]|' recorrer.

“SHII ('1‘[):{5 (Jlll' no l'\iN'
ten en otras zonas del pais.
Ticnen mas de 300 ahos,
con poda de cabeza v cose-
cha manual, no mecaniza-
du como en la zona cen-
tral”, explica Escobar.

Este caracter artesanal
se convierte en argumen
to turistico: el visitante no
solo prueba el vino, sino

que presencia técnicas

a:_él'l’l'l las que se han trans

cosecha
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DURANTE EL ENCUENTRO EN HARAS SANTA AMELIA, productores locales realizaron
demostraciones de vinos que retlejan la diversidad ¥ riqueza del Valle del Biobio,

mitido dec generacion cn
generacion,

TRABAJO DE
OPERADORES Y
MUNICIPIOS

Operadores privados v
municipios hansido claves
para articular rutas enotu
l'i\lil'as.ulﬂlnl]l'u[wl'm’]lu':-l
re(ne u‘lr']umivnln. expe
riencias wristicas, gastro-
nomia v erea un paguete
que se ofrece al visitante,
Hoy. después de conocer
¢l patrimonio regional,
podemos admirar y vender
la diversidad de vihas que
tiene el Biobio”, comenté
Vilma luna.

Fn el plano municipal. la
experiencia de Nacimien
tn es ilustrativa. Javier
Arredondo, encargado de
Turismo, schald: "Comen-
zamos cn 2018 rccono-
ciendo nuestro territorio y
detectamos muchas vifias
cn produceion. Nuestro
trabajo fue vincularlas al
turismo’.

La comuna hoy cuenta
con dos rutas integradas
al programa de Corfo y
ul‘gah'lh‘) la Fiesta del Vino
Ancestral, donde la cepa
PHiN ('\[)l'llngﬂhiNIH.

Sobre su relevancia,
Arredondo alirmé: “La
cepa Pais es muy impor-
unte no solo para lu gente
del Biobio, sino que a nivel

nacional. [s pricticamen-
Lc un patrimonio local que
tenemos aca en el Biobio
v que wenemos que darlo
a conocer. tenemos que
promoverlo ¥ tenemos
que, entre comillas, sacarle
¢l jugo a este producto tan
maravilloso que nosotros
enemos aca .

DESAFIOS Y
PROYECCIONES
INSTITUCIONALES

Gabricla Cerda, cmbuja-
dora turisdca de la region.,
destaca la importancia de
un trabajo integral v soste
nido que permita articular
la diversidad de ofertas y
aprovechar el potencial de
la zona.

“Tenerun conocimiento
acabado de toda la region,
detodaslas oportunidades,
de toda la oferta turistica
que hay, ya que ol turismo
-ada vez estd mas potente:
s una oferta y un desurro-
llomuy importante”, expli
co Cerda.

En su anilisis, la emba
jadora enfatiza la necesi
dad de colahoracién entre

los diferentes actores: "Se
correlacionanlos entes pri

\H(l()s. l'l \l'("ﬂl'('\(HIH] \ l'l
Corlo
principalmente—, ddndole
impulso a la region tanto
internamente como hacia
ol exterior”,

Gobierno Regional

Al relerirse al patri-
monio vitivinicola, Cerda
resalta las caracteristicus
diferenciadoras del Valle
del Biobio:
transformar el Valle del
Biobio en un destino turis

"La idea es

ticoqueno solo se destague
en la provincia, sino que
S€a una parte importante
de Ta regién. Aca tenemos
untema lJHll'”l" ||1|i1]..\l}])|‘('
todo con las cepas Pais”.

Por su parte, ¢l conseje-
ro regional Enrigue Krau-
se plunted la necesidad de
continuidad y proycecion
internacional: "Siempre
hemos solicitado mostrar
las actividades del vino v
consolidar una ruta en la
regiom y la provincia de
Biohio. Fstaactividad atra
j||\ i.\ilHnh-\.\'t'xlu'l'ic'n('ias
que vimos en China, sobre
('(’Hllnl)nlll'l'lllll-hlrnh\ inos
enla gran China”,

Krause hizo un Hamado
a la participacion: "Ioviw-
mos a todas las empresas
v ala cooperativa Valle del
Biobio a que se integren y
sumen mis productores a
esta gran iniciativa".

ENCUENTRO
ENOTURISMO

Ll viernes 8 de agosto,
ol Haras Santa Amelia, cn
la comuna de Negree, fue

Es una cepa muy resiliente y ristica.
Con el cambio climatico ha tomado

relevancia, porque no necesita riego.
Produce vinos ligeros, con menor
graduacion alcohdlica, ideales para

acompanar comidas”.

Arturo Escobar,

propietario de Vifia Quinta Rosa

"La cepa Pais que tenemos en nuestra
region es patrimonial. No requiere
condiciones climaticas especiales para
sobrevivir y se adapta a diferentes suelos
y climas. Aqui en el Biobio la cuidamos

y la valoramos mucho".

Vilma Luna,

cofundadora de Chile Extremo

escenario del Fncuentro
de "Fnoturismo Emer
gente de la Region del
Biobio", una actividad
que reunid a represen-
tantes del mundo plblico
y privado con ¢l objetivo
de fortalecer lu industria
vitivinicola como motor
de desarrollo econdmico
sostenible en la zona.

Organizado por Aso
ciacion Gremial de
Turismo Provincia Bio
bio (Contur Biobio) ¥
financiado por ¢l Comité
de Desarrollo Productivo
Regional de Corfo Biobio,
el evento mared ¢l cierre
del proyeeto "Viraliza
Eventos Competencias de
Enoturisme” v contd con
destacados expositores
nacionales e internacio
nales.

Durante la jornada, se
realizé la entrega sim
h(’)]il'H l-](' ('HP‘lHN []('I cer
tificado otorgado por la
Organizacion Mundial
de Enoturismo (OMET)
alosalcaldes delas comu-
nas que forman parte
del destino emergente

en Yumbel

"La idea es transformar el Valle del Biobio en
un destino turistico que no solo se destaque

en la provincia, sino que sea una parte

importante de la region. Aca tenemos un
tema patrimonial, sobre todo con las cepas

de enoturismo sustenta
ble del Valle del Biobio.
Este reconocimicnto fue
obtenido cn la IT Cumbre
Mundial de OMET, reali-
zada cn Yantal, China, v
distingue ¢l wabajo terri-
torial en la promocion de
rutas enoturisticas en la
region.

El programa incluyé
espacios de networking
que facilitaron el inter
cambio de experiencias v

Pais".

Gabriela Cerda,
embajadora turistica
de la region del Biobio

la generacion de alianzas
cntre 1“'“[]‘“'“3"“5. auto
ridades y empresarios.
Adcmas, s¢ cnmarcd
dentro del "Programa de
Translerencia de Cono-
cimicnto, Metodologius v
Bucnas Practicas para cl
Fortalecimiento del Eno
turismo de Fxportacion”,
desarrollado por Contur
Biobio en conjunto con la
Lniversidad Catdlica de
la Santisima Concepcion.




