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[CuLTuRA URBANA] 

Invitan a función gratuita 
de “Nada es como antes” 
La película, que es un híbrido entre documental y ficción, se proyectará a 
las 19.00 horas de esta tarde en el Teatro Juan Manuel Bustos de Quilpué. 

Redacción 
La Estrella de Valparaíso 

uego de haberse es- 
L trenado en diversas 

salas independien- 
tes de nuestro país, el do- 
cumental “Nada es como 
antes” se exhibirá gra- 

tuitamente desde las 
19.00 horas de hoy en el 

Teatro Juan Manuel Bus- 
tos de Quilpué. 

Basada en una idea ori- 
ginal de Martín Erazo y Se- 
bastián Pereira, y coprodu- 
cida por La Patogallina y 
La Copia Feliz con la cola- 
boración de la Fundación 
Teatro a Mil y el respaldo 
del Centro Cultural Ceina, 
la película es un híbrido de 
documental y ficción que 
registra los tragicómicos 
esfuerzos de la compañía 
de teatro chilena al recrear 

una versión de Romeo y 
Julieta traducida por Pablo 
Neruda, pero adaptada en 
formato teleserie para el 
reconocido director Vicen- 
te Sabatini. 

“Selevantó un proyecto 
para grabar obras de teatro 
y en cuanto supe que Vi- 
cente Sabatini sería el di- 
rector de esos registros, 
pensé inmediatamente en 
transformar Romeo y Ju- 
lieta en una teleserie chile- 
na”, detalla Martín Erazo, 

director artístico de La Pa- 
togallina, añadiendo que el 
documental “se filmó en 
sets televisivos construidos 
especialmente para el esce- 
nario del teatro, y los acto- 
res ensayaron para una te- 
leserie de manera parcela- 
da, así que al momento de 
la grabación todos estaban 
preparados para el trabajo 
decámara”. 

La actividad se enmarca 
en la programación anual 
que el Centro Cultural de 
Quilpué Audiovisual orga- 
niza en colaboración con el 
municipio dela Ciudad del 

LA ACTIVIDAD SE ENMARCA EN LA PROGRAMACIÓN ANUAL DEL CENTRO CULTURAL QUILPUÉ AUDIOVIS! 

Sol y es financiada por el 
Ministerio de las Culturas, 
las Artes y el Patrimonio a 
través de su Programa de 
Apoyo a Organizaciones 
Culturales Colaboradoras. 
El ingreso al teatro será por 
orden de llegada y poste- 
rior a la proyección habrá 
un conversartorio. 

OTRO PANORAMA 

El próximo jueves 21 de 
agosto, en el mismo hora- 
rio, se proyectará además 
“Donde el cielo toca tie- 

rra” de la directora Lola 
Contreras Bustamante, 

EDUARDO VARGAS. 

       UAL. 

quien asistirá a la función 
para presentar y conversar 
sobre su película. 

Ambientada en un fu- 
turo cercano, la cinta si- 
guea Lorna, una joven que 
vive junto a un grupo de 
mujeres que han logrado 
escapar de las ciudades, 
ahora controladas por un 
régimen autoritario que 
persigue a quienes presen- 
tan una enigmática man- 
cha en el rostro. A diferen- 
cia de las demás, Lorna no 
porta esa marca, lo que la 
empuja a buscar respues- 
tas sobre su origen. O 

  

Mercado Puerto recibe 
el montaje “Ubú Rey” 

La compañía de teatro La 
Innombrable se alista pa- 
ra iniciar su cuarta tem- 
porada en Mercado Puer- 
to de Valparaíso con dos 

funciones de la obra 

“Ubú Rey” (para mayores 
de 14 años), las que se lle- 
varán a cabo los días vier- 

nes y sábado a las 19:00 
horas, con aporte volun- 
tario como entrada. 

El montaje narra la 

historia de Padre y Madre 
Ubú, quienes usurpan el 
trono tras asesinar al rey y 
a toda su familia. “En Ke 
Huevada” (una versión lo- 
cal del reino ficticio) se 
desatan el desorden y la 
corrupción, mientras el 
pueblo, apático y sin capa- 
cidad de crítica, acepta pa- 
sivamente las injusticias. 

Se trata de una apuesta 
interdisciplinaria que 

  

   
  

LAS FUNCIONES SERÁN EL VIERNES Y SÁBADO ALAS 19.00 HORAS. 

combina música original, 
diseño integral, títeres y 
un exigente trabajo físico, 
para crear un espectáculo 

dinámico, con personajes 
caricaturescos y exagera- 
dos, inspirado en el estilo 
del cómic. O   

SIBARITAS 
  

Cafeína 

Por Por Javier Yáñez Garrido 
docente Escuela de Gastronomía Duoc UC Sede Valparaíso 
  

  

Valparaíso tiene esa magia 
deesconderjoyas en cada 
esquina. Caminando por 
sus calles, el aroma de café 
recién molido melllevó di- 
recto a la puerta de Cafeí- 
na, un espacio que combi- 
nael oficio del buen café 
con una propuesta culina- 
ria pensada al detalle. 
Alentrar,la primera sensa- 
ciónfuela calidez. No solo 
porla luz que sefiltra entre 
lasventanas, sino porla 
sonrisa sincera del barista 
que, antes de preguntar 
qué quería, me contó de 
dónde venían los granos 
que usaban esa semana: 
una mezcla de Etiopía y Co- 
lombia, tostada localmen- 
te para preservar su carác- 
tervibrante. 
Esedía fui porun brunch. 
Comencé con un flatwhite: 
latextura de la leche, sedo- 
sa, se integraba perfecta- 
mentecon la intensidad 
aromática del espresso, lo- 
grando unequilibrio preci- 
so entre acidez y dulzor. Co- 
mo docente, valoro cuando 
detrás de una taza haytéc- 
nica, pero también sensibi- 
lidad: aquíencontré ambas. 
Enla mesa llegó un crois- 
sant relleno de queso cre- 
ma y mermelada defrutos 
rojos. La masa, con un lami- 
nado impecable, crujía 
apenas al toque, liberando 
ese perfume mantecoso 
que solo se logra con un 
trabajo de fermentación y 
horneado paciente. 
Lo más interesante fuela 
propuesta de maridaje: 

acompañarel croissant con 
un caféfiltrado en método 
V60. La claridad de estefil- 
trado resaltó los matices áci- 
dos de la mermelada y po- 
tencióel dulzor natural del 
queso crema. Un acierto que 
habla de un equipo queen- 
tiende quela gastronomía 
noessolo cocinar, sino crear 
experiencias integrales. 
Y mientras disfrutaba, mira- 
ba porla ventana y sentía 
que estaba dentro de una 
película. Afuera, la calle Es- 
meralda desplegaba su en- 
canto patrimonial, con Ca- 
feína ubicado justo al lado 
del histórico diario El Mer- 
curio de Valparaíso, separa- 
doapenas porla escalera 
que sube al cerro. Una pos- 
tal viva que solo esta ciudad 
sabe ofrecer. 
El brunch, con bebida ca- 
liente y opción dulce o sala- 
da, tiene un valorcercano a 
$10.000, un precio justo 
considerando la calidad de 
los productos y la dedica- 
ción en cada preparación. 
Cafeína no es simplemente 
una cafetería; es un peque- 
ño laboratorio desensacio- 
nes, donde cada elemento 
—desde la elección del tos- 
tador hasta la disposición 
dela vajilla— está pensado 
para que el comensal viva el 
café con todos los sentidos. 
Salí de allí con la certeza de 
que volveré, no solo para se- 
guir explorando sucarta, si- 
no para seguirrecordando 
que, en gastronomía, los 
detalles son los que marcan 
la diferencia. 
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HORARIOS: Lunesa viernes de 09:00 a 18:45 horas y sá- 

bado de 10:00 a 14:00 horas
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