
LATERCERA Sábado 16 de agosto de 2025 
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El virtuoso 
Thundercat en el 

Últimas funciones 
del último hit del 

  

Un musical sobre 
fans noventeras de 

  

Coliseo cine nacional Luis Miguel 

Dirección Dirección Dirección 
Teatro Coliseo (Nataniel Cox 59, Centro Arte Alameda (Arturo Prat 33, Teatro Nescafé de las Artes (Manuel 
Santiago) Santiago) Montt 032, Providencia) 
Horario Horario Horario 
Sábado, 21:00 Domingo, 21:00 Domingo, 19:00 
Entrada Entrada Entrada 
Desde $43.700 en puntoticket.com $4 mil en passline.com Desde $12 mil en ticketmaster.cl 

  

Pocos músicos jóvenes tienen el curriculum 

de Stephen Bruner, el hombre y nombre de- 

trás de Thundercat, la principal de sus múl- 

tiples facetas. Exintegrante de Suicidal Ten- 

dencies, productor de Flying Lotus, ganador 

de dos Grammys y colaborador de Kendrick 

Lamar y Tame Impala, fue definido por Flea 

como “el mejor bajista del planeta”. Su R€B 

con toques progresivos, a veces funky a ve- 

ces más jazzero, merece la atención.   
CRITICA | GASTRONOMÍA 

Le Bistrot Lastarria: 
¿El mejor del barrio? 

pesar de la gran cantidad de boliches 

existentes en el Barrio Lastarria y su 

vecino Bellas Artes, lo cierto es que 

la oferta de restaurantes de verdad es 

más bien escasa. Es decir, hay muchos cafés y 

sangucherías, pero a la hora de querer comer 

bien -en la forma y en el fondo- las opciones 

se reducen sólo a cinco o seis lugares. Uno de 

estos sitios ha sido durante años Le Bistrot Viet, 

el que en mi última visita me encontré con que 

había experimentando un cambio en su propie- 

dad (ahora lo maneja Gaetan Eonet, el mismo 

del Le Bistrot de Providencia), transformándose 

en un bistró 99% francés, porque conservó en 

su carta algunas delicias vietnamitas, y que 

ahora se llama Le Bistrot Lastarria. 

Era ya pasada la hora de almuerzo de un frío 

día de semana cuando llegué a este restauran- 

te y me ubiqué en una solitaria mesa de su 

amplio comedor. ¿La verdad? Ya sabía lo que 

quería comer, su Conejo a la Mostaza ($14.500) 

con Arroz Pilaf ($3.500) más una ensalada ver- 

de ($3.500) y una copa de Pinot Noir Villard 
Expresión Reserva ($4.200). Muy rápidamen- 

te llegó el vino más un vaso de agua que pedí 

y algo de pan con lo que me entretuve hasta 

que tuve ante mí todo lo pedido. Hay que re- 

conocer que el plato de conejo con arroz im- 

presionaba, no sólo por lo contundente, sino 

que también por su composición. La pata del 

Cuando hablamos de longanizas siempre 

pensamos en Chillán, pero quien conoce 

el Ñuble sabe que las mejores no están ahí 

sino más al norte, en la tranquila ciudad 

de San Carlos. Tomás Alzamora, en su pe- 

lícula Denominación de origen, sigue a 

un pueblo que quiere recuperar ese honor 

perdido. Un documental parreano, el gran 

éxito del cine chileno este 2025, lleno de 

humor, cariño y pillería. 

- Por Álvaro Peralta Sáinz 

  

dd 

CONSUMO TOTAL: 
$32.300 

DIRECCIÓN: 
Padre Luis de Valdivia 327, teléfono 
233457491, Santiago. 

HORARIO: 
Martes a sábado 12:30 a 23 hrs. 
Domingo 12:30 a 22 hrs. 

ESTACIONAMIENTO: 
No tiene 

PÚBLICO: 
Apto paratodo público. 

Es el Festival de Viña del Mar 1994 y una 

revista regala una once frente al mar jun- 

to al Sol de México. Una oportunidad so- 

ñada que se transformará en una disputa 

a muerte entre la presidenta del fan club 

(Javiera Contador) y la exlíder (Francisca 

Imboden). El drama es en escena una co- 

media musical de los infalibles Contadores 

Auditores, maestros en mezclar el kitsch 

con las risas y la crítica social. 

       el LN Y 

conejo con sus verduras y la salsa de mostaza 

que contrastaba con el muy blanco y graneado 

arroz. Lo bueno es que a la hora de hincarle 

el diente a la comida el asunto sólo mejoró. Es 

que la carne de conejo estaba suave y sabrosa, 

bien guisada, complementándose perfecto con 

las verduras casi al dente y con el arroz. Ese 

arroz... ¡qué maravilla! De graneado perfecto, 

insisto, pero lleno de sabor y aroma. Obvia- 

mente la combinación del conejo salseado, los 

vegetales y el arroz resultó ser una maravilla. 

Aún así, se pidió más pan para repasar el plato 

y dejarlo prácticamente reluciente. ¿La ensa- 

lada? Cumplía son su misión de refrescar el 

paladar. 

Como había tiempo aún, pedí una Tarte 

Tatin ($4.500) y un Espresso ($2.000). Afor- 

tunadamente el postre no le bajó el nivel al 

almuerzo porque la tarte venía tibia, con una 

buena cantidad de trozos de manzana bien 

caramelizada y con el correspondiente hela- 

do de vainilla. Buenísima. Así las cosas, no 

quedó más que tomar el café de un viaje, pe- 

dir la cuenta y pagar. Luego vendría una ca- 

minata cigarro en mano por Lastarria hacia la 

Alameda, reflexionando en torno a este exce- 

lente almuerzo que sin duda deja a Le Bistrot 

Lastarria como el mejor restaurante francés 

del centro y tal vez el mejor comedor de todo 

el barrio. 

Cronista gastronómico 

  

doloiekk Sobresaliente / * kk ke Excelente / do Satisfactorio / ** Mucho que mejorar / * Para no volver   
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Museo Jedimar: 
un pasado con 
futuro 
Por Cristóbal Bley 

Está en un barrio desangelado, 

alegre como un cementerio, en- 

tre opacos portones metálicos, 

véántanas enrejadas y galpones 

sin nombre, pero apenas uno en- 

tra al Museo Jedimar, en la calle 

San Francisco de Borja, al sur de la 

Estación Central, se despliega un 

colorido pasado donde, paradóji- 

camente, lo que más predomina 

son ideas de futuro. 

Dentro, en la estructura de una 

antigua refinería de azúcar, se 

exhibe parte de la colección de 

automóviles de Jesús Diez Mar- 

tínez, el empresario fundador de 

Turbus. Impresiona la cantidad 

son 120, aunque solo se mues- 

tran algo más de sesenta— y tam- 

bién la calidad, pero sobre todo 

impacta atestiguar la audacia que 

imperó en el diseño del siglo XX. 

Máquinas osadas como el Re- 

nault Ladaulet de 1908, el auto en 

funcionamiento más antiguo en 

Chile, una elegante carroza con 

faroles a vela; otras alucinantes, 

como el Messerschmitt KR200, 

microauto alemán detres ruedas, 

fabricado con fuselaje de aviones 

de guerra. Y algunas, como el Fe- 

rrari Testarossa, realmente con- 

movedoras: su forma de cuña, 

sus ranuras laterales y su rojo 

sangre de toro la vuelven irreal, 

un voluptuoso juguete gigante. 

Pero más allá de lujos o excentri- 

cidades, cada modelo demuestra 

un transversal deseo de trascen- 

dencia, un anhelo de gloria esté- 

tico a veces exagerado —como 

en muchos Cadillacs— pero que 

evidencia esa confianza por el 

porvenir que existió hastalos 80s 

y que hoy ha desaparecido. 

Incluso la Citroneta, quizá el auto 

más modesto del museo, pro- 

yecta una ambición rupturista que 

ahora, enlos vehículos modernos 

que circulan actualmente por las 

Calles, no aparece: es como si los 

modelos, casi todos grises, blan- 

cos o negros, solo quisieran pare- 

cerse lo más posible entre ellos, 

volverse indistinguibles. Una tris- 

te homogeneización que inunda 

las ciudades y autopistas, de la 

que por suerte es posible escapar 

en este refugio lleno de valentía, 

brillo e intrepidez. 
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Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

16/08/2025
  $2.895.306
  $9.829.612
  $9.829.612

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      76.017
      76.017
      29,45%

Sección:
Frecuencia:

CULTURA
DIARIO
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