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Achao: Liceo Insular lidera 
proyecto para producir 
sidra con levadura polar 
Redacción 
cronicaOlaestrellachiloe.cl 

studiantes de la espe- 
E cialidad de Elabora- 

ción Industrial de Ali- 

mentos del Liceo Bicentena- 
rio Insular de Achao están 

llevando acabo un proyecto 

que busca transformar la 
forma en que se produce la 
sidra artesanal en zonas 
frías como Chiloé. 

La propuesta consiste en 
utilizar levaduras antárticas 

del género Mrakia, cedidas 
por la Universidad Autóno- 
ma (UA) de Chile, parareem- 
plazar parcial o totalmente 
la materia prima tradicio- 
nal, logrando fermentar a 
temperaturas mucho más 
bajas y en menor tiempo. 

Actualmente, la “Sidra 
Insular elaborada en el liceo 
requiere cerca deseis meses 
de fermentación, un proce- 
so intensivo en tiempo y 
energía debido a las bajas 
temperaturas invernales del 
Archipiélago. En cambio, la 
levadura Mrakia sp. 10M3-1 
es capaz de trabajar a 107'C 

y tolerar altos niveles de 
cohol, lo que permi 
acortarese proceso y diversi- 
ficar los perfiles sensoriales 
del producto. 

“El clima de Chiloé con- 

diciona nuestros procesos. 
Fermentar a bajas tempera- 
turas retrasa la producción, 
por eso esta alternativa re- 
presenta una oportunidad 
biotecnológica que podría 
revolucionar nuestra bebi- 
da”, señalaron las estudian- 
tes Paola Paredes y Sabina 

Mayorga, quienes son parte 
del grupo que participa dela 

investigación junto a los do- 
centes Patricia Aguilar y Leo- 
nardo San Martín. 

Contemplaelanálisisen- 
sayos con cuatro tipos de 

muestras: fermentación con 
levadura comercial, levadu- 
ra nativa de la manzana, 
una combinación de ambas 
y la cepa antártica. 

“El objetivo es acortar el 
tiempo de fermentación y 
evaluar las características 
organolépticas de cada ver- 
sión de nuestra sidra. Esta 

  

   

Iniciativa busca reducir los tiempos de elaboración y 
elevar la calidad sensorial del producto. 

LICEO BICENTENARIO INSU) 

  

LA'SIDRA INSULAR'HA SIDO RECONOCIDA POR SU CALIDAD. 

experiencia ha sido una 
oportunidad real para que 
nuestros estudiantes apli- 
quen ciencia y tecnología de 
frontera”, destacó la profe- 

Aguilar, jefa de 
la especialidad de Elabora- 
ción Industrial de Alimen- 
tos. 

“Para el Departamento 
de Cienciasesunaoportuni- 
dad de vincular la biotecno- 
logía alimentaria con la me- 
todología y habilidades cien- 
tíficas, además de despertar 
en ellos la curiosidad e inno- 
vación. Agradecemos tam- 
bién a la Universidad Autó- 
noma por proporcionar la 
levadura antártica que nos 
permite desarrollar esta ex- 
periencia pedagógica”, seña- 

  

16 el profesor Leonardo San 
Martín, jefe de Departamen- 
to de Ciencia del liceo. 

UNIVERSIDAD 
El estudio cuenta con el res- 
paldo del Instituto de Cien- 
cias Biomédicas dela UA, en- 
tidad que facilitó las cepas y 
asesora el proceso. 

La doctora en Ciencias y 
biotecnóloga, Laura Nava- 
rro, valoró la alianza: “Ac- 

tualmente tenemos levadu- 
ras fermentativas quesopor- 
tanaltas concentraciones de 
etanol y azúcar, y que fer- 
'mentan a bajas temperatu- 
ras. Nos interesaba mucho 
poder transferir esta tecno- 
logía a la industria y se nos 
presentó la gran oportuni- 
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dad de colaborar con el liceo

parala producción desidras
con manzanas chilotas, lo

cual nosemocionó muchísi-
mo. Esperamos que esta co-
laboración dé grandes fru-
tos”. 

El respaldo científico
también incluye al destaca-
do bioquímico e investiga-
dor Gino Corsini, quien des-
de hace años estudia micro-
organismos extremófilos
con potencialenla industria
alimentaria y farmacéutica.

Este avance se suma al
reciente reconocimiento
queobtuvo la Sidra Insular”
en la competencia interna-

cional GLINTCAP 2024, rea-

lizada en Michigan, Estados
Unidos, donde logró el ter-
cer lugar en la categoría

“Tradicional-Seca”, compi-
tiendo con más de 1.200

muestras detodoel mundo.
Además del componente

tecnológico, el proyecto

también reafirma el com-
promiso del liceo con el pa-

trimonio agroalimentario
local, al utilizar exclusiva-

mente la variedad de man-
zana chilota Camuesta, ad-
quirida a productores del
Archipiélago. O  
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CAMPESINOS SUBEN AL BUQUE CIRUJANO VIDELA DE LA ARMADA 
PARA SER ATENDIDOS, EN 1965, REFLEJANDO EL ROL DE LAS ISLEÑAS. 
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Estudiantes de Rilán 
y Quehui rescatan los 
saberes ancestrales 
Proyecto busca conocer la memoria 
histórica de las mujeres en el territorio. 

6 6 emoria histó- 
sica de las mu- 

a la salud y los cuidados en 
el archipiélago de Chiloé”, 
es un proyecto financiado 

por el Ministerio de las Cul- 
turas, las Artes y el Patrimo- 
nioa través del Fondo Nacio- 
nal de Desarrollo Cultural y 
las Artes, Fondarten su con- 
vocatoria 2025, que busca 
rescatar las voces y expe- 

riencias de vecinas del terri- 
torio, vinculando a nuevas 
generaciones con su histo- 
ria local y prácticas ances- 
trales. 

La propuesta es liderada 

por un equipo interdiscipli- 
nario conformado por Jairo 
Gajardo, educador social, y 
los docentes e investigado- 
res de historia Marcela Var- 
gas y José Burgos, quienes 
cuentan con la colaboración 
activa delas escuelas rurales 
delacomuna de Castro Mir- 
ta Oyarzo Vera de Rilán y 
Los Ángeles de la isla 
Quehui. 

En este contexto, las co- 
munidades educativas son 
investigadoras corresponsa- 
bles, fortaleciendo el víncu- 
locon su entorno social, cul- 
tural y natural. 

El trabajose centra en las 
zonas rurales de Chiloé, 
dondeel aislamiento ha sido 

una constante que ha condi- 

cionado la vida cotidiana y 
generando saberes propios a 
partir delos recursos y posi- 
bilidades del territorio. 

La seremi de las Cultu- 
ras, Ana María Santos, rele- 

vó la iniciativa indicando 
que “el proyecto proponesa- 
lir al encuentro de las voces 
de mujeres del territorio pa- 
ra abrir un diálogo entre las 
distintas formas de com- 
prender el cuidado y la sa- 
lud, reconociendo el rol his- 
tórico de las mujeres en la 
transmisión desaberes y es- 

trategias de subsistencia 
que han permitido la vida 
en condiciones de aisla- 
miento propias del Archi- 
piélago. 

“Creemos — profunda- 
mente en la importancia de 
rescatar estas prácticas co- 
mo patrimonio vivo, fruto 
de la experiencia colecti 
de las mujeres de Chiloé *, 
señaló la personera. 

  

RELACIÓN 
José Burgos, comentó que 
“en este trabajo indagamos 
en la relación entre las for- 
mas de entender la salud y 
los cuidados con procesos 
históricos como la migra- 

ción masculina hacia la Pa- 
tagonia, el terremoto de 

1960, los impactos de la re- 
forma agraria y la dictadura 
civil-militar, entre otros hi- 
tos que han marcado pro- 
fundamentelavida enel Ar- 
chipiélago”. 

Como primer paso, el 

equipo registrará entrevis- 
tas a las vecinas de Rilán y 

Quehui, para lo cual llaman 
a participar y contactarse al 
+56 9 67603617. De forma 

posterior, se seguirán reali- 
zando actividades en los 
centros educativos. (>
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