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Un thriller teatral en 

      
ere ha 

Evadir el frío 

Una serie que sabe La cerveza IPA 
observar tiene festival en el Centro Zoco 

Franklin en SANFIC 

Por Cristóbal Bley 
Dirección Dirección Dirección . 
HBO Max (hbomax.com/cl/es) Factoría Franklin (Franklin 741, Santiago) | Centro Zoco (Av. La Dehesa 1500, Lo Cuando agosto se consolidaba 
Entrada Horario Barnechea) como el primer mes de la prima- 

Desde $4.158 al mes Sábado y domingo, de 12 a 20:00 Horario vera, con tardes caldeadas, gente 
Entrada Domingo, 18:00 en manga corta y un olor a Die- 
$10.350 en eventrid.cl Entrada cischo que brota de parrillas a la 

y éste, el día más frío del año. Es 

el cambio climático en su modo 

más explícito, sin eufemismos ni 

indirectas: como un dios iracundo, 

castiga los incrédulos con toda su 

furia metereológica. 

Parecerá  contraintuitivo pero, 

frente a la gelidez que impondrán 

los grados bajo cero, ante los que 

ninguna estufa, por muy japone- 

sa que sea, será capaz de prote- 

gernos, nada mejor que salir de > 

Hoy vemos demasiado más de lo que po- 

demos procesar, un tsunami de estímulos 

visuales que amenaza nuestra capacidad de 

mirar con atención lo que nos rodea. Por 

suerte John Wilson, creador de la serie do- 

cumental How to (tres temporadas en HBO 

Max), no la ha perdido: cada capítulo co- 

mienza como un tutorial —“cómo dividir la 

cuenta”-— que luego se convierte en una clase 

maestra de la observación humana. 

La IPA es un tipo de cerveza que, como | El escenario es una sala de interrogatorios 

el piure o las películas de Tarkovski, fun- | y la obra es un diálogo, en tiempo real, 

ciona como frontera del gusto: su intensa | entre una joven detective (Fernanda Fins- 

complejidad, entre la amargura y la fru- | terbusch) y un conocido empresario (Julio 

talidad, resulta un desafío para paladares | Milostich), sospechoso de un asesinato. El 

incautos y, por eso mismo, también una | interrogatorio, escrita por el británico Ja- 

bandera para bebedores sofisticados. Este | mie Armitage, fue adaptada por Manuel 

fin de semana, en el Santiago IPA Fest, se | Morgado, quien conserva las reflexiones 

juntarán 17 cervecerías, con catas guiadas, | sobre el poder y la verdad. Suscriptores de 

música en vivo y muchos lúpulos. LA TERCERA tienen 30% de descuento.   
CRITICA | GASTRONOMÍA 

Elkika Himenau: 
Donde come la gallada 

ay quienes dicen que los parroquia- 

nos de este restaurante y los del Lo- 

mit's tienen una rivalidad similar 

a la de algunos fans de los Rolling 

Stones y los Beatles. O sea, se puede ser habi- 

tué de Elkika o del Lomit's, pero no de ambos. 

En lo personal no tengo ese problema, ya que 

aunque hace más de cuarenta años soy parro- 

quiano del Lomit's, me gusta pasar de vez en 

cuando por Elkika. ¿La razón? Es un sitio don- 

de se come bien y a muy buen precio, por lo 

mismo suele estar repleto en sus dos locales. 

Justamente la semana pasada decidí aper- 

sonarme en la sucursal de Diego de Velázquez 

a la hora de almuerzo. Obviamente el lugar 

estaba lleno, pero aún así logré conseguir una 

pequeña mesa al fondo del comedor y frente 

a la barra. 

El pedido fue más que fácil: un completo 

($4.100) y una garza ($3.500) que llegó rápi- 

damente. Poco después arribó el completo, 

que en Elkika tiene la particularidad de llevar 

palta más tomate, chucrut, salsa americana 

y una mayonesa sencillamente exquisita. Es 

decir, lo que en la mayoría de las fuentes de 

soda llamarían Dinámico. Además, la salchi- 

cha venía bien doradita, tal como se había 

pedido. Todo esto en un pan blandito y resis- 

tente. ¿Qué más puedo decir? Que este debe 

ser uno de los mejores completos de la ciudad 

  

kk 

CONSUMO TOTAL: 
$15.200 

DIRECCIÓN: 
Diego de Velázquez 2109, teléfono 
222310260, Providencia. 

HORARIO: 
Lunes a viernes 9:15 hrs a 
medianoche. Sábado 10 hrs a 
medianoche. 

ESTACIONAMIENTO: 
No tiene. 

PÚBLICO: 
Apto paratodo público. 

Por Álvaro Peralta Sáinz 
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y que se comió como debe ser: una vez que 

se tomó y comenzó a consumir, no volvió a 

la mesa. 

Después, como estaba en Elkika, me pare- 

ció que no podía dejar de probar su clásico 

sándwich Kika ($7.600), que consiste en una 

fricandela bien gordita más una buena canti- 

dad de cebolla cruda, pepinillos fileteados y 

la ya elogiada mayonesa del local, en abun- 

dancia. Obviamente, servido en una frica 

también gordita y que resistió muy bien la 

contundencia del sándwich que -como siem- 

pre- fue puro sabor entre la carne, la cebolla 

cruda y los pepinillos. Y claro, la mayonesa, 

que es como el hilo conductor de todos los 

ingredientes. Debo decir que prácticamente 

cada vez que visito este lugar pido este sánd- 

wich y siempre, pero siempre, está al mismo 

nivel. Un verdadero golazo. 

Da gusto ver a Elkika Ilmenau (no El Kika, 

como algunos insisten en decir) ofreciendo la 

misma buena comida de siempre y a precios 

justos. Y da gusto también ver a la gente ha- 

cer fila diariamente al almuerzo y al finalizar 

sus jornadas de trabajo para comer y beber 

algo ahí. Profesionales jóvenes, oficinistas, 

empleados del comercio, estudiantes y has- 

ta jubilados se pueden ver felices comiendo 

y repletando este lugar todos los días. Es, al 

final, donde come la gallada. 

dokedekk Sobresaliente / * ke ke Excelente / do Satisfactorio / * * Mucho que mejorar / * Para no volver 

casa. ¿Ala intemperie de la calle? 

No: al cine. 

Aprovechando sus salas climati- 

zadas, siempre a unos tropicales 

25 grados, los cines resultan un 

excelente refugio para las tem- 

peraturas extremas, más todavía 

si en sus telones se proyectan 

grandes películas, cosa tan rara 

como una nevazón en Santiago. 

Eslo que sucederá este fin de se- 

mana en los Cinépolis de Parque 

Arauco (PA) y La Reina (LR), ade- 

más del Centro Arte Alameda, 

durante los dos últimos días de 

SANFIC 2025. 

El festival más importante de la 

ciudad cerrará con lo mejor que 

tiene, excusa ideal para pasar 

toda la tarde y parte de la noche 

en sus butacas. Hoy se puede 

empezar con Meet the Barba- 

rians (5 PM, PA), largo dirigido y 
protagonizado por Julie Delpy en 

el que retrata las contradiccio- 

nes respecto a los refugiados en 

Francia. En la misma sala, a las 

7:30, se exhibirá La ola, musical 

que Sebastián Lelio estrenó este 

año en Camnes. La noche puede 

cerrarse con El último tabú (9:15, 

PA), documental alemán sobre la 

homosexualidad en el fútbol. 

Antes (8:15 PM), pero en La Reina, 

estarán dando La guitarra fla- 

menca de Yerai Cortés, dirigida 

por el popular C. Tangana, que 

se llevó dos premios Goya. Y el 

domingo, si aún queda frío y áni- 

mo, le toca a Un simple acciden- 

te (6:55 PM, LR), Palma de Oro 
2025, del infalible Jafar Panahi. 

O smarrzoom [E

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

23/08/2025
  $1.707.287
  $9.829.612
  $9.829.612

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      76.017
      76.017
      17,37%

Sección:
Frecuencia:

MUSICA, CINE Y ESPECTACULOS
DIARIO

Pág: 35


