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Opinion
“Vino del Desierto™
enoturismo, patrimonio
y sustentabilidad

Por
Ing_ﬁdcg Poblete
VinodaDeserto

ace mas de 20 afios la Uni- |

versidad Arturo Prat realizé

un rescate de material vege-
tal, en laregion de Tarapaca, de vi-
des demasde100anosolvidadasen
distintos puntos del territorio, plan-
tas quesobrevivierona lasdificiles condiciones del desierto, loque
dioinicio auntrabajoque llevéa revivir la historia vitivinicolade la
provincia del Tamarugal.

Vino del Desierto comenzé como una investigacion cientifica,
que se ha transferido al territorio, entregando conocimientoa los
alumnos de Agronomia de la universidad y vitivinicultores asocia-
dos, iniciando la elaboracion de vino, con distintas cepas patrimo-
niales, el que haido evolucionando conlos afios.

Con esta investigacion, se descubri6 la primera cepa vinifera
chilena, la quefueinscrita comocepa Tamarugal, cuyoregistrode-
finitivo, se obtuvoen el afio 2016.

“Hemos realizado alianzas con
distintos emprendedores de la
region, asegurando la circularidad
y causar un impacto minimo en el
medio ambiente”,

Este desafio, que inicio comoun trabajo de doctorado, fue cre-
ciendo generandola necesidad de obtener tecnologia, que permi-
tiera optimizar los procesos y calidad de los productos. De la mis-
ma forma nace la necesidad de dar a conocer parte de la historia
de lavitivinicultura que se desarrollé hastalaépocasalitrera, es por
eso quese ejecutdel proyecto “Enoturismo de Vino del Desierto”,
con el apoyo del Gobierno y Consejo Regional de Tarapacd, a tra-
vés del Fondo de Innovacion parala Competitividad Regional.

Esto ha permitido generar distintas instancias para relevar el
patrimonio, mediante la capacitacion de personas ligadas al turis-
moenel Enoturismo y la cultura local, como también preservar el
patrimonio que nace desde la época colonial, pasando por diver-
505 pasajes historicos del pasado del Tamarugal.

Actualmente, Vino del Desierto esta trabajando en aumentar
la superficie de vides en distintos puntos de las comunas de Pozo
Almonte y Pica, para que vitivinicultores asociados comiencen a
producir sus vinos, entregando conocimientos y apoyo tecnologi-
co, para el desarrollo de este rubro productivo. Para ello se ha rea-
lizado capacitaciones, que permiten, entre otros, manejar el vifie-
do de forma sustentable a través de la eficiencia hidrica y compro-
misode acompariamiento alos vitivinicultores asociados al proyec-
to, hastael proceso de comercializacion.

En este momento, nuestro equipotrabaja enlaelaboracion de
unespumante conidentidad tinica, esto en el marco del Proyecto
FIC “Produccion y Capacitacién de Capital Humano para la elabo-
racion de Espumante de Vino del Desierto”, financiado por el Go-
biemo Regional de Tarapacdy el Consejo Regional, donde nos en-
contramos realizando ajustes de procesos, para obtener un pro-
ducto de calidad.

Para complementarla produccion de Vino del Desierto, hemos.
realizado alianzas con distintos emprendedores de la regién, ase-
gurandola circularidad y causar un impacto minimo en el medio
ambiente, donde se reutilizan botellas, corchos, que permitenla
elaboracién de vasos y adornos, respectivamente y se da valora
otros subproductos, como el orujo quese emplea en el tefiido de
lanay se elaboran bombaones con relleno de pasas, entre otros.




