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Puerto Natale

res jornadas de alte nival

culinario se vivieron enla

ciudad de Puerto Matales,
con ocasidn dal evento gastrong-
mico “Sabores Natalinos 2025

Junto a una mentoria en
desposte y charcuteria del aal-
mdn, ge realizt un Tornao Gas-
trondmico qus en esta ccasidn
sa sfactud con un formato dife-
rante por aquipos.

De acuetdo a ko informade por
la Camara de Turismo de Ultima
Esperanza, Ja mentorda, oftentada
a profesionales y astudiantes del
rubro, se enfocd en el tatamian-
to intagral del salmon, unc de los
productos emblema de la ragicn.

A suwez, el Torneo Gastrons-
mico pot equipos sorprandid con
un altisimo nivel tdcnico, estati-
coy conceptual Cadagrupo pre-
sentd dos preparaciones criginas
les inspiradas en la cultura, los
paisaies yla biodiversidad del ta-
rritorio austral, resaltande sabo-
rea can identidad v un profundo
reapato por les productos locales.

Deede la organizacicn safia-
laron que “Sabores Natalinos®
busca visibilizar el talento local,
promover la innovacisn culina-
tia con identidad y proyectar
a Puerto DNatales como un po-
lo gastrondmico intsrmacionat.

Con torneo Sabores Natalinos 2025
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El sguipo gmd.nr conformade por Carlos Azds, Serglo Matus, Marcia

Maldonadoe ¥ José Barrientos.

Estos logros refusrzan el reco-
nocimients que la comuna ha
venido cultivando a nivel na-
cional 8 intsrnacional.
Adriane Aguilar Lagos, re-
prezantante da la Cémara dae
Turisme, valord el compromisa
dal ecosistema local y agrade-
cit el apoyo de emprasas aso-
ciadas como AgquaChile, Hotel
Coata Australia, Agencia de Tu-
rismo Tour Expreas y Onteaiken,
Restaurante Camperos, Asador
Patagdnico, La Tapera, Mesita
Grands, La Escondida, Ls Gua-
naca, Agua Azul del Paine, Man-
dala Anding, Alveali Bakery y

Berberia Patagonia.

“Hoy vivimos al hito de ciarre
de un muy lindo proyecto. Bsto se
vioreflsjado en la joenada de la ma-
fiana con un tormeo gastrondmion
que nes damasgtsd que unc de los
principios para el éxito es & traba-
jo en equipo. El compafietismo y B
pasiin por lo que se hacs reafirman
que la gastronomia magalldnica
marca la diferencia”, sefiald Andrea
Sanchez, ceganizadora dal evento.

Por iltimo, AquaChile, qus
llava més ds una década traba-
jando junto a la Camara de Tu-
rismo, reafirmd su compromiso
con &l desarrollo local. “Afic tras

s se convirtio en la capital gastronomica

El plato Rafces del Fiorde Ultima Esperanzea.

afio nog enfocamos en que Ma-
gallanes sea un destino turisti-
o, Apoyer este tipo de eventos
ea parta de ese compromiso, gue
hoy tiane reconocimiants nacio-
nal & internacional”, destacaron
repregentantas de la empresa.

Los reaultados del Torneo
Gastrandmico par equipo fusron
los siguientes:

Primer lugar

Equipe: Carlos Azia, Sergio
Matus, Marcia Maldonado y Jo-
a8 Barriantos

Prasantaciénl Atardeces en
Magallanes

Presantacién 2: Raices del
Finrdo Ultima Esperanza

Segundo lugar
Equipo: Joseph Garcia, An-
drea Jorquera, Elizabeth Reyes

y Javier Winner

Presentacidn 1: Otto Not-
denslgald

FPrasentacion 2. Calla tu boca

Tercer lugar

Equipo: Melannis Mufioz,
Tamés Melivilu, Alsjandro Ga-
rido, Crigtidn Oviedo v Fernan-
do Luksic

Presantacion 1: Sabores dal
fuego austral

Prasentacién 2: Dedes dal ti-
1a piadra

Cuarto lugar

Equipe: Angel Velazquez,
Darryl Marquaz, Javiara Pache-
co ¥ Ssbastidn Redrigues

Presentacidn 1: Tiradito
Kawésgar

Presantacion Z: Canelén de
(lltima Esperanza /LPA
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