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[TENDENCIAS] 

Envoltorio comestible 
extiende frescor de carnes 
La búsqueda por preservar este tipo de productos es constante en las casas de 
estudios. La UC ya logró patentar la conservación del salmón. 

Valeria Barahona 
Medios Regionales 

cadémicos de Ingenie- 
A: Química y Biopro- 

cesos de la Pontificia 
Universidad Católica de Chi- 
le (PUC) crearon Bolsolution, 
un recubrimiento comesti- 
ble preparado con ingre- 
dientes naturales que ade- 
más extiende la vida útil de 

alimentos frescos, en parti- 
cular de las carnes rojas. 

Esto es posible debido a 
los compuestos bioactivos 
concapacidad antimicrobia- 
'na que forman el empaque. 
“La propuesta tecnológica 
inhibe la oxidación de lípi- 
dos y retrasa el crecimiento 
demicroorganismos duran- 
te la conservación, mante- 
niendo el color, aroma y ca- 
lidad de la carne por varios 

días o incluso semanas adi- 
cionales”, dijo la investiga- 
dora y decana Loreto Valen- 

Zuela. 

La innovación es deriva- 
da de FishExtend, producto 
desarrollado hace algunos 
años para la conservación 
desalmones, el cual ya obtu- 
vosu patente en Chile, Esta- 
dos Unidos y Canadá para 
iniciar la comercialización 
nacional einternacional, se- 
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INGENIEROS BUSCARON MANTENER EL COLOR, AROMA Y CALIDAD: 

ñaló Fundación Copec-UC. 
La versión de esta tecno- 

logía para carnes rojas logró 
extender su frescura hasta 
en una semana más, en 
comparación con productos 
refrigerados sin el recubri- 
miento, indicó la casa de es- 
tudios. 

Elequipo busca también 
reducir las pérdidas por de- 
terioro a largo de toda la ca- 
dena de valor, desafío rele- 
vanteen períodos de altade- 
'manda como Fiestas Patrias. 

El nuevo envase “al estar 
compuesto por ingredientes 
naturales, respondea la cre- 
ciente preferencia de los 
consumidores por alimen- 
tos con menos aditivos quí- 
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UN TROZO DE BOLSOLUTION. 

micos. Además, su aplica- 
ción reduce la necesidad de 
plásticos adicionales en el 
empaquetado”, subrayó Va- 
lenzuela. 

La Facultad de Ingeniería 
sumó que durante septiem- 
bre el gasto promedio en 
carnes como vacuno o cerdo 
sube entre un 20% y un 

30%, respecto a otros meses,
debido a las preparaciones
paracelebrar “el 18”. 

ALMOHADILLAS 

Enel fondo de la bandeja de

carne suele venir una almo-
hadilla absorbente, destina-
da alos líquidos del produc-
to. Como la conservación

pareciera ser el problema,
hace unos meses también

investigadores de la Univer-
sidad de Santiago (Usach) de-
sarrollaron una almohadilla
que genera una atmósfera
antimicrobiana. 

El producto se hizo con
material celulósico y en su
interior se incorporó un en-
capsulado de aceites voláti-
les deextractos naturales. Al
entraren contactocon los lf-
quidos, estos aceites se libe-
ran COMO gaseosa, contro-
lando el crecimiento de mi-
croorganismos que afectan
la calidad de la carnes. 

En pruebas de laborato-
rio se logró aumentar entre

un25%a30% lavida útil del
pollo, indicó el Centro de In-
novación en Empaques y
Embalajes Laben Chile dela

Usach. El emprendimiento
se encuentra disponible pa-
rasu transferencia al merca-
do.  
  

FENÓMENOS CLIMÁTICOS EXTREMOS SE HAN SUCEDIDO ENTAIWÁN 
DESDE 2008. 

Exponerse a olas de calor 
acelera el envejecimiento 
La exposición sostenida a 
las olas de calor a lo largo 
delos años acelera el ritmo 
de envejecimiento, espe- 
cialmente entre aquellas 
personas con oficios ma- 
nuales, que viven en el 
campoonotienen accesoa 
aire acondicionado, señaló 
un estudio publicado esta 
semana en la prestigiosa re- 

vista Nature. 
La investigación involu- 

cró a 24.922 personas adul- 
tas de Taiwán, también lla- 
mada República de China, 
con una edad biológica me- 
dia de 46,3 años, calculada 
através del estado delas cé- 

lulas en las funciones hepá- 

tica, renal y pulmonar, jun- 
toconla inflamación, el co- 
lesterol y la presión arte- 
rial, 

Este cálculo de la acele- 
ración del envejecimiento 

entendida “como la dife- 
rencia entre la edad bioló- 

gica y la edad cronológica” 
fuerealizado con la exposi- 
ción al calor que sufrió Tai- 
wán durante 14 años, de 
2008 a 2022. Como ola de 

calor se entendió cuando 
las temperaturas extrema- 
damente altas se mantu- 
vieron más de dos días con- 
secutivos. 

Al analizar los datos de 
los exámenes físicos, los 
autores descubrieron que 
con cada aumento del ran- 
gointercuartilen la exposi- 
ción acumulada a las olas 
decalor (la diferencia entre 
los niveles del tercer y el 
primer cuartil), se producía 
una aceleración del enveje- 

cimiento de entre 0,023 y 
0,031 años. 

Los resultados indica- 
ron que, aunque los partici- 
pantes parecieron adaptar- 
se al calor, los efectos noci- 

vos para el envejecimiento 
no desaparecieron. O 
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SISTEMA DE LUZ PERMITE RASTREAR EN ALTA RESOLUCIÓN.   
Tecnología permite “ver” bajo la 
vegetación y revela urbanismo maya 
Unestudio internacional ha 
permitido identificar edifi- 
cios mayas abovedados que 
permanecían “perdidos” 
entrelavegetación en Méxi- 
co y Guatemala gracias al 

desarrollo de mapas LiDAR, 
tecnología que hace posible 
“ver” bajo la selva y darcon 
“la clave para entender el 
urbanismo maya”. 

Las universidades Poli- 

técnica de Valencia, en Es- 
paña, y Tulane, en Estados 

Unidos, trabajaron con el 
consorcio internacional Pa- 
cunam LiDAR Initiative en 

el análisis de más de 2.600 
kilómetros cuadrados de 

selva, donde encontraron 
más de 100.000 estructuras 

antiguas. 

De ellas, un 30% fue 

identificada como aboveda- 
das, es decir, vinculada a un 
mayor estatus. Las cons- 
trucciones además dan 
cuenta dela distribución te- 

rritorial en entornos urba- 

nos y rurales durante el pe- 
riodo Clásico (250-900 d.C.). 

Latecnología LiDAR per- 
mitió detectar, asimismo, 
infraestructuras agrícolas y 

de gestión del agua, como 
terrazas de cultivo, canales 
y aguadas, loquerefuerza la 
idea deunalto grado de pla- 
nificación del territorio y 
una compleja organización 
política. 

LiDAR es la abreviatura 

en inglés de detección y me- 
dición de distancias por luz, 
según la multinacional tec- 
nológica IBM. Este sistema 
“se rige por los mismos 
principios que el radar, de- 
tección y medición de dis- 
tancia”, así como el sonar, 
su homólogo usado en los 
submarinos. Así, LiDAR 

“utiliza luz reflejada, que 
puede medir la distancia 
más rápido, con mayor pre- 
cisión y resolución”. O
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