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ACTUALIDAD

“Ciudad comestible”, novedoso
proyecto de cultivos en edificios

La iniciativa impulsada por Pedro Serrano, arquitecto de la Universidad Federico Santa Maria , busca transformar el
paisaje urbano con edificios de madera que integren huertos y cultivos en altura.

Redaccion
La Estrella de Valparaiso

n respuesta a la esca-
E sez de dreas verdes en

las ciudades y los desa-
fios del cambio climatico, el
académico del Departamen-
to de Arquitectura de la Uni-
versidad Técnica Federico
Santa Maria (USM), Pedro Se-
rrano, lidera una innovado-
ra propuestaque persigue la
ruralizacion de las urbes.

Esta iniciativa, que desa-
rrolld para el taller avanza-
dode4°y 5° ano de la carre-
rade Arquitectura, busca in-
tegrar la agriculturaen el te-
jidourbanoa través del dise-
no de edificios de madera
con espacios en su interior
para la produccién alimen-
taria vegetal.

El proyecto, que se en-
cuentra en una fase de ex-
ploracion, tiene como objeti-
vo principal ruralizar la ur-
be para enfrentar desafios
ambientales, sociales y eco-
némicos. Seguin indica Se-
rrano, quien es director dela
Unidad de Arquitectura Ex-
trema, “la idea es plantear
uncambio de paradigma en
la arquitectura y la planifi-
cacién urbana, alejandose
de la idea que la ciudad y el
campo son mundos separa-
dos”, precisando que “el di-
seno de edificios verdes y la
incorporacién de la produc-
cién de alimentos en ellos
nosolobusca alimentar a las
poblaciones, sino también
generar un impacto positivo
en el entorno”.

“Nuestras ciudades le si-
guen quitando miles de hec-
tdreas a nuestras superficies
de cultivo, lo que reduce las

0,6

metros cuadrados de
areas verdes por habi-
tante existen en Valpa-
raiso. El estandar inter-
nacional es de 16 m2.

capacidades de retenciénde
CO2 del territorio. La tecno-
logia de hoy, sin embargo,
permite cultivar eficiente-
mente en las ciudades, des-
de dreas verdes y plazas has-
tamuros, techosy terrazas”,
agrega el investigador.

La propuesta desarrolla-
da por la Unidad de Arqui-
tectura Extrema contempla
diversos modelos de edifica-
ciones verdes, entre ellas to-
rres  habitacionales con
huertos en balcones, inver-
naderos en alturay fachadas
comestibles, asi como edifi-
cios mixtos que combinan
funciones residenciales, co-
merciales y agricolas. “Esta-
mos desarrollando por pri-
meravez en laUSM edificios
de altura en madera, con es-
tructuras capaces de soste-
ner cultivos, aprovechar
energias renovables y gene-
rar alimento limpio a nivel
local”, afirma Serrano.

Estos disefios incluyen
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EDIFICIOS DE MADERA, CON ESPACIOS EN SU INTERIOR PARA LA PRODUCCION DE

PEDRO SERRANO, ACADEMICO DE LA USM.

tecnologias como ilumina-
cion LED de alta eficiencia,
sistemas solares fotovoltai-
cos, cultivos sin suelo y mo-
dulos adaptables a climas
cambiantes como el que es-
td viviendo Valparaiso, con
lluvias intensas, nublados
frecuentes y olas de calor,
por lo que se propone incor-
porar invernaderos para ase-

gurar un entorno de cultivo
controladoy eficiente.

Si bien la arquitectura
del siglo XX1 ya ha planteado
muchos ejemplos de edifica-
cién verde, esta iniciativa va
un paso mas alld al propo-
nerqueel verde sea comesti-
ble, ademis de que plazas y
bandejones urbanos cuen-
ten con drboles frutales en
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VEGETALES, ES EL PROYECTO DE LA USM.
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lugar de especies ornamen-
tales. “La idea es poner estos
temas en lamesa. Las estruc-
turas de los edificios pro-
puestos tienen diferentes
configuraciones,  desde
huertos en terrazas y balco-
nes hasta edificios con pla-
cas alternas que desarrollen
plazas horticolas en todo el
piso o incluso ‘fundos verti-
cales’, donde todas las placas
sean huertos”, detalla Pedro
Serrano.

Esta iniciativa, ademas
deofrecer unasolucién para
la produccién de alimentos,
tiene un rol crucial en la lu-
cha contra el cambio clima-
ticoy lamejora dela calidad
devidaurbana. Los edificios
con fachadas y terrazas ver-
des comestibles contribui-
rian a mejorar la oxigena-
cién del aire, secuestrar did-
xido de carbono y fomentar
la biodiversidad. “Habrd
mds insectos, mas pdjaros, y
lo que es muy importante,

se reincorporard alas abejas.
Hl diéxido de carbono, cuyo
exceso produce el calenta-
miento global, es un proble-
ma que esta propuesta ayu-
darfa a mitigar”, comenta el
académico.

Asimismo, la presencia
de vegetacion disminuye la
concentracion de luzsolary
la reflectividad de las super-
ficies de la edificacién, com-
batiendo el efecto de las “is-
las de calor” que elevan las
temperaturas urbanas va-
rios grados por encimade su
entorno natural,

El proyecto también
aborda la autosustentabili-
dad y el ahorro en el trans-
porte de alimentos, lo que se
traduce en una menor hue-
lla de carbono.

QUEBRADAS PORTENAS
Valparaiso es una de las ciu-
dades con menos dreas ver-
des por habitante del pars,
con apenas 0,6 m2, lejos del
estindarinternacional de 16
m2 Sin embargo, posee nu-
merosas (quebradas nourba-
nizadas con un importante
potencial agricola. Para Se-
ITano, estas dreas represen-
tan un recurso clave, ya que
“las quebradas son espacios
puiblicos hoy desorganiza-
dos, con un enorme valor
natural. Integrarlas como
patrimonio productivo y
ambiental requiere un plan
de cardcter épico, con inver-
sidn, manejo cultural y com-
promiso ciudadano”™.

“La ciudad comestible
atin parece un suefo, pero
de eso se tratala universidad:
llevar los suefios a ideas y
propiciar que sean posibles”,
puntualiza el académico. &



