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“Que no le vendan la pesca™: El 1de septiembre comienza
la veda de la merluza comiin

Entre el 1y el 30 de sep-
tiembre rige la veda bio-
logica de la merluza co-
mun. La medida implica
que durante el mes estara
prohibida la captura, des-
embarque, transporte y
comercializacion de este
recurso a nivel nacional,
puesto que este pez, muy
apreciado en las mesas y
por las familias chilenas,
se encuentra en su peak re-
productivo.

Fue asi como este viernes, el
Servicio Nacional de Pesca
y Acuicultura (Sernapesca)
realizo el lanzamiento de
su tradicional campana de
difusion de esta medida,
que este ano tiene como
lema “Que no le vendan la
pescd’, en el Mercado Cen-
tral de Santiago.

El acto fue presidido por
la Directora Nacional de
Sernapesca, Soledad Ta-
pia Almonacid, el seremi
de Economia de la Region
Metropolitana,  Cristian
Rodriguez y la Directora
Zonal de la Subsecreta-
ria de Pesca y Acuicultu-
ra, Manira Matamala. En
el lugar, las autoridades y
personal del Servicio re-
corrieron los puestos de
venta, efectuando fiscaliza-
ciones y entregando el ma-
terial alusivo a la campana.
La Directora Nacional de
Sernapesca recalco que “La
merluza comun es uno de
los pescados mds tipicos
de nuestro pais, es parte de
nuestra identidad, y debe-
mos cuidarla en el mes de
septiembre que entra en
veda porque estd en perio-
do de reproduccion, por
lo tanto, el llamado a to-
dos quienes compran este
producto es que durante
septiembre se abstengan de
consumir este recurso”.

En la pesqueria de la mer-
luza participan mas de
3.000 pescadores y pesca-
doras, y si bien es un recur-
so de alto consumo en la
poblacién, respetar el pe-

riodo de reproduccion es
clave para su recuperacion
y para la sustentabilidad de
las actividades asociadas a
su extraccion.

Mientras dure la veda bio-
l6gica de la tradicional pes-
cada, se prohibe también la
comercializacién, procesa-
miento, almacenamiento y
transporte del recurso fres-
¢o, lo que constituye un de-
lito. En tal sentido, se invita
a la ciudadania a sumarse
a la campaiia “Que no le
vendan la pescd’, respe-
tando la veda y en caso de
observar venta de merlu-
za comun en estado fres-
co durante septiembre,
puede realizar denuncias
al teléfono 800 320 032.
Conocer el origen de las
machas

La Directora Nacional
hizo un llamado a cui-
dar el recurso y preferir
otros productos del mar
tipicos de la gastronomia
nacional, como merluza
austral, reineta y las ape-
tecidas machas: “Durante
septiembre podemos con-
sumir otros mariscos como
por ejemplo, las machas,
que ya estan circulando
con un nuevo cédigo QR
que es para saber de donde
viene. Desde ahora, todos
los que compren machas,
ciudadanos y comerciali-
zadores, van a poder ayu-
darnos a cuidar nuestros
recursos pesqueros verifi-
cando con este cddigo QR
de dénde viene”.

Se trata de una iniciativa
que consiste en el etique-
tado de machas con un
codigo QR para que las
personas conozcan por
quién, dénde y cuando fue
extraido el recurso, dando
un paso importante para la
transparencia e involucra-
miento de comercializado-
res y la ciudadania para la
circulacién y consumo de
productos con origen legal,
lo que resulta clave para su
manejo sustentable.

Cristian Rodriguez, Seremi
de Economia, destac6 tam-
bién que “Queremos hacer
un llamado a la poblacion
a que este 18 de septiembre
celebren con responsabili-
dad, que respeten la veda
de la merluza comun, pero
también exigir la trazabili-
dad de las machas, que es
un recurso que tenemos
en algunas costas del pafs,
y de alguna manera que se
pueda consumir de acuer-
do a la seguridad que ha
planteado Sernapesca’.

Desde el restaurante
“Donde Augusto” del
Mercado Central, la se-
nora Gladys Carraha,
compartié varias recetas
para disfrutar de unas ri-
cas machas, ya sea como
ensalada, al pil pil, en em-
panadas fritas y las clasi-
cas machas a la parmesa-
na, quien ademds dejo la
invitacion a disfrutar de
las tipicas preparaciones
que se pueden encontrar
en su local, como chupes,
mariscal y empanadas.




