LA PRENSA

31/08/2025 Audiencia:
$329.454  Tirada:
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12.600
4.200
4.200

31,85%

Seccion:
Frecuencia:

LOCAL
DIARIO

Estara prohibida la captura, desembarque, transporte y
comercializacion del citado recurso a nivel nacional.

REGIRA HASTA EL 30 DE SEPTIEMBRE

Maiana comienza
la veda de la
meriuza comiin

SANTIAGO. Entre el 1y el
30 de septiembre rige la
veda biolégica de la mer-
luza comtn. La medida
implica que durante el
mes estard prohibida la
captura, desembarque,
transporte y comerciali-
zacién de este recurso a
nivel nacional, puesto
que este pez, muy apre-
ciado en las mesas y por
las familias chilenas, se
encuentra en su peak re-
productivo.

El Servicio Nacional de
Pesca y Acuicultura
(Sernapesca) realizé el
lanzamiento de su tradi-
cional campaiia de difu-
sion de esta medida, que
este aflo tiene como lema
“Que no le vendan la pes-
ca’”,

La directora nacional de
Sernapesca, Soledad
Tapia Almonacid, recalcd
que “la merluza comun es
uno de los pescados mas
tipicos de nuestro pais, es
parte de nuestra identi-
dad, y debemos cuidarla
en el mes de septiembre
que entra en veda porque
estd en periodo de repro-
duccién, por lo tanto, el
llamado a todos quienes
compran este producto es
que durante septiembre
se abstengan de consu-

mir este recurso”

En la pesqueria de la
merluza participan més
de 3.000 pescadores y
pescadoras, y si bien es
un recurso de alto consu-
mo en la poblacién, res-
petar el periodo de repro-
duccién es clave para su
recuperacion y para la
sustentabilidad de las ac-
tividades asociadas a su
extracecion.

Mientras dure la veda
biolégica de la tradicio-
nal pescada, se prohibe
también la comercializa-
cién, procesamiento, al-
macenamiento y trans-
porte del recurso fresco,
lo que constituye un deli-
to. En tal sentido, se invi-
ta a la ciudadania a su-
marse a la campana “Que
no le vendan la pescd”,
respetando la veda y en
caso de observar venta de
merluza comun en estado
fresco durante septiem-
bre, puede realizar de-
nuncias al teléfono
800320032.

Em tal contexto, Tapia
hizo un llamado a cuidar
el recurso y preferir otros
productos del mar tipicos
de la gastronomia nacio-
nal, como la merluza aus-
tral, la reineta y las apete-
cidas machas.




