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Registran 92 brotes
de enfermedades
transmitidas por
alimentos en el 2025

SALUD. Fueron mads de 700 las personas
afectadasy el 54% se produjo en
instalaciones de consumo inmediato.

n total de 92 brotes de

Enfermedades Trans-

mitidas por Alimentos
(ETAs) se registraron durante
el 2025 en la regidn de Antofa-
gasta. De acuerdo a los datos
dispuestos por el Departamen-
to de Estadisticas e Informa-
cion de Salud (DEIS) del Min-
sal, fueron 705 las personas
afectadas porestos episodios el

ano pasado.

Efectivamente, la informa-
cion disponible a la Semana
Epidemiologica N° 52 de 2025
evidencia un aumento de los
brotes ETAs reportados ala Au-
toridad Sanitaria respecto de
2024. Alrespecto, la seremi de
Salud (s) Roxana Carrasco, se-
fiald que “estas cifras eviden-
cian un aumento de un 10,8%

LLAMAN AL CUIDADO PARA EVITAR

enlosbrotes de Enfermedades
Transmitidas por Alimentos
respecto del aio anterior. Este
escenario refuerza la necesi-
dad de extremar las medidas
de prevencion, fortalecer elau-
tocuidado y asegurar el estric-
to cumplimiento de la norma-
tiva sanitaria, especia]mente
en la manipulacion, prepara-
cién y consumo de alimentos,

\

BROTES DE ETA DURANTE EL VERANOQ.

para proteger lasalud dela po-
blacién”.

En comparacion conel afio
anterior, durante 2025 los bro-
tesaumentaron de 83 a92enla
region, afectando a 705 perso-
nas, de las cuales 19 debieron
ser hospitalizadas. Del total de
brotes registrados en 2025, el
33,7% estuvo asociado a comi-
dasy platos preparados, segui-

do por productos cirneos.

Asimismo, el 54% de los
brotes se produjo por el consu-
mo de alimentos en instalacio-
nes destinadas a la prepara-
cion y consumo inmediato.

Enelmarcode la Campana
de Verano, la autoridad de sa-
lud reforzo el llamadoa la co-
munidad a consumir alimen-
tos soloen locales autorizados,
mantener una adecuada higie-
ne de manos antes de manipu-
lar o consumir alimentos, res-
petar la cadena de frio y de-
nunciar cualquier irregulari-
dad sanitaria a través de la pla-
taforma oirs.minsal.cl.

A los establecimientos, en
tanto, Carrasco, reiterd la obli-
gacion de cumplir estrictamen-
teconla normativa sanitaria vi-
gente, capacitar a sus manipu-
ladores de alimentos y reforzar
los controles internos, con el
finde prevenir nuevos brotesy
proteger la salud de la pobla-
cion. (&1




