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De la greda al papel:

Publicacion «El Menu de Chile» se lanza oficialmente en
Putu junto a los cultores de sus cocinas patrimoniales

Con este lanzamiento el Servicio Nacional del Patrimonio Cultural cumple un compromiso con
los equipos premiados en la quinta edicion del concurso de las cocinas patrimoniales del pais y
deja disponible para toda la ciudadania, la versién digital con descarga gratuita.

En el corazon de la 11°
version del encuentro
comunitario »Abraza tu tie-
rra», organizado por
la Agrupacion Defensa y
Conservacion Maule Mata-
quito (ADEMA), la Subdi-
reccion Nacional del Patri-
monio Cultural Inmaterial
del Servicio Nacional del
Patrimonio Cultural realizé
el lanzamiento y entrega a
la comunidad del libro »El
Menu de Chile» que con-
tiene la propuesta ganado-
ra «De hierro y greda: olle-
ras del trabajo campesi-
no-machero del territorio
Putd Huenchullami» y las
cuatro menciones honro-
sas de la quinta edicion de
este reconocimiento.

La jornada conté con la
presencia del reconocido
chef maulino Rubén Tapia,
quien hizo la presentacion
formal del libro, recordan-
do que ha sido jurado en
tres de las cinco ediciones
del concurso y que repre-
sentar a sus compaferos
evaluadores era una dificil

tarea. Menciond, ademas,
que la region del Maule
tuvo otro mend premiado
en ediciones anteriores.
La conversacion
con los ganadores Elena
Gajardo y Alejandro
Salas fue el centro del en-
cuentro. Como ganadores
de la quinta edicion con su
menu que rescata practi-
cas alimentarias tradicio-
nales ligadas tanto al

mundo campesino como
marino, abordaron con ho-
nestidad como emblema-
ticos platos como
los porotos con locro de
chicharo cullicao se han
ido perdiendo. Ambos ma-
nifestaron, ademas, su
compromiso con
la revitalizacion

y
salvaguardia de estas tra-

diciones para que las nue-
vas generaciones no olvi-
den el sabor de su histo-
ria.

El valor de lo colectivo y
la resistencia culinaria

Esta obra destaca que
las cocinas tradicionales
trascienden la técnica para
convertirse en un acto de
resistencia y encuentro. Al

hojear sus pa-
ginas, se des-
cubre que el
patrimonio in-
material de g
Chile se sos- ——
tiene en lo co- g
lectivo: en el ri- |
tual de reunir-
se en torno a
un fuego o una
mesa para
compartir his-
torias tejidas
por generacio- £

nes. Ademas, ofrece una
mirada consciente hacia el
futuro a través de la nutri-
cion sana y el consumo
responsable, elevando los
productos locales y de-
mostrando que tradicion y
sostenibilidad caminan de
la mano.

La subdirectora Nacio-
nal de Patrimonio Cultural
Inmaterial, Paula Jaraque-
mada, subrayé que la
transmision es el pilar de
la salvaguardia. En un
gesto de cercania, junto a
parte de su equipo de tra-
bajo, recorrié cada una de
las cocinerias y puestos
de artesanos en la plaza,
regalando un ejemplar del
libro a cada locatario. Para
fortalecer esta red, se en-
tregaron publicaciones a
figuras locales, entre ellos
y ellas presidentes de jun-
tas de vecinos y creadoras
de bibliotecas comunita-
rias y populares.

El encuentro estuvo

marcado por la identidad

del campo con Luis Ortu-
zar, «Chincolito». El cultor
de canto a lo divino y lo
humano manifestacion
que avanza firme en su
camino hacia la UNESCO
deleité a los vecinos con
cuecas creadas especial-
mente para celebrar este
menu.

Durante el lanzamien-
to se confirmé una gran
noticia: el préximo 15 de
abril, en el marco del Dia
de la Cocina Chilena, se
lanzara la sexta edicion del
concurso «El Menu de Chi-
le», invitando a todo el pais
a seguir poniendo en valor
nuestras cocinas patrimo-
niales.

El libro ya esta disponi-
ble para descarga digital

la Biblioteca Publica Digi-
tal, recordandonos que
nuestra cocina es el cora-
zon palpitante de nuestra
memoria colectiva.



