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La Pizka vuelve a ganar el premio "Mejor Cóctel de Latinoamérica" con su Sour Maracuyá
La marca chilena de mixología premium La Pizka fue distinguida como
el "Mejor Coctel de Latinoamerica 2025" en los Catad'Or World
Wine Awards, el concurso internacional de vinos y espirituosos más
antiguo y prestigioso de la región. En esta edición, su Sour Maracuyá
obtuvo además la Medalla Gran Oro, reconocimiento reservado para
productos que superan los 92 puntos en una exigente cata a ciegas
realizada por un jurado internacional. Con este nuevo galardón, la
marca consolida una trayectoria sostenida en el tiempo, tras cinco
años consecutivos participando en el certamen y posicionándose
como una de las más premiadas de la región en el ámbito de la cocte-
lería. "Para nosotros es un orgullo enorme. Este premio confirma que
en Chile estamos trabajando a nivel mundial y que logramos llevar un

sour tan querido como el de maracuyá a su mejor versión", señala Diego
Taggart, socio fundador de La Pizka. "Es un reconocimiento a años de
trabajo, innovación y respeto absoluto por los ingredientes naturales",
agrega. El jurado destacó el equilibrio, la calidad sensorial y la consis-
tencia del Sour Maracuyá, atributos que le permitieron sobresalir entre
decenas de competidores. Este reconocimiento se suma a una sólida
trayectoria: entre 2021 y 2025, diez sours y cócteles de La Pizka han
sido premiados en Catad'Or, cinco de ellos con el título "Mejor Cóctel
de Latinoamérica". Desde su creación, La Pizka se ha posicionado por
ofrecer coctelería 100% real y natural, elaborada con jugos de frutas
frescas, destilados de alta calidad y un proceso de congelación que con-
serva intacto el sabor hasta el momento de preparación.
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Con la llegada del calor, los hábitos de consumo cam-
bian. Los días soleados invitan a buscar bebidas refres-
cantes, pero que también entreguen una experiencia
distinta. Esta temporada, los sabores tropicales como
piña coco, guayaba y mango marcan la pauta, no solo
en Chile sino a nivel global. La piña coco se ha vuelto
un clásico del verano: combina la acidez de la piña con
la suavidad del coco, generando una sensación ligera y
refrescante. La guayaba, con su aroma intenso y sabor
único, aporta un toque exótico y auténtico. Y el mango,
dulce y jugoso, transmite energía y vitalidad, convir-
tiéndose en un favorito para quienes buscan disfrutar
de las altas temperaturas con frutas naturales. Estas
preferencias no son casuales. Según datos de Future
Market Insights, el mercado global de jugos de frutas
alcanzó USD?313 mil millones en 2025, y se espera que
crezca a USD?576 mil millones para 2035, impulsado
por la demanda de bebidas naturales y saludables. Los
consumidores buscan cada vez más sabores exóticos
y combinaciones innovadoras que hagan del consumo
de jugos un momento diferente y memorable. "En
Jumex observamos cómo estas tendencias globales
también se reflejan en Chile. Los sabores tropicales no
solo responden a la estacionalidad, sino que también
conectan con el interés por bebidas naturales, frescas y
auténticas", comenta Indra Ribalta, jefa de comunicacio-
nes de Jumex Chile. Ribalta agrega: "Piña coco, guayaba
y mango representan la combinación perfecta entre
sabor diferencial y sensación de bienestar. En Jumex
trabajamos para que cada jugo mantenga la frescura y la
esencia de la fruta, ofreciendo a los consumidores una

propuesta realmente tropical".
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Este verano se
vive con más
sabor junto a

Palettas
Con la llegada del verano, Palettas invi-

ta a disfrutar de la temporada más cálida
del año con una experiencia refrescante,
divertida y deliciosa. La emblemática hela-
dería artesanal en formato palito presen-
tó una completa propuesta para todos los
gustos: una línea de sabores clásicos que
evocan la tradición y la frescura, opciones
sin azúcar para quienes buscan alternativas más conscien-
tes sin renunciar al sabor, y variedades disruptivas como
el Cuchuflón y el Palettón que prometen sorprender incluso
a los paladares más exigentes. Los sabores clásicos de
Palettas celebran la esencia del helado artesanal en palito,
elaborados con ingredientes frescos que realzan la fruta,
la crema y el chocolate. En esta categoría se encuentran
combinaciones que se han convertido en favoritas de la fa-
milia chilena, como limón menta jengibre, mango maracuyá,
plátano manjar o frutilla leche condensada, entre muchos
otros que se destacan por su intensidad y autenticidad.
Cada paleta es una invitación a refrescar los días calu-

rosos con ingredientes cuidadosamente seleccionados y
un proceso artesanal que pone énfasis en el sabor. Para
quienes desean cuidar su alimentación sin dejar de disfru-
tar un exquisito helado, Palettas ofrece una completa línea
de opciones sin azúcar añadida, pensadas para estilos de
vida saludables, personas con restricciones alimentarias,
o quienes simplemente prefieren alternativas más ligeras.
Estas paletas mantienen la textura y la riqueza de sabor
propias de la marca, combinando fruta natural, crema y
otros ingredientes sin la carga de azúcar tradicional, permi-
tiendo saborear el verano con mayor libertad sin sacrificar
placer.
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Vina del Mar ayuda al sur de Chile
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Municipio de Viña del Mar dispone de
centro de acopio para daminificados
Un centro de acopio para apoyar a los dam-
nificados de los incendios forestales que se
están desarrollando en el sur del país, especí-
ficamente en las regiones de Biobio y Nuble,
ha dispuesto el Municipio de Viña del Mar,
en colaboración con la Universidad de Las
Américas (UDLA), con el fin de recolectar
insumos básicos. El lugar para entregar ayuda
a los afectados es en la sede de esta casa de
estudios ubicada en 7 Norte 1348, y estará
abierto desde este lunes 19 hasta el viernes
23 de enero, en horario de 10:00 a 18:00

horas. En el recinto se está recibiendo ropa
interior NUEVA, alimentos NO perecibles,
alimentos para mascotas, ropa de cama
nueva, herramientas como palas, guantes,
mascarillas, colchones en buen estado, artí-
culos de aseo personal como desodorantes,
toallas higiénicas, alcohol gel, toalla húmedas
y pañales. Toda esta ayuda será enviada lo
antes posible a los damnificados de esta
tragedia nacional para sumar a los apoyos
que se están realizando en distintos lugares
del país.

Visa reporta alza de compras y viajes en diciembre en Chile
Visa informó que la temporada de fiestas en Chile cerró
con resultados positivos, con un aumento en el gasto
de los consumidores. Según datos de Visa Consulting
& Analytics (VCA), el total de transacciones de Visa en
diciembre de 2025 creció 5% en comparación con diciem-
bre del 2024, registrándose un repunte importante en
viajes y compras en comercios minoristas. Respecto del
comercio minorista, los rubros transporte, bienes digitales
y supermercado lideraron las transacciones de comercio
electrónico, mientras que alimentación, supermercado y
gastos médicos, encabezaron las transacciones presen-

ciales. El mayor volumen se registró durante el día 24.
En cuanto a las transacciones sin contacto Visa, éstas au-

mentaron 6,7% en comparación con diciembre de 2024,
reafirmándose la fuerte demanda de soluciones de pago
que ofrecen rapidez, conveniencia y seguridad. En tanto
las transacciones transfronterizas hacia Chile estas crecie-

ron 5,4% en diciembre de 2025, lo que indica su atractivo
como destino turístico internacional, especialmente para
viajeros de Alemania y España. "Nos enorgullece haber
desempeñado un papel clave al facilitar formas más
amplias de gasto durante las fiestas, gracias a una infraes-

tructura digital de pagos segura y ágil que empodera a los
consumidores a conectarse más allá de las transacciones
tradicionales", dijo Javier Vazquez, líder regional de Visa
Consulting & Analytics para América Latina y el Caribe.
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