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China festeja su Año
Nuevo con cerezas

chilenas y alza de viajes
Los agricultores chilenos, sin embargo, vivieron una crisis por

sobrestock, al aumentar en 50% los envíos de esta fruta.

V.B.V. / Agencia EFE

Hoy comienzan las ce-
lebraciones del Año
Nuevo en China, de-

bido a que su calendario tra-
dicional se inicia con la pri-
mera luna nueva. En este
2026, además, viene acom-
pañada por un eclipse solar
anular, conocido popular-
mente como "anillo de fue-
go", que será visible en el ex-
tremo sur de Chile y África.

China, en tanto, festeja
también un aumento de tu-
ristas internacionales y un
repunte del gasto asociado a
estas festividades, mientras

plataformas del sector y au-
toridades destacan el creci-
miento de las reservas y del
consumo, tanto dentro co-
mo fuera del país.

Las vacaciones oficiales
por la también Fiesta de la
Primavera este año se am-
pliaron a nueve días, del 15
al 23 de febrero, y el periodo
de desplazamientos conoci-
do como 'chunyun', conside-

9.500 MILLONES
de viajes se proyectan por

esta festividad, que comenzó

el domingo.

A US$30 LOS 5 KILOS
de cerezas chilenas era el

precio a fines de enero, según

Upac Fruit.

La economía china

aparentemente está

más deprimida que
los indicadores

oficiales.

ANTONIO WALKER
PRESIDENTE SNA

rado la mayor migración
anual del planeta, podría al-
canzar hasta 9.500 millones
de viajes en 40 días, según es-
timaciones avanzadas por la
Comisión Nacional de Refor-
ma y Desarrollo.

En paralelo, la llegada de
visitantes extranjeros mues-
tra una tendencia al alza. El
portal turístico Spring-
tour.com indicó que el nú-
mero de viajeros internacio-
nales se había duplicado in-
teranualmente a fecha del
27 de enero.

La agencia Qunar señaló
asimismo que las reservas de
vuelos con pasaportes no
chinos hacia destinos del pa-
ís habían aumentado un
30% interanual a fines de
enero, con viajeros proce-
dentes principalmente de
Corea del Sur, Vietnam, Sin-
gapur, Australia e Indonesia,
y un incremento destacado
desde Argentina.

El dinamismo no se limi-
ta al turismo receptor. La Ad-
ministración Nacional de In-
migración estimó que el trá-
fico diario de entradas y sali-
das del país rondará los 2,05
millones de pasajeros duran-
te las vacaciones, un 14,1%
más que el año pasado.

Por su parte, en ciudades
como Beijing y Shanghái, los

SHUTTERSTOCK

Las cerezas en la cultura china simbolizan la buena suerte y prosperidad.

mercados y ferias tradiciona-

les concentran buena parte
de la actividad.

En el área comercial de
Longfusi, en la capital, visi-
tantes y residentes acuden a
puestos de dulces, juguetes
artesanales o pinturas de
Año Nuevo, en un ambiente
marcado por farolillos rojos
y espectáculos folclóricos.

CEREZAS
La agencia oficial de noticias
Xinhua señaló que produc-
tos importados como cerezas
chilenas, durianes tailande-

ses o lácteos europeos han
ganado presencia en las me-
sas festivas, en un contexto
en el que la renta disponible
per cápita en 2025 alcanzó
los 43.377 yuanes, equiva-
lentes a cerca de US$6.278,
según la Oficina Nacional de
Estadísticas.

Las cerezas son cotizadas

en el gigante asiático porque
simbolizan la buena suerte y
prosperidad. El presidente
de la Sociedad Nacional de
Agricultura (SNA), Antonio
Walker, apuntó en la página
web del gremio a una "so-

breoferta de fruta y una me-
nor demanda".

"Aumentamos el volumen
de exportación casi un 50%.
La menor demanda se explica
porque la economía china
aparentemente está mucho
más deprimida que los indi-
cadores económicos oficiales.
Es un producto que no es de
primera necesidad, de alto
precio. Bajó la demanda y tu-
vimos esta tormenta perfec-
ta", sostuvo el también exmi-
nistro de Agricultura, junto
con que "sólo se logró comer-
cializar el 75% del total".

Día del Chacarero: el sándwich que celebra al campo
De origen agrícola, la preparación es reconocida en el mundo.

Desde hace casi 20 años, ca-
da 17 de febrero se festeja el
Día del Chacarero en el país,
sándwich que, según varios
sitios gastronómicos, es
oriundo de las zonas agríco-
las que antes rodeaban a
Santiago.

El periodista y autor del li-
bro "Historia secreta y sabro-

sa de las comidas, bebidas y
celebraciones", Héctor Vélis
Meza, explica ahí que la pa-
labra chacarero viene del tér-

mino quechua "chakra", cas-
tellanizado "chacra", y anta-

ño a los agricultores se les
llamaba chacareros.

Como el pan lleva verdu-
ras de la temporada estival,
que para los campesinos es-
taban a la mano, a esta pre-
paración se le conoció como
chacarero. En 2014, la revis-
ta estadounidense Time in-
cluyó esta preparación en su
lista de los mejores 13 sánd-
wiches del mundo.

"El chacarero representa
mucho más que un simple
plato, es un emblema de
nuestra identidad gastronó-

RECETA PARA UNO

Enun sartén con una cucharadita de aceite, cocine cuidadosa-
mente 220 gramos de churrasco durante "no más de dos minu-

tos, ya que de lo contrario se seca", aconsejaron desde El Carni-
cero. Abra una marraqueta o pan frica y unte con una cucharada

de mayonesa. Luego coloque los trozos de carne acompañados
por cuatro rodajas de tomate, media taza de porotos verdes co-

cidos, una cucharada de ají verde picado en trozos pequeños, y
sazone con sal a gusto.

mica. Nos conecta con nues-
tras raíces y nos invita a com-

partir momentos en familia
y con amigos, disfrutando de

ingredientes frescos y de ca-
lidad", indicó la gerente co-
mercial de El Carnicero,
Catherine Escobar.

CEDIDA

El Día del Chacarero se celebra desde hace 17 años.
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