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ACTUALIDAD

Bahia inglesa vive el sabor
del mundo con el festival
“Cocinas del Pacifico”

1 balneario de Bahia

Inglesa se transfor-

ma hoy en el epicentro

gastronomico del vera-
no chileno con la realizacién de la
X1I edicion del Festival Internacio-
nal de Gastronomia “Cocinas del
Pacifico”, evento que entre el 15 y
el 22 de febrero retne cultura, arte,
turismo y cocina en una progra-
macion que se despliega a lo largo
de toda la semana.

Actualmente, el principal bal-
neario de la comuna de Calde-
ra concentra una intensa agenda
de actividades que posicionan a
Atacama como referente nacional
en cultura alimentaria. El festi-
val convoca a cocineras y cocine-
ros provenientes de China, Japdn,
Corea del Sur, Indonesia, Méxi-
co, Ecuador y Pert, quienes de-
sarrollan activaciones culinarias
y charlas en restaurantes locales,
compartiendo técnicas, ingre-
dientes y tradiciones de sus terri-
torios. A ellos se suman invitados
especiales de Francia y Palestina,
reafirmando el cardcter diverso e
internacional del encuentro.

La programacién incorpora ade-
mas el segmento “Dulces del Paci-
fico”, donde expositoras y exposito-
res locales presentan preparaciones
de reposterfa junto a figuras de
nivel nacional como la chef paste-
lera Camila Fiol, ademds de parti-
cipantes internacionales. En para-
lelo, “Barras del Pacifico” pone el
foco en las bebidas nacionales, con-
solidando la promocién del pisco
de Atacama con la participacion de
Lady Ramirez de Pisco Alto Ataca-
ma y Pilar Uribe de Pisco Brama-
dor, junto al periodista gastrono-
mico Carlos Reyes Medel, director
de la revista Viaje al Sabor y editor
de Revista La CAV.

En el ambito vitivinicola, la
enodloga francesa Laurence Del
Real, socia de la vifia LEntremet-
teuse, ofrece una charla especiali-
zada sobre el disefio de etiquetas
como recurso grafico y comuni-
cacional en el mundo del vino, in-
tegrando asi la dimension estética
a la experiencia gastronomica.

Por segundo ano consecutivo,
“Cafés del Pacifico” desarrolla el

campeonato zonal norte de Latte
Art, organizado por Lorena Meza
de Cafeteria Bahia Inglesa, posicio-
nando al balneario como punto de
encuentro para baristas y amantes
del café de especialidad.

El tramo final del festival se con-

centra el sébado 21 y domingo 22
de febrero en el Paseo Playa Las
Machas, donde se instala la Feria
de Productos y Preparaciones. Mas
de 40 expositores culinarios parti-
cipan en este espacio abierto, que
contempla cocina en vivo, degusta-
ciones y una convocatoria estima-
da de més de cuatro mil asistentes
durante el fin de semana.

ARTE, CINE Y MUSICA EN
DIALOGO CONLA COCINA
El festival entiende la gastro-
nomia como expresion cultural
integral. En ese marco, el “Ciclo
de Artes Visuales y Gastrono-
mia” presenta la exposicion co-
lectiva “100 Razones / 100 Racio-
nes”, obra que reane el trabajo de
100 creadoras y creadores de la
Region de Atacama, selecciona-
dos por el artista y curador Jorge
Coco Gonzalez. La muestra abor-
da la alimentacién como fendéme-
no social, identitario y simbdlico.
El segmento “Proyectos Loca-
les” abre espacio a productores
alimentarios y exponentes gas-
tronémicos de la regién, con pre-
sentaciones gratuitas respaldadas
por instituciones como ProChile,
Corfo y el Sindicato Punta Fro-
den, ademds de empresas priva-
das que apoyan la iniciativa a tra-
vés de programas comunitarios.
La musica también forma parte
del sello distintivo del festival. En

esta edicion, el artista mexicano
Mexican Rare Groove presenta su
propuesta de cumbia psicodélica
con estilo sonidero, compartien-
do escenario con el DJ y produc-
tor nacional Fat Pablo. El “Ciclo
de Cine y Gastronomia”, en
tanto, cuenta con la participa-
cién de Roser Fort, directora de
Cine Arte Alameda, y del direc-
tor Tomds Alzamora, quienes ex-
hiben las peliculas “La Mentiri-
ta Blanca” y “Denominacién de
Origen”, esta ultima reconocida
como la mds vista en Chile du-
rante 2025.

El Festival Internacional de
Gastronomia “Cocinas del Paci-
fico” se desarrolla gracias al fi-
nanciamiento del Gobierno Re-
gional de Atacama, aprobado por
el Consejo Regional para relevar
el patrimonio culinario del terri-
torio, junto al apoyo de Minera
Candelaria, ProChile Atacama,
Empresas Copec, PY y la Ilustre
Municipalidad de Caldera. Asi-
mismo, la iniciativa cuenta con
aprobacion bajo la Ley de Dona-
ciones Culturales.

Durante esta semana, Bahia In-
glesa no solo recibe visitantes: se
convierte en una plataforma de
intercambio cultural donde el
comer trasciende el plato y se ins-
tala como experiencia colectiva,
identidad regional y proyeccién
internacional.



