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on la alegria que carac-
CIeriza alos trabajadores

dela pescaartesanal, se
realizé una nueva version del
tradicional “Chao Pesca'o”,
actividad que ya suma 17 afios
entregando sabor y encuen-
tro comunitario en el puerto
de Caldera.

El evento fue organizado
por los pescadores artesana-
lesdela comunay financiado
en parte por el Gobierno Re-
gional a través de la glosa de
Fiestas Costumbristas, ade-
mds de contar con el apoyo
de la Municipalidad de Calde-
ray de las empresas Minera
Candelaria, Aguas CAP, Em-
presa CMP, Minera Casero-
nes, Copec y Bahia Caldera.

INICIO DE LA JORNADA

La jornada inicié temprano
con la instalacion de grandes
pailas y lefia para preparar ce-
viche y el tradicional coci-
miento.

Funcionarios del munici-
pio colaboraron en el corte de
pan y la entrega de churras-
cos marinos acompanados de
ensalada chilena y pebre.

Mas tarde se inici6 la fritu-
ra de pescado para su repar-

Tradicion y sabor: “Chao Pescao”
supero los 10 mil satndwiches

TRADICION VERANIEGA. Actividad tipica para despedir la temporada estival en
la comuna puerto de Caldera. También repartieron ostiones y helados.

to, mientras en otro sector se
preparaban ostiones a la par-
mesana y se distribuian final-
mente los ceviches.

Miguel Avalos, represen-
tante de los pescadores arte-
sanales, destacé la masiva
asistencia y el trabajo conjun-
to que permitié concretar la
actividad.

“Primero agradecer el
gran marco de publico y esto
es al esfuerzo de nuestros
pescadores, gobierno regio-
nal, municipio y las empresas
que Nos apoyaron junto a mi-
croempresarios de nuestro
puerto que engalana todo el
éxito que tiene esta actividad
y lo bueno que tiene el Chao
Pesca’'o que es dinamico, es-
pontineo con una gran pro-
duccién calderina detrds de
todo esto, perolo mas impor-
tante agradecer la visita de la
directora nacional de Serna-

LOS COCINERQS LO DIERON TODO PARA TENER EL PESCADO FRITO LISTO

LUIS COLLAD

PARA LOS COMENSALES, QUIENES DEGUSTARON LOS SANDWICHES.

pesca Maria Soledad Tapia,
quien vino representando al
Ministro de Economia y del
Subsecretario de Pesca y
Acuicultura y esto es por el
apoyo que nos han brindado
por el Gobierno del Presiden-
te Boric en el tema de la pes-
ca artesanal”, sefiald.

La alcaldesa de Caldera,
Brunilda Gonzilez, expreso
que este afio se dispusieron
mas de ocho mil presas de
pescado, ademas de ostiones
y mariscos para el gran coci-
miento. “El Chao Pesca’o re-
presenta nuestra identidad
gastronomica, como el festi-

val del ostién, Cocinas del Pa-
cifico o las fiestas de Barran-
quilla y Puerto Viejo, el festi-
val del erizo. Agradecemos a
quienes nos han preferido
durante la temporada en
nuestros 176 kilometros de
costa y han elegido los pro-
ductos del mar. La pesca arte-
sanal se une al gobierno re-
gional, al sector privado, al
municipio y a las institucio-
nes que entregan proteccién
y seguridad, asi es que le de-
cimos a todos: Chao Pesca'o”,
indico.

Hasta el patio de la Corpo-
racion de Pescadores llegaron
personas de distintos puntos
de laregion y del pais para de-
gustar marraqueta con pebre
en el tradicional “Churrasco
Marino”.

PRRSENTACIONES
La jornada estuvo acompaiia-

da por presentaciones de Ma-
ripi, La Rancherita, la Super
Banda Tropical The Real y Asi
de Cumbia con Pipo Araya,
bajo la animacion del calderi-
no Pato Villalobos.

La directora nacional del
Servicio Nacional de Pesca y
Acuicultura, Marfa Soledad Ta-
pia, valord la instancia. “Es un
honor compartir con los pesca-
dores y la comunidad. Es una
fiesta relevante, parte de la
identidad de Caldera y una ce-
lebracién familiar. Esperamos
que con estas actividades au-
mente también el consumo de
productos del mar”, dijo.

Finalmente, el goberna-
dor regional Miguel Vargas
destaco el apoyo del Gobier-
no Regional para fortalecer el
verano en la zona. Subray6
que el “Chao Pesca’o” congre-
ga a visitantes de distintas re-
giones e incluso extranjeros,
y que se ha consolidado como
una fiesta costumbrista de ca-
racter gastronémico, patri-
monial y cultural.

Asimismo, recalco el tra-
bajo de los pescadores en la
captura, compra y fileteo del
dorado, labor que se realiza
con dedicacién para que
quienes visitan el puerto se
lleven la mejor impresion de
Caldera y Atacama. 3




