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Junaeb entregara alimentacion a
mas de 113 mil estudiantes de
la region durante este aio escolar

n el marco del inminente

inicio del afo escolar,

los directores de Junaeb
(s), Victor Nail; Junji, Francisco
Valdés, y Fundacién Integra,
Tatiana Azdcar, junto a la jefa del
Departamento Accién Sanitaria de
la Seremi de Salud, Sofia Torres,
realizaron una supervisiéon y
fiscalizacién a una de las bodegas
de abastecimiento del Programa de
Alimentacién Escolar (PAE).

Durante 2025, el PAE proyecta la
entrega de mads de 250 mil raciones
diarias de alimentos, en beneficio
de 113.033 estudiantes, con una
inversion anual que supera los $73
mil millones de pesos. El Programa
de Alimentacién Parvularia, por su
parte dispondrd de mds de 24 mil
raciones diarias, que contempla
parvulos y educadores.

Para asegurar el correcto
funcionamiento del Programa
desde el primer dia de clases, las
autoridades se trasladaron hasta la
bodega de la empresa Comercial
de Alimentos SPA (ALICOPSA),
ubicada en el ingreso de la comuna
de Llanquihue, donde verificaron
en terreno los estandares de calidad
y control sanitario que aseguran
el cumplimiento de la normativa
vigente y la adecuada prestacion del
servicio alimentario.

“Como instituciéon responsable
de la ejecucion de los Programas
de Alimentaciéon Escolar y de
Parvulos, estamos desplegando un
proceso de supervision a todas las
bodegas proveedoras de la region,
para verificar el cumplimiento de

los estindares de almacenamiento,
calidad e inocuidad exigidos vy
dar seguridad y tranquilidad
a las familias. Entendemos la
importancia de este beneficio que,
junto con la nutricién, tiene un
componente social muy importante
para ninas, ninos y jovenes a lo
largo de su etapa escolar”, senald el
director regional de Junaeb.

La directora de Fundacién Integra,
en tanto, destacé la salubridad de
los alimentos ya que “vemos en el
Jardin la alimentacién, pero ver
acd todos los alimentos cuando
estdn acopiados, uno se impacta
positivamente sobre los cambios
que ha tenido este proceso durante
los anos, ya que todos los alimentos
son naturales hoy dia, estin todas
las frutas, las verduras y, como
nos comentaban, con una logistica
preparada para que lleguen frescos
para el consumo de nuestros nifos
y niias”, dijo.

El control realizado abarcé stock de
mercaderia en bodega, logistica de
rutas de abastecimiento, controles
de calidad, higiene, temperatura,
refrigeracion y congelacion de los
alimentos, inspeccién de vehiculos
de trasporte, control de plagas y
resolucién sanitaria, entre otras
materias.



