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La revolucion de Alpina 10: La frutilla que aumenta
notablemente su rendimiento en el campo maulino

En la Cooperativa
Campesina Tres Pie-
dras de la comuna de
Pelluhue, ubicada en
la region del Maule, la
produccion de frutillas
siempre ha sido una de
sus principales activi-
dades economicas. Son
seis socios y 40 pro-
ductores, que afio tras
afo han dedicado una
buena parte de los te-
rrenos a la produccion
de este fruto, los que
principalmente  son
enviados como conge-
lados a los diferentes
destinos del mundo.
Una actividad que hace
un tiempo estuvo en
serias dificultades por
el nematodo que afecto
a buena parte del pais,
pero que hoy esta co-
menzando a ver la luz.

La frutilla en Chi-
le vive un momento
de reconfiguracion: si
bien el pais mantiene
una industria orienta-
da principalmente al
procesamiento y a las
exportaciones de con-
gelados, en los tltimos
aflos han aparecido
nuevas variedades —
como Alpina 10— que
prometen saltos impor-
tantes en rendimiento
y adaptabilidad, y que
estan comenzando a
cambiar la ecuacion
productiva para los

agricultores naciona-
les. )
En la Cooperati-

va Tres Piedras estan
conscientes de este de-
safio y no se quedaron
atras. “Nosotros co-
menzamos con 275 mil
plantas de la variedad
Alpina 10”7, comenta
su gerente, Nurys Mue-
na. “En mi huerto, por
ejemplo, pusimos mil
plantas de esta varie-
dad. Ademas, teniamos
5 mil de Monterrey.
Con la primera, cose-
chamos 40 bandejas y
con 5 mil plantas de la
otra variedad sacamos
30. Con mil plantas y
cosechando mas que
5 mil no habia mucho
qué pensar”, agrega.
Un ejemplo clave para
una industria que nece-
sita revalorizarse.
Segun los boletines
y catastros fruticolas
nacionales, la fruticul-

tura en Chile ha mos-
trado un crecimiento
en superficie total y
fuertes volimenes de
exportacion en los ul-
timos afios; dentro de
la categoria de frutas
procesadas, la fruti-
lla aparece como una
de las principales es-
pecies enviadas. En
el segmento de frutas
congeladas, los envios
crecieron y este fruto
representd una parti-
cipacion  significati-
va, segun registros de
Odepa. Una ficha téc-
nica para plantaciones
tipo mulch/templadas
de las variedades Mon-
terrey y Albion reporto
rendimientos de refe-
rencia de mas o menos
50 mil kilos por hec-
tarea, variando el uso
de tecnologias y va-
riedades tradicionales
que estan bajo mancjo
comercial. Sin embar-
go, la introduccion de
la variedad Alpina 10,
ha conseguido rendi-
mientos notablemente
superiores,  llegando
a los 70 mil kilos por
hectarea en promedio,
un numero que ha sor-
prendido hasta los mas
escépticos.
Rendimientos
actuales de Alpina
10: qué es y por qué
es reproducida en
sistemas en altura
Alpina 10 es una
planta de arquitectura
globosa, fruto proyec-
tado fuera del follaje y
alta capacidad produc-
tiva. Leo Rufato, aca-
démico de la Universi-
dad do Estado de Santa
Catarina, Brasil, lleva
mas de 12 afios traba-
jando en esta variedad
y es uno de los artifices
de su introduccion en
Chile. “Participé des-
de el principio y soy
coordinador de este
proyecto. Este partio
hace 12 afios en Brasil
e hicimos un convenio
con el CREA -Consejo
para la Investigacion
en Agricultura y el
Analisis de la Econo-
mia Agraria- de Ita-
lia. El material estaba
adaptado para el sur
de ese pais, con me-
nos horas de frio. "In-
trodujimos mas de 60

La introduccion de la variedad Alpina 10 en
nuestro pais esta sorprendiendo a todos: desde la
revolucionaria multiplicacion y tratamiento en
viveros colgantes que desarrollo Agromillora Sur

hasta la produccion final de 70 toneladas de fruta
por hectirea, muy por encima de las variedades
tradicionales que se utilizan en Chile.

variedades en Brasil
para evaluar como fun-
cionaban en nuestro
clima, con menos frio
y algunos de esos ma-
teriales no rindieron, y
paralelamente, hicimos
mejoras en el tipo de
produccion y manteni-
miento de las plantas”,
revela.

“Hace unos cuatro
afios, comenzo la bus-
queda de como podria-
mos mejorar el sistema
de multiplicacion en
los viveros. Fuimos a
una feria en Brasil y
alli vimos las ventajas
de tener un vivero col-
gante y trajimos diver-
sas variedades de fruti-
llas y las probamos en
Chile en conjunto con
la Universidad Santa
Catarina. Después de
varios intentos, opta-
mos por la Alpina 10,
que es la que mejor se
adapto a nuestras con-
diciones  climaticas”,
comenta por su parte,
Bernardo  Saavedra,
Encargado Zonal Cen-
tro en Agromillora Sur

“El sistema vertical
fue disefiado en Brasil,
gran parte de los ma-
teriales esta fuera del
suelo, solo con sustra-
tos y tiene una sanidad
muy grande, el sistema
vertical que produce
los estolones para los
productores es un sis-
tema muy utilizado
en Italia denominado
Mini Drive Plant y es-
tan listas para producir
inmediatamente. Las
plantas no sufren estrés
y empieza a producir a
los 60 dias. El sistema
de riego en el sustrato
provee nutriciéon ba-
lanceada con abonos
de potasio, fosforos
y boro para tener una
buena produccion sin
perder la calidad. y los
resultados de produc-
cion de la frutilla son
sorprendentes”,  co-

menta Leo Rufato.

“Lo que nos mo-
tivo a implementar
este nuevo sistema de
produccion de plantas
de frutilla fue diferen-
ciarnos con un modelo
que garantizara sani-
dad, calidad y eficien-
cia”, sefala Leonel
Gutiérrez, gerente de
Produccion de Agro-
millora Sur. Para ello,
se opto por un disefio
colgante, que permite
reducir los riesgos de
plagas y enfermedades
y mejorar el control
productivo.

Una de las princi-
pales innovaciones es
el plantel madre col-
gante en invernadero,
desarrollado mediante
canaletas y riego por

goteo  autocompen-
sado. “Los estolones
quedan  suspendidos

en un sistema similar
a la agricultura verti-
cal, con macetas rec-
tangulares y piquetas
dirigidas a cada planta
madre, lo que asegura
mayor uniformidad y
un drenaje mas eficien-
te”, explica Gutiérrez.

Este modelo se
complementa con un
sistema automatizado
de clima y riego, que
integra sensores y uni-
dades de control, per-
mitiendo una gestion
mas precisa del cultivo
y una mejor toma de
decisiones basada en
datos reales.

.Y cual es su
productividad?

La planta de Alpi-
na 10 en suclo llega a
dos kilos de fruta y en
un sistema hidroponi-
co, como se utiliza en
Brasil y parte de Italia,
llega a un kilo 200 gra-
mos, aproximadamen-
te. Si la planta tiene
una temperatura ade-
cuada puede producir
todo el afio, solo de-
pende de la temperatu-

ra, si esta por sobre 32
grados y bajo de los 10
grados, disminuyen su
produccion. “En Chile
se adaptaron bastante
bien, rinde unos 2,2
kilos por planta y por
sobre lo que se cosecha
en Brasil. El manejo
que se hace en el suelo
es bastante bueno, hay
baja lluvia y buen abo-
no”, agrega Rufato.
“La  productividad
es realmente especta-
cular”, afirma Nurys
Muena. Destaca ade-
mas la calidad del fru-
to: “No tenemos fruta
deformada; es dulce,
grande y, sin duda, es
clave seguir las reco-
mendaciones de quie-
nes producen la plan-
ta”. Segun explica,
esta variedad puede
rendir el doble o inclu-
so el triple que otras, lo
que permite recuperar
la inversion durante el
primer afio. “Eso si,
es importante consi-
derar los cuidados que
requiere la planta. No-
sotros hemos confiado
en una variedad que
se adapta muy bien: el
riego es el mismo que
en las anteriores, pero
la principal diferencia
esta en la distancia de
plantacion en el huer-
to, ya que estamos es-
tableciendo las plantas
a 40 centimetros entre

93

si”.

(Cuando podra el
consumidor final dis-
frutar de la Alpina 10
en el comercio local?
“En Agromillora ya
contamos con plantas
disponibles para abas-
tecer a distintos merca-
dos y desde diciembre
de 2025 hemos inicia-
do las entregas a nues-
tros clientes”, explica
Bernardo Saavedra. En
una primera etapa, la
produccion se ha des-
tinado principalmente
a congelados para ex-
portacion, por lo que
el publico nacional aun
no conoce esta frutilla,
ya que en fresco toda-
via no se comercializa
en Chile. “Nuestra ex-
pectativa es que duran-
te la proxima tempora-
da esta variedad llegue
al mercado local, des-
tacando por su dulzor
—entre 10 y 12 grados
Brix—, su buen color
y su atractivo tamafio”.

Para Leo Rufato, el
trabajo  colaborativo
que se ha hecho con
Agromillora Sur en
Chile es muy impor-
tante. “Para nosotros
es una compaifia muy
seria, quieren mejorar
y aportar a la fruticul-
tura y estan preocu-
pados por innovar: se
invirtieron muchos re-
cursos para lograr es-
tos resultados. La con-
fianza entre el CREA
de Italia, la Universi-
dad Santa Catarina de
Brasil, fue un trabajo
publico-privado  con

uno de los resultados
mas importantes que
hemos logrado como
investigador y univer-
sidad”, finaliza.



