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Tras 63 años, tradicional Emporio "El
Salitre" anunció su cierre definitivo
CIUDAD. El Emporio y Fábrica de Empanadas "El Salitre", emblemático local ubicado en la esquina de
Washington con Maipú informó que pondrá término a una historia familiar iniciada en 1963.

Lukas Osorio Báez
cronica@mercurioantofagasta.cl

El anuncio fue difundido

a través de redes socia-
les y en un comunicado

de la familia Matijasevic, don-
de agradeció la preferencia de

generaciones de clientes que
convirtieron al recinto en una

parada habitual. Desde Antofa-
gasta TV se destacó que el es-
pacio también funcionó como
un "museo vivo", por la pre-
sencia de objetos vinculados a
la historia del norte y piezas
asociadas a la llegada de fami-
lias croatas a la región.

La familia Matijasevic, inte-

grada por Bernardo, Dinka, Ja-
dranka y Bernardo Jugoslav, in-
formó que el cierre será definiti-

vo tras 63 años de atención, en
un local que durante décadasre-

gistró alta afluencia de público.
En entrevista, Dinka Matija-

sevic explicó que el negocio co-
menzó como un emporio de
abarrotes levantado por su pa-

dre, inmigrante croata, y su
madre. "Mi papá siguió con los
abarrotes, hasta que con el
tiempo empezaron también a
hacer empanadas. Eso fue en
1963", señaló. Con el paso de
los años, la preparación pasó
de un trabajo artesanal a una

producción con apoyo de ma-
quinaria, a medida que crecía
la demanda.

La continuidad quedó en
manos de la familia tras el falle-

cimiento del fundador en
2001. "Ahí mi hermano tomó la
responsabilidad del negocio.
Mi mamá siguió algunos años
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EL TRADICIONAL ESTABLECIMIENTO FUNCIONÓ 63 AÑOS EN LA ESQUINA DE WASHINGTON CON MAIPÚ.

trabajando en las empanadas,
pero después se enfermó: le
dio Alzheimer, y ya no pudo se-
guir", relató.

Respecto del posiciona-
miento del local, Matijasevic in-
dicó que la clientela se consoli-

dó principalmente por reco-
mendación. "Así fue: por los
mismos clientes, por el boca a
boca. Nunca participamos en
concursos de empanadas; pre-
ferimos que la gente nos reco-
nociera por venir, por volver",
afirmó. En fechas de alta de-
manda, como Fiestas Patrias,
el trabajo se intensificaba. "Ha-

bía temporadas en que no dá-
bamos abasto, especialmente
para el 18 de septiembre: ahí se
trabajaba muchísimo".

Sobre la identidad del pro-
ducto, sostuvo que la receta se

mantuvo sin cambios. "Mucho
cariño y buenos ingredientes.
Nos preocupaba que todo fue-
ra de buena calidad", dijo, de-
tallando que la carne se man-
daba a moler en carnicería y no
se reemplazó por insumos de
menor estándar. La entrevista-

da agregó que, en años pre-
vios, clientes incluso traslada-

ron empanadas al extranjero.
"Varias personas las lleva-

ban de viaje, por ejemplo, a Ale-
mania. Las congelaban y las lle-
vaban en cajas o en la maleta".

CAMBIOS EN HÁBITOS
En los últimos años, el fun-

cionamiento del local se vio
tensionado por distintos facto-

res. Matijasevic recordó que
durante el estallido social de-
bieron reforzar medidas de se-

guridad, mientras que en pan-
demia implementaron reparto
a domicilio para sostener las
ventas. Sin embargo, describe
que la recuperación no logró
estabilizar el flujo de público:
"En el último tiempo bajaron
las ventas: ya no es como an-
tes", precisó.

A ese escenario se sumaron
cambios en el mercado y en los
hábitos de consumo. "Ahora
hay mucha competencia y mu-
cha variedad. Nosotros siem-
pre hicimos empanada de pi-
no", comentó, aludiendo a la
proliferación de nuevas ofertas

y sabores. También mencionó
cambios internos en el equipo:
"Antes teníamos maestros ex-

celentes y harto personal. Con

los años, varios se jubilaron y
otros fallecieron. Después que-

"Lo habíamos pensa-
do, porque ya somos
mayores y mi herma-
no está cansado. Se
juntaron varias cosas:
problemas con traba-
jadores y también la
baja en ventas. En-
tonces mi hermano
decidió cerrar".

Dinka Matijasevic
Propietaria local

damos con menos personal".
Respecto de la decisión d

cierre, lo atribuyó a una combi-
nación de desgaste, edad y di-
ficultades operativas. "Lo ha-
bíamos pensado, porque ya so-
mos mayores y mi hermano e -
tá cansado. Se juntaron varias

cosas: problemas con trabaja-
dores y también la baja en ven-
tas. Entonces mi hermano de
cidió cerrar ahora", indicó.

En su evaluación, una par-
te relevante del prestigio del
emporio estuvo asociada a la
atención. "Mi papá siempre de-
cía que uno no tiene la razón:
el cliente es el que manda", re-

cordó, como un principio
transmitido entre generacio-

nes para sostener la relación
con el público.

Alcierre, Matijasevic entre-

gó un mensaje a quienes fre-
cuentaron el local: "Mil gracias
por el cariño, la comprensión y
por preferirnos durante tantos
años. Lamentablemente, n
pudimos continuar", expresó
emocionado. 03

Dan el vamos a
obras en Ruta 1
desde Paso Malo a
Caleta Urco

· Con el objetivo de marcar el
hito de inicio de las obras de
mejoramiento vial en Ruta 1 -
entre el sector de Paso Malo y
Caleta Urco-en Tocopilla, la Di-
rección de Vialidad del MOP,
realizó la primera tronadura de
este proyecto que posee un
presupuesto estimado que su-
pera los $20 mil millones.

El delegado presidencial
provincial (s) de Tocopilla, Mi-
guel Ballesteros, destacó el ini-
ció de los trabajos con esta pri-

mera tronadura que da cuenta
de la magnitud de la obra. "Las
instancias de participación ciu-
dadana nos han permitido mo-
dificar y optimizar los horarios
de corte de la ruta, en virtud de

una mejor circulación", dijo.
Las obras consideran recam-

bio de pavimento en 21 kilóme-
tros -con excepción del túnel-

con mejoras de perfiles, trazados

y curvas. También se consideran
obras de retención, muros de
contención, obras de sanea-
miento de aguas lluvias, seguri-
dad vial y la construcción de dos

estacionamientos miradores en
los kilómetros 210 y 213. Los tra-

bajos también consideran un
mejoramiento en el Túnel Galle-
guillos, con la instalación de un
nuevo sistema de iluminación.

A partir del lunes 2 de mar-
zo el corte total será modificado

de horario desde las 10:00 a
15:00 horas, mientras que el res-

to del día el paso es alternado y
controlado por señaleros.cz
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CMDS Antofagasta, para el día martes 10 de
marzo de 2026, 17:00 horas, la cual se realizara
de manera presencial.
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