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Celebra Lo Gallardo !: concejo aprobó la
licitación para construcción de sede social
Once años
esperaron los
vecinos para
avanzar en el
proyecto que
pronto iniciará
sus obras.

David Muñoz Castillo
cronica@lidersanantonio.cl

Entre aplausos de los
vecinos y del concejo
se cerró ayer la vota-

ción para adjudicar las
obras de la construcción de
la sede social y cultural pa-
ra la localidad de Lo Gallar-
do. Después de tres inten-
tos fallidos y once años de
espera la comunidad del
sector rural dio un paso cla-
ve en la consecución del
anhelado proyecto.

Ayer en la sesión ordina-
ria del concejo municipal
se aprobó por unanimidad
la contratación de la em-
presa constructora STP pa-
ra desarrollar las obras en
un plazo de 12 meses por
472 millones 355 mil pe-
sos.

En 2015, los vecinos le
solicitaron al alcalde Omar
Vera renovar la sede, luego
de una serie de trámites y
demoras lograron la adju-

FOTOS CEDIDAS

ASÍ PROYECTAN LA NUEVA SEDE SOCIAL DE LA LOCALIDAD DE LO GALLARDO.

dicación del proyecto "Re-
posición Sede Social y Cul-
tural Lo Gallardo", finan-
ciado por el Gobierno Re-
gional.

CONCEJAL
Visiblemente emocionado,
el concejal y vecino del sec-
tor, Alexis Lizama, admitió
que "lo importante es que
terminó esta etapa que se
venía dando por 11 años".

Como expresidente de
la junta de vecinos y luego
como concejal dio la pelea
por materializar la obra.
"Traté de resumir en mi in-
tervención en el concejo
tantas cosas que ocurrie-
ron: frustraciones, males-
tar, desilusión, porque el
sistema burocrático demo-
ra mucho estas obras", se-

EL CONCEJO EN PLENO CON LOS VECINOS TRAS LA VOTACIÓN.

ñaló.
"Como autoridades de-

beríamos hacer algo para
cambiar esta normaliza-
ción, no deben ser tan lar-
gos los procesos si están los
dineros", cuestionó el con-

cejal.
Decisiones como sacar

la multicancha y avanzar
en el proyecto sin el club
deportivo, información
errónea en los procedi-
mientos desde los organis-

12
meses es el plazo de
ejecución del proyecto
de la sede social para el
sector de Lo Gallardo.

mos encargados, la lenta
tramitación en el Ministe-
rio de Desarrollo Social de
la RS, licitaciones fallidas,
solicitudes de aumento de
presupuesto y falta de ofe-
rentes enfrentó el proyec-
to.

"Se tuvo que revaluar el
proyecto, porque el monto
era poco atractivo. Cuando
tuvimos más plata no se
presentaron oferentes. Me
entró la duda, revisé las ba-
ses administrativas y eran
demasiado rígidas. Solicité
que se flexibilizaran y afor-
tunadamente se presenta-
ron cuatro empresas a la li-
citación que se adjudicó",
detalló el concejal.

El edil recordó a una se-
rie de dirigentes que bata-
llaron por la sede. "Felicito
a la directiva actual, enca-
bezada por Juan Nicolás
Trujillo, a la secretaria Eri-
ka León Farías y Francisca
Jeria, quienes mantuvieron
la línea de trabajar en el
proyecto".

Y también destacó al
"tremendo equipo", un
grupo de colaboradores
"que aportó su granito de
arena".

El presidente de la junta
de vecinos, Juan Nicolás
Trujillo, dijo que "estamos
contentos, porque logra-
mos esto y ahora debemos
esperar que la empresa to-
me el mando, bote la sede
antigua y comience a ha-
cer realidad el sueño de to-
dos los vecinos de Lo Gallar-
do".

Desde 2022 la sede per-
manecía clausurada por el
riesgo de derrumbe, lo que
afectó a la comunidad. "An-
dábamos haciendo reunio-
nes en las casas, en el cole-
gio, nos afectó, no hemos
podido tener talleres, los
adultos mayores no se pue-
den juntar, no pudimos ha-
cer actividades, como el
Día de la Mamá".

El alcalde Omar Vera va-
loró la votación de ayer.
"Están viendo la luz al final
del túnel. Hablar de cuán-
tos años, eso pasó, lo im-
portante es que hoy se ini-
cia una nueva etapa que es-
peramos en el tiempo pru-
dente, pueda culminar sa-
tisfactoriamente la obra".

Ayer en la tarde los veci-
nos se juntaron afuera de la
antigua sede social para ce-
lebrar este hito.

El pulpo estará de fiesta con evento gastronómico
que deleitara los paladares hoy en Algarrobo
Hoy sábado 28, desde las 14
horas, Algarrobo será esce-
nario de una nueva edición
de la "Fiesta del Pulpo", jor-
nada gastronómica que
pondrá en el centro a uno
de los productos más repre-
sentativos del litoral cen-
tral.
La actividad se desarrollará
en Casa Costa, ubicado en
Guillermo Mücke 110, y
convocará a público local y
visitante en torno a una
propuesta culinaria dedica-
da íntegramente a este re-
curso marino.
En las caletas de la zona, el

pulpo forma parte del tra-
bajo cotidiano y la econo-
mía costera; en la cocina, se
transforma en un ingre-
diente de múltiples posibi-
lidades técnicas y sensoria-
les. Esa dualidad, territorio
y mesa, es la que articula es-
ta nueva versión del en-
cuentro.
La jornada propone un me-
nú de tres tiempos donde el
pulpo no es acompaña-
miento, sino eje narrativo.
La dirección culinaria está a
cargo del chef Mauro Pino,
quien ha planteado un re-
corrido que transita por dis-

tintas técnicas y temperatu-
ras como es la parrilla, pre-
paraciones en frío y enfo-
ques contemporáneos que
dialogan con la cocina cos-
tera.
Cada comensal podrá elegir
su alternativa en cada eta-
pa, manteniendo una cohe-
rencia que gira siempre en
torno al mismo producto.
Más que una simple degus-
tación, la actividad busca
explorar las posibilidades
de un ingrediente profun-
damente ligado a la identi-
dad marítima.
El pulpo, trabajado con pre-

cisión, permite contrastes
con un exterior firme, inte-
rior suave; notas ahumadas
que se equilibran con aci-
dez o frescura. Esa versatili-

dad es la que articula la ex-
periencia completa.
El encuentro suma además
un componente oral. El ca-
pitán José Alberto Ochoa
acompañará el servicio con
relatos de navegación e his-
torias vinculadas a la cultu-
ra del mar, integrando me-
moria y territorio a la mesa.
La idea es que cada tiempo
tenga no solo un sabor, sino
también un contexto. EL PULPO SERÁ EL INGREDIENTE PRINCIPAL DEL MENÚ.
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