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innovación

Lanzan piloto que cierra el círculo del plástico en la cadena láctea
a producción agrícola leche-

Lra en Chile es reconocida anivel mundial por la calidad
de su leche fresca y su permanen-
te capacidad de innovar, desta-
cando la reciente implementación
de un proyecto de economía cir-
cular para el reciclaje de plásti-
cos que son necesarios en sus pro-
cesos productivos.
El piloto es impulsado por Nestlé

Chile en alianza con Virutex Ilko me-
diante el retiro de los plásticos que
se usan en procesos de lechería des-

de los predios, para que luego se-
an reutilizados y convertidos en nue-

vos productos que regresan a los
consumidores.

"Estamos convocando a que más
productores lecheros se sumen a es-

ta iniciativa con prácticas de eco-
nomía circular que transforman re-
siduos en recursos y sin duda mejo-

ran la competitividad y permiten
avanzar hacia una industria leche-

En la Región de Los Lagos, dos empresas unen fuerzas con
productores lecheros para recuperar plásticos utilizados en la
conservación de forraje y convertirlos en artículos de limpieza

100% reciclados.

ra más sostenible", explicó Enrique
Vega, gerente de Política Agrope-
cuaria de Nestlé Chile.

Desde el punto de vista de los pro-

ductores, el uso de plásticos es lo
que permite asegurar la calidad de
los procesos productivos, especial-
mente en la conservación de alimen-

tos, sin embargo, su correcta gestión
es un desafío creciente para el sec-
tor.

"El tema está en que necesitamos

un importante uso de plástico en es-

to para garantizar una buena fer-
mentación anaeróbica y así cuidar
la calidad de nuestros alimentos
conservados, por lo que procurar
el reciclaje de estos insumos y esta

experiencia con Nestlé es un apor-

te para nuestras comunidades y pa-
ra el desarrollo y perfeccionamien-
to de nuestro sector", explicó Eduar-

do Schwerter, productor lechero,
presidente de Agrollanquihue y de
la Federación Panamericana de Le-
chería (FEPALE).

Por su parte, Alejandra Duran-
ti, Gerente corporativa de susten-
tabilidad y economía circular de
Virutex-Ilko, destacó que, "estamos

recuperando los plásticos genera-
dos en los distintos campos aso-
ciados a Nestlé en la región de
Los Lagos, para procesarlos en
nuestras plantas y convertirlos en
productos de limpieza elaborados
con materiales 100% reciclados,
como bolsas para basura. Con es-
ta colaboración esperamos seguir
apoyando a la industria agrícola
en la gestión de residuos, fortale-
ciendo la economía circular de los
plásticos".

Uso de hielo seco se

consolida como la clave para
proteger la calidad de la uva

frente al calor extremo
n pleno desarrollo de la vendimia

Een Chile, las altas temperaturas delos meses de enero y febrero repre-
sentan uno de los mayores desafíos pa-
ra la industria vitivinícola. Para contra-
rrestar el impacto del calor en la fruta, el
uso de hielo seco -dióxido de carbo-
no (CO2) en estado sólido a -78,5 ·-
se ha posicionado como una herramien-
ta esencial de protección. Esta técnica,
considerada de "vendimia de preci-
sión", permite mantener la uva fría des-
de el "minuto uno", garantizando que
las características organolépticas de ca-

da cepa lleguen intactas a la bodega.
Gabriel Echeverría, ingeniero de de-

sarrollo de negocios del área vitiviníco
la de INDURA, explica que la aplica-
ción se realiza inmediatamente después
de la cosecha. "El hielo seco, principal-
mente en formato de pellets de 12mm,
actúa como un escudo térmico y quími-
co. Al enfriar la uva de forma rápida, no
solo reducimos la oxidación inmediata,
sino que también logramos un control
microbiológico crítico y disminuimos la
necesidad de usar sulfitos, lo que resul-
ta en vinos de mayor pureza y calidad
aromática", destaca el especialista.

El beneficio del uso del hielo seco es
transversal: desde la mejora en la ex-

tracción durante la maceración en frío
hasta evitar pérdidas de calidad duran-
te los trayectos desde el campo. Actual-
mente, esta tecnología es utilizada por
referentes de la industria como Viña Con-
cha y Toro, Santa Rita, Viña Montes, Val-
divieso y Requingua, entre otras, quienes

buscan proteger la integridad fenólica
de sus granos.
La implementación de este método ase-

gura que el potencial de la uva se man-
tenga desde la recepción de la fruta,
hasta la copa, permitiendo a las viñas
chilenas competir con estándares de ex-
celencia en los mercados internaciona-
les. "La industria local continúa innovan-

do en procesos sustentables y eficientes
que aseguran la continuidad del presti-
gio vitivinícola del país frente a los de-
safios climáticos actuales", concluye
Echeverría.

Programa "Araucanía
Agroalimentaria" busca
transformar la industria

regional

Con una inversión de $1.300 millo-
nes provenientes del Gobierno Re-

gional de La Araucanía, el Centro
de Genómica Nutricional Agroacuícola
(CGNA) puso en marcha el programa es-
tratégico "Araucanía Agroalimentaria",
una iniciativa de dos años que busca sen-
tar las bases para una industria alimenta-
ria más moderna, competitiva y sostenible
en el territorio.

El programa, que contempla transferen-
cia y difusión tecnológica agroalimenta-
ria, se estructurará en dos áreas clave:
producción más sustentable y competitiva
de proteína vegetal, e innovación en el
área de alimentos, con el objetivo de for-

talecer a los actores del ecosistema pro-
ductivo regional.

El gobernador René Saffirio destacó el
carácter estratégico de esta iniciativa que

pone la ciencia y la innovación al servi-
cio del desarrollo productivo.

CIENCIA AL SERVICIO
DEL TERRITORIO
El CGNA lidera la creación de proteínas

vegetales competitivas mediante el estu-
dio del genoma, microbioma y fisiología
de leguminosas bajo estrés ambiental.

Esta investigación multidisciplinaria per-
mite desarrollar cultivos resilientes al cam-

bio climático, específicamente adaptados

a las condiciones de la Región de La Arau-
canía, utilizando consorcios bacterianos

innovadores que protegen a las plantas
frente a sequías y olas de calor extremas,

asegurando un alto rendimiento en cam-
po con menor huella hídrica y de carbo-
no.
El programa beneficiará directamente a

250 productores y 50 profesionales y téc-
nicos del ámbito agrícola y alimentario,
quienes recibirán capacitaciones especia-
lizadas. Además, contempla desarrollo
de habilidades, creación de nuevos pro-
ductos, pilotajes y escalamientos produc-
tivos, considerando principios de valor
agregado, vinculación territorial, produc-
ción local e innovación tecnológica.
También se brindará apoyo directo a 24

empresas y emprendimientos para poten-
ciar sus innovaciones mediante ciclos de
formación técnica y seminarios especiali-
zados.
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