
9DIARIO EL HERALDOJueves 5 de Marzo de 2026

Resultados de postcosecha evaluarán si uva de
mesa con menos agua mantiene su calidad

La uva de mesa es
uno de los cultivos más
relevantes de la zona
central de Chile. Con
cerca de 24 mil hectá-
reas a nivel nacional
y un 90% de su pro-
ducción destinada a la
exportación, cualquier
avance en su eficien-
cia productiva tiene
un impacto directo en
la competitividad del
sector.

Frente al escenario
de escasez hídrica que
afecta a la región, INIA
La Cruz, en alianza
con CORFO Valparaí-
so, puso en marcha el
proyecto "Uso eficien-
te del agua en nuevas
variedades y portain-
jertos de uva de mesa
en la zona central de
Chile a través de la
demostración y el uso
de tecnología de sen-
sores".

La iniciativa, que
considera a diez agri-
cultores beneficiarios,
no busca reinventar el
riego desde cero, sino
algo más difícil: de-

mostrar que se puede
producir con la mitad
del agua sin perder ca-
lidad. Y los primeros
números, aunque pre-
liminares, son signifi-
cativos.

El equipo liderado
por el investigador Dr.
Carlos Zúñiga Espino-
za y su equipo instala-
ron unidades demos-
trativas en campos de
productores de la zona,
donde se intervino úni-
camente una variable:
el riego.

A través de senso-
res de humedad en el
suelo y datos de esta-
ciones meteorológicas,
se aplicó un criterio de
reposición exacta del
agua consumida. Todo
lo demás, fertilización,
control de plagas, ma-
nejo del dosel, se man-
tuvo idéntico al mane-
jo del agricultor.

Los resultados de
la primera temporada
marcaron un hito. En
una de las unidades, el
sistema del INIA apli-
có 2.943 metros cúbi-

cos por hectárea hasta
la cosecha, mientras
que el productor de re-
ferencia, aplicó 5.700
metros cúbicos por
hectárea a la misma
fecha.

·Logramosdismi-
nuir casi a la mitad la
cantidad de agua en ese

campo", explica Zúñi-
ga. Pero el dato cobra
otra dimensión al pro-
yectarlo. "Si extrapola-
mos este ahorro a mil
hectáreas, el agua que
estaríamos reservando

es suficiente para abas-

tecer a una población
de 40 mil personas du-
rante un año. Esa es la
escala del impacto que
buscamos", añade el
investigador.

Ahorrar agua es
relevante, pero para
un productor de uva
de mesa la verdadera
prueba está en la fruta.

El 90% de la produc-
ción nacional se expor-
ta, y la uva debe sopor-
tar un viaje de 30 días
en barco, salir de la cá-
mara de frío y verse tan

El proyecto PATI, ejecutado por INIA La Cruz con
apoyo de CORFO Valparaíso, logró reducir en un 50% el
riego en uva de mesa durante su primera temporada de

evaluación. El agua ahorrada, proyectada a mil hectáreas,
equivale al consumo anual de 40 mil personas.

fresca como el día que
fue cosechada.

Es ahí donde el pro-
yecto PATI de uva de
mesa enfrenta su etapa
decisiva. Las mues-
tras cosechadas, tanto
las del riego eficiente
como las del manejo
tradicional, fueron en-
viadas al laboratorio
de postcosecha de la
Universidad de Chile.
Aquí se evalúan pa-

rámetros críticos: ca-
libre, firmeza, grados
Brix, color y estado del
raquis.

"Necesitamos saber
si esta uva, con me-
nos agua, sigue siendo
competitiva. Porque si
la fruta no se vende,
el ahorro no sirve de
nada". Los resultados
se conocerán en las
próximas semanas, una
vez que las muestras

completen el período
de almacenaje simu-
lado.

El proyecto PATI
no termina con los da-
tos. Su objetivo final,

como programa de ab-
sorción tecnológica,
es que los agricultores
incorporen de manera
permanente el uso de
sensores y estaciones
meteorológicas en su
toma de decisiones.

Chile y México dan un paso histórico y fortalecen su comercio

bilateral con certificación zoosanitaria 100% electrónica
Gracias a un trabajo

liderado por el Servicio
Agrícola y Ganadero
(SAG) y Servicio Na-
cional de Sanidad, Ino-
cuidad y Calidad Agro-
alimentaria (Senasica),
Chile y México comen-
zaron a operar con cer-
tificación zoosanitaria
100% electrónica en
modalidad paperless
(sin papel), marcan-
do un hito en la faci-
litación del comercio
bilateral. Este avance
posiciona a Chile a la
vanguardia regional en
certificación electróni-

ca y consolida el traba-
jo colaborativo impul-
sado en el marco de la

Alianza del Pacífico,
con beneficios directos

para la competitividad
del sector pecuario na-
cional.

La certificación
electrónica cobra es-
pecial relevancia dado
el carácter estratégico
de México como uno
de los principales des-
tinos de las exporta-
ciones pecuarias chi-
lenas. Se trata de un
mercado prioritario,
con un intercambio sa-
nitario permanente y
de alto impacto opera-
tivo, considerando que
la digitalización total
del proceso no solo
moderniza la gestión

documental, sino que
también robustece la
seguridad, la trazabili-
dad y la eficiencia del
comercio bilateral.

Para envíos de
productos de origen
animal desde Chile
al mercado azteca, la
certificación electró-
nica incluye carnes
frescas y subproduc-
tos de aves, porcinos,
bovinos y ovinos, to-
dos destinados a con-
sumo humano. Y para
las importaciones de
México a Chile, el in-
tercambio abarca ani-
males vivos, productos
y subproductos de ori-
gen animal destinados

La certificación electrónica de exportaciones
pecuarias desde Chile a Mexico incluye carnes

frescas ysubproductos de aves, porcinos, bovinos y
ovinos para consumo humano.

a consumo humano y consumo animal.
animal, así como pro-
ductos biológicos, quí-

micos, farmacéuticos y

alimenticios para uso o

La operatoria se
realizará a través de

la plataforma de in-
tercambio habilitada

en la Ventanilla Única

de Comercio Exterior,
lo que permitirá una
transmisión de datos
segura, inmediata y tra-

zable entre ambos paí-

ses; lo cual en términos

prácticos reducirá de

manera significativa la
carga administrativa,
agilizará los procesos
logísticos y facilitará
el ingreso de los pro-
ductos chilenos al mer-

cado mexicano.
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