LA ESTRELLA ... DE IQUIQUE

Fecha: 07/03/2026 Audiencia:
Vpe: $263.368  Tirada:
Vpe pag: $1.251.750 Difusién:
Vpe portada: $1.251.750 Ocupacion:

28.500 Seccioén:
9.500 Frecuencia: 0
9.500

21,04%

ACTUALIDAD

LA INICIATIVA ES FINANCIADA CON RECURSOS DEL FNDR.

| Productores del Tamarugal se capacitan

en inocuidad e higiene de los alimentos

Productores del Tamaru-
gal fueron beneficiados
por el proyecto “Capacita-
cién, formalizacién e im-
plementacion de sistemas
de aseguramiento de ino-
cuidad”, iniciativa finan-
ciada por el Fondo Nacio-
nal de Desarrollo Regio-
nal (FNDR) del Gobierno
Regional y el Consejo Re-
gional de Tarapaca, ejecu-
tada por la Secretaria Re-
gional Ministerial de Agri-
cultura,

El proyecto considera
acompanar a productores

en el fortalecimiento de
sus procesos productivos
mediante asesorias técni-
cas especializadas y jorna-
das de capacitacién en di-
versas materias de la ino-
cuidad alimentaria. Entre
los rubros que se abordan
se encuentran la elabora-
cién de frutas frescas y
deshidratadas, quesos,
conservas, pulpas y mer-
meladas, charqui, quinoa
y cultivos hidropénicos,
entre otros productos.

La iniciativa surge a
partir de una propuesta

impulsada por la Seremi
de Agricultura en base a
la priorizacién de temadti-
cas en inocuidad alimen-
taria acordada en la Comi-
sién Asesora Regional en
Inocuidad y Calidad Ali-
mentaria, con el apoyo de
la Agencia Chilena parala
Inocuidad y Calidad Ali-
mentaria.

El seremi de Agricultu-
ra, Eduardo Justo, seialé
que “una de las principa-
les brechas que hemos de-
tectado en el mundo rural
se relaciona con las difi-

cultades que enfrentan
muchos  agricultores,
agricultoras y personas
dedicadas a la ganaderia
para comercializar sus
productos. Con este pro-
yecto recorreremos toda
la Provincia del Tamaru-
gal promoviendo buenas
pricticas de higiene ali-
mentaria, de manera que
las y los productores pue-
dan avanzar hacia la for-
malizacién y el cumpli-
miento de la normativa
sanitaria en sus empren-
dimientos”. )



