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Agatha Ruiz de la Prada lleva
colección reutilizable a Pica
Desfile se basará en una serie de piezas confeccionadas con textiles retrabajados.
Daniela Ortega Novoa
daniela.ortega@estrellaiquique.cl

Tras su arribo a la Re-

gión de Tarapacá,
Agatha Ruiz de la

Prada, la destacada dise-
ñadora española, se pre-
para para sorprender en
la localidad de Pica con
una propuesta que marca
un hito en su trayectoria:
el uso exclusivo de texti-
les recuperados. Inspira-
da por su participación
en 2024 en el Primer Con-
greso Internacional de
Moda y Artesanía Circu-
lar y Sostenible, decidió
adoptar el ejercicio de la
sostenibilidad para dar vi-
da a sus nuevos diseños.

La afamada diseñadora
participa en la tercera ver-
sión del Runway Fashion
Design Tarapacá Circular
y Sostenible 2026.

Ruiz de la Prada reveló
que su nueva colección,
que se presentará hoy en
un inédito desfile en el oa-
sis de Pica, está totalmen-
te inspirada en su visita
anterior a Iquique. La di-
señadora calificó como
un desafío monumental
trabajar con materiales
reciclados. "Qué difícil es
hacer ropa bonita con ro-
pa reciclada, la gente que
hace eso tiene muchísimo
mérito". Además, subra-
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LA DESTACADA DISEÑADORA ESPAÑOLA PRESENTARÁ SU COLECCIÓN INSPPIRADA EN SU ANTERIOR VISITA A IQUIQUE.

yó que esta labor ha sido
"de las cosas más difíciles
que yo he hecho en mi vi-
da".

Aunque en el pasado
ha utilizado textiles eco-
lógicos, la diseñadora ex-
plicó que la técnica actual
va mucho más allá: "Eso
de retrabajar las prendas,
dificilísimo".

COLECCIÓN
Los asistentes al desfile

en Pica podrán conocer
una colección única que
constará de aproximada-
mente 20 piezas. A dife-
rencia de sus colecciones
tradicionales, esta entre-
ga presentará una paleta
más contenida debido a la
naturaleza de los mate-
riales encontrados.

"No es mi colección de
más color porque he teni-
do que coger prendas y
no es fácil encontrar

prendas con mucho co-
lor", confesó, adelantan-
do que el público podrá
ver una fuerte presencia
de texturas vaqueras.

La española asegura
que estas piezas trascien-
den las estaciones: "Eso
es totalmente atemporal,
eso te lo puedes poner
siempre. Esta filosofía la
puedes usar todo el año y
toda la vida".

Pese a los avances, su-

girió que Iquique nece-
sita espacios permanen-
tes para sus creado-
res."Tenemos que hacer
otro 'Zofri' dentro de la
ciudad que sea de nue-
vos creadores, una calle-
cita donde cada una tu-
viera sus talleres y ense-
ñaran lo que hacen",
propuso, resaltando la
calidad del talento local
que ha conocido en sus
visitas.

BREVE

Representates
Gobierno Regional de
Aysén visitan Tarapacá

· La Comisión de Desarro-
llo y Afianzamiento de la
Identidad Rural, Agricultu-
ra, Ganadería y Minería del
Consejo Regional de Tara-
pacá sesionó en Pica para

realizar visitas en terreno, y
conocer in situ, las princi-

pales necesidades de dis-
tintas organizaciones so-

cio-culturales y agrupacio-

nes de productores locales,

y definir soluciones para
las problemáticas que
plantearon.
Los integrantes de la Comi-

sión también participaron
en una reunión con los
agricultores del Valle de
Quisma, que se realizó pa-
ra analizar en detalle, el
denominado "Convenio de
Tierras Vivas". Entre las ac-

tividades, los cores se reu-

nieron con los dirigentes y
socios del Centro Cultural

Ramada de Pica, quienes
expusieron sus consultas
sobre el proceso de conce-
sión de los terrenos que ac-

tualmente ocupan, y que
implementa Bienes Nacio-
nales. Dichos terrenos po-

seen restos arqueológicos

y patrimoniales, que for-
man parte de las primeras
viñas que se erigieron en
dicha comuna, durante el
siglo XVII, y que requieren
para su resguardo, la cons-
trucción de un cierre peri-

metral. Los integrantes del
Centro Cultural solicitan la

transferencia gratuita del
terreno.

CEDIDA

LA INICIATIVA ES FINANCIADA CON RECURSOS DEL FNDR.

Productores del Tamarugal se capacitan
en inocuidad e higiene de los alimentos
Productores del Tamaru-
gal fueron beneficiados
por el proyecto "Capacita-
ción, formalización e im-
plementación de sistemas
de aseguramiento de ino-
cuidad", iniciativa finan-
ciada por el Fondo Nacio-
nal de Desarrollo Regio-
nal (FNDR) del Gobierno
Regional y el Consejo Re-
gional de Tarapacá, ejecu-
tada por la Secretaría Re-
gional Ministerial de Agri-
cultura.

El proyecto considera
acompañar a productores

sus procesos productivos
mediante asesorías técni-
cas especializadas y jorna-
das de capacitación en di-
versas materias de la ino-
cuidad alimentaria. Entre
los rubros que se abordan
se encuentran la elabora-
ción de frutas frescas y
deshidratadas, quesos,
conservas, pulpas y mer-
meladas, charqui, quinoa
y cultivos hidropónicos,
entre otros productos.

La iniciativa surge a
partir de una propuesta

en el fortalecimiento de impulsada por la Seremi
de Agricultura en base a
la priorización de temáti-
cas en inocuidad alimen-
taria acordada en la Comi-
sión Asesora Regional en
Inocuidad y Calidad Ali-
mentaria, con el apoyo de
la Agencia Chilena para la
Inocuidad y Calidad Ali-
mentaria.

El seremi de Agricultu-
ra, Eduardo Justo, señaló
que "una de las principa-
les brechas que hemos de-
tectado en el mundo rural
se relaciona con las difi-

cultades que enfrentan
muchos agricultores,
agricultoras y personas
dedicadas a la ganadería
para comercializar sus
productos. Con este pro-
yecto recorreremos toda
la Provincia del Tamaru-
gal promoviendo buenas
prácticas de higiene ali-
mentaria, de manera que
las y los productores pue-
dan avanzar hacia la for-
malización y el cumpli-
miento de la normativa
sanitaria en sus empren-
dimientos".
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