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Cervecería local ganó
premios internacionales
Obtuvo medalla
de plata y bronce
con brebajes
hechos con
maracuyá, frutos
rojos y maíz
morado.
Germán Pozo Sanhueza
cronica@estrellaiquique.cl

a cervecería artesa-

na iquiqueña Jolgo-rio obtuvo dos meda-
llas en el Certamen Inter-
nacional de Los Andes,
competencia que reunió
muestras provenientes de
distintos países de Suda-
mérica.

El cervecero local y fun-
dador del proyecto en
2021, Vicente Rodríguez,
destacó que se trata del
primer logro de este tipo
para la marca: "Es nuestro
primer reconocimiento in-
ternacional y el primero de
esta índole que obtiene una
cervecería de Iquique y de
la macrozona norte. Obtu-
vimos importantes recono-
cimientos con dos de nues-
tras cervezas en el certa-
men realizado en Cusco,
Perú, los cuales se suman a
otras distinciones que he-
mos ganado a nivel na-
cional".

En la instancia, la cer-
veza Menamora obtuvo
medalla de bronce en la
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VICENTE RODRÍGUEZ ES EL CREADOR DE LA CERVECERÍA.

categoría cervezas con
maíz morado, mientras
que Cavancha consiguió
medalla de plata en el es-
tilo Gose. "Ganamos me-
dalla de bronce con nues-
tra cerveza Menamora, en
la categoría cervezas con
maíz morado, que está si-
endo explorada amplia-
mente en el vecino país,
mientras que obtuvimos
medalla de plata con la cer-
veza Cavancha, que lleva
maracuyá, la cual es ácida
y lleva sal, súper refres-
cante para el verano", ex-
plicó Rodríguez.

Sobre las características

de ambas preparaciones, el
cervecero mencionó que el
jurado valoró especial-
mente la composición de
Menamora. "Se trata de
una cerveza muy experi-
mental, la cual fue
destacada por el jurado por
su particular composición
que lleva frutos rojos con
maíz morado".

En cuanto a Cavancha,
precisó que uno de los as-
pectos reconocidos fue el
uso de ingredientes lo-
cales. "Fue reconocida por
el jurado por utilizar

maracuyá fresco obtenido
desde el Oasis de Pica, fruta
que es rara de ver en otras
cervecerías de Chile ya que
no se da este fruto de
manera fresca en otras zo-
nas, debiendo utilizar
pulpa congelada".

"Cumplimos cinco
años elaborando cervezas
distintas a las que común-
mente se pueden encon
trar en el mercado, utili-
zando recursos de la zona
como frutos típicos como
el mango y el maracuy
que se dan en Pica", final-
izó.
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EN ESTABLECIMIENTOS QUE ADMINISTRAN EN IQUIQUE.

Slep aseguró que dejó
en cero lista de espera
Por tercer año consecuti-
vo, el Servicio Local de
Educación Pública (Slep)
de Iquique aseguró que lo-
gró reducir a cero la lista
de espera por matrículas
en establecimientos públi-
cos de Iquique y Alto Hos-
picio, tras implementar
medidas para responder a
la alta demanda.

Según detallaron, la es-
trategia incluyó la apertu-
ra de 36 nuevos cursos y la
habilitación de cupos des-
de kínder hasta cuarto me-
dio, lo que permitió res-
ponder a las proyecciones
del Sistema de Admisión
Escolar para 2026, con una
matrícula estimada de
24.328 estudiantes.

El director ejecutivo del
Slep Iquique, Najle Majluf
Morales, sostuvo que el
trabajo permitió anticipar-
se a las necesidades del te-
rritorio. "Logramos abrir
los cursos que el sistema
evidenciaba como necesa-
rios, pero aun así conta-
mos con disponibilidad en
varios niveles".

Majluf agregó que el
proceso de matrícula se
mantiene activo durante
los primeros meses del
año. "Históricamente el
proceso comienza en ene-
ro y alcanza su mayor de-
manda entre marzo y
abril, por lo que seguimos
preparados para respon-
der ante cualquier contin-
gencia", sostuvo. Entre las
medidas adoptadas desta-
có la ampliación del Cole-
gio Simón Bolívar de Alto
Hospicio, que incrementó
en 1.156 los cupos disponi-
bles para 2026, incluyendo
365 nuevos espacios en
primero medio, uno de los
niveles con mayor deman-
da.

La subdirectora de Apo-
yo Técnico Pedagógico del
Slep Iquique, Ana María
Bustos, afirmó que aún
existen vacantes disponi-
bles. "Como Servicio Local
hemos realizado todos los
esfuerzos necesarios para
que ningún estudiante
quede sin matrícula en la
Educación Pública".
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DELEGACIÓN DE AYSEN VISITÓ TARAPACÁ

Delegación de Aysén visita región
para conocer centros aceleradores
Una delegación del Gobier-
no Regional de Aysén visitó
Tarapacá para conocer el
modelo de gestión, funcio-
namiento y financiamien-
to de la Corporación Regio-
nal de Desarrollo Tarapacá
(CRDT) y sus centros opera-
tivos, con el fin de replicar
experiencias exitosas en la
nueva Corporación Regio-
nal de Desarrollo Aysén.
Durante dos jornadas, los
profesionales recorrieron
los centros aceleradores Ta-

ra-Paka y Victoria, el Cen-
tro de Negocios Sercotec y
el Centro Integral Ariel
Standen (CIAS), donde co-
nocieron su impacto en el
desarrollo regional.

La delegación, integra-
da por Fernando Johnson,
Carolina Aguilar y Joaquín
Acosta, sostuvo reuniones
técnicas para abordar te-
mas como compliance, in-
ternacionalización y el Co-
rredor Bioceánico de Capri-
cornio, que consideran un

referente para su proyecto
Comodoro Rivada-
via-Puerto Chacabuco.
También se reunieron con
directivos de Zona Franca
para conocer el rol del Par-
que Industrial.

La gerenta de la CRDT,
Mariana Toledo, destacó el
interés que genera el mo-
delo tarapaqueño, basado
en la articulación público-
privada para acelerar pro-
yectos. Johnson valoró la
experiencia, señalando que

permite dimensionar la
gestión del gobernador Jo-
sé Miguel Carvajal y la im-
portancia de contar con re-
cursos humanos, infraes-
tructura y financiamiento
adecuados. Subrayó que las
corporaciones comple-
mentan al sector público y
que el modelo de Tarapacá
podría replicarse, destacan-
do especialmente la labor
del CIAS como ejemplo de
innovación social y territo-
rial.
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