revista

ercado

ayorista

Las Ultimas Noticias

Fecha:

Vpe:

Vpe pag:
Vpe portada:

09/03/2026 Audiencia: 271.020 Seccioén: ACTUALIDAD
$2.904.400 Tirada: 91.144 Frecuencia: SEMANAL
$4.399.200 Difusion: 91.144
$4.399.200 Ocupacioén: 66,02%

MM.

| emprendimiento familiar Don Igna-
cio Gourmet, originaric del sector

Larmahue de la comuna de Pichi-
degua, alcanzd un importante reconoci-
miento internacional al obtener la medalla
de plata en el prestigioso concurso Da-
lemain World Marmalade Awards 2026,
realizado recienternente en Inglaterra, Su
mermelada de golden berries con naran-
ja destaca entre mas de 5.000 muestras
provenientes de 50 paises, posicionando
ala region y al pais en un escenario culi-
naric de nivel mundial,

La noticia de este galardon fue recibida
con emocion por sus creadores, Maria
Beatriz Alvarado y César Doenitz, quienes
calificaron el logro como un suefio hecho
realidad. "Todo nuestro esfuerzo y creci-
miento se ve reflejado en esta tremenda
distincion internacional. Estamos muy or-
gullosos de haber representado a Pichide-
gua”, sefialaron los emprendedores.

Maria Beatriz, usuaria de Indap, cuenta
que se enteraron del concurso y enviaron
una muestra a Inglaterra, Tras una primera
participacion en 2024 -en que obtuvieron
mencion honrosa-, este ano decidieron
mejorar la receta considerando el gus-
to britanico por las mermeladas citricas.
El ajuste funciono: la mezcla final fue de
60% de naranja y 40% de golden berries y
conquisto al jurado compuesto por jueces
ingleses y escoceses.

La muestra llegé a Inglaterra gracias a
una sobrina de la familia que reside en
Londres y que para las fiestas de fin de
ano vino a Chile, retornando con un frasco
de la mermelada que prepard Maria Bea-
triz y que presento al concurso. La noticia
del premio les llegd de madrugada a esta
pareja de Pichidegua, a través de un co-
meo electronico.

Bajo la marca Don Ignacio Gourmet, en
memoria y homenaje al padre de Maria
Beatriz, estos emprendedores elaboran
mas de 100 productes, incluyendo mer-
meladas, confituras, mostazas, aderezos,
sales y patés vegetales. Hoy distribuyen
a 38 tiendas a nivel nacional, con despa-
chos regulares a través de Blue Express
y distribucion propia para ventas al por
mayor.

Maria Beatriz contd que de su abuela
Zenobia aprendic a elaborar mermeladas
y que el amor por la cocina la llevo a expe-
rimentar, innovar y hacer “magia” en la sala
de procesos, creando nuevas y deliciosas
combinaciones.

Durante la pandemia, el negocio vivio un
impulso inesperado: comenzaron la ven-
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Destaco entre mas de 5.000 muestras provenientes de 50 paises

Mermelada de
Pichidegua fue
premiada en Inglaterra

La variedad
galardonada fue la

de golden berries

con naranja. El afio
2024, la empresa Don
Ignacio Gourmet habia
participado en el mismo
certamen, obteniendo
una mencion honrosa.

ta de cajas gourmet de regalo, llegando a
vender mas de mil unidades solo para el Dia
de la Madre. “Mientras muchos emprendi-
mientos se detuvieron, nosotros crecimos.
Tuvimos que decidir entre nuestros trabajos
formales o dedicarnos de lleno a Don Igna-
cio Gourmet... y aqui estamos”, relataron.

Esta microempresa produce de manera
artesanal, utilizando frutas cultivadas en
forma limpia en los campos regados por
las tradicionales azudas de Larmahue. Su
sello es la innavacion: sabores Onicos, téc-
nicas tradlicionales y mezclas atrevidas cue,
segun dicen, los convierten en verdaderos
“alquimistas del sabor”,

Actualmente, trabajan en habilitar espa-
cios para recibir visitantes y potenciar el tu-
fisma rural, incorporando mejoras en su sala

de produccion y servicios sanitarios. Sue-
fan también con integrar paneles solares
para tener independencia energetica total.

El director de INDAP O’Higgins, Braulio
Moreno, expreso sus felicitaciones a esta
pareja de productores que con esfuerzo y
perseverancia han logrado consolidar su
emprendimiento, llevando el nombre de
Pichidegua y de la region a instancias in-
ternacionales.

César y Beatriz estan contentos y orgu-
llosos de este logro. Indicaron que tras co-
nocerse la noticia de inmediato aumenta la
demanda y los pedidos de esta deliciosa
mermelada de golden berries con naranja,
ganadora de medalla de plata en el con-
curso Dalemain World Marmalade Awards
2026 en Inglaterra/Tj




