Fecha:
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Vpe portada:

10/03/2026
$1.461.870
$1.850.000
$1.850.000

Audiencia: 12.000 Seccioén:
Tirada: 4.200 Frecuencia:
Difusion: 4.200

Ocupacion: 79,02%
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El emprendimiento
Don Ignacio Gourmet, origina-
rio del sector de Larmahue en la
comuna de Pichidegua, alcanzd
un importante reconocimicnto
internacional al obtener la me-
dalla de plata en el prestigioso
concurso Dalemain World Mar-
malade Awards 2026, realizado
recientemente en Inglaterra. Su
mermelada Golden Berries Na-
ranja destac entre més de 5.000
muestras provenientes de 50
paises, posicionando a la region
v al pais en un escenario culina-
rio de nivel mundial.
a de este ga-
lardén fue recibida con emocion
por sus creadores, Maria Beatriz
Alvarado y César Doenitz, quie-
nes calificaron el logro como
“un suefio hecho realidad™.

“Todo nuestro esfucrzo
y crecimiento se ve reflejado en
esta tremenda distincion inter-
nacional. Estamos orgullosos de
haber representado a Pichide-
gua”, sefialaron los emprende-
dores.

UNA RECETA QUE CRUZO
FRONTERAS

Maria Beatriz, usuaria
de INDAP, cuenta que se ente-
raron del concurso y enviaron
una muestra a Inglaterra. Tras

Mermelada de Pichidegua conquista Inglaterra

Ignacio Gourmet obtiene medalla
de plata en concurso internacional

Su mermelada Golden Berries Naranja destaco entre mas de 5.000 muestras provenientes de 50 paises.

meladas, confituras, mostazas,
aderczos, sales y patés vegeta-
les.

Hoy distribuyen a 38
tiendas a nivel nacional, con
despachos regulares a través de
Blue Express y distribucién pro-
pia para ventas al por mayor.

Maria Beatriz contd
«que de su abuela Zenobia apren-
di6 a elaborar mermeladas;
agregando que ¢l amor por la
cocina la llevé a experimentar,
innovar y hacer “magia” en la
sala de proceso, creando nuevas
y deliciosas combinaciones.

Durante la pandemia,
el negocio vivié un impulso in-

:

esperado: la ven-
ta de cajas gourmet de regalo,
llegando a vender mas de mil
unidades solo para el Dia de la
Madre. “Mientras muchos em-
prendimientos se detuvieron,
nosotros crecimos. Tuvimos que
decidir entre nuestros trabajos
formales o dedicarnos de lleno a
Don Ignacio... y aqui estamos”,
relataron.

Esta microcmpresa
produce de manera artesanal
utilizando frutas cultivadas en
forma limpia en los campos re-
gados por las tradicionales azu-
das de Larmahue. Su sello es
la innovacion: sabores anicos,

una primera particip en
2024 —en que obtuvieron una
mencién honrosa—, este afo
decidieron mejorar la receta
considerando el gusto britdnico
por las mermeladas citricas. E1
ajuste funciond: la mezcla final
de 60% naranja y 40% Golden
Berry conquistd al jurado com-
puesto por jueces ingleses y es-
coceses.

La muestra llegd a In-
glaterra gracias a una sobrina de
la familia que reside en Londres
¥ que para las fiestas de fin de
afio vino a Chile, retornando
con un frasco de la mermela-
da que preparé Maria Beatriz

técnicas tradicionales y mezclas
atrevidas que, segin ellos mis-
mos, los convierten en verdade-
ros “alquimistas del sabor”.
Actualmente, trabajan
en habilitar espacios para recibir
visitantes y potenciar el turismo
rural, incorporando mejoras en
su sala de produccion y servi-
cios sanitarios. Suefian también
con integrar pancles solares
para independencia energética
total.
El director regional de
INDAP, Braulio Moreno, expre-
s6 sus felicitaciones a esta pareja
de productores que con esfuer-
zo y perseverancia han logrado
Biaiin dimi

¥ que present6 al
noticia del premio les llegd de
madrugada a esta pareja de Pi-
chidegua, a través de un correo
electronico.

UN EMPRENDIMIENTO
QUE LOGRO CONSOLIDAR-
SE

Bajo la marca Don lIg-
nacio Gourmet, en memoria
y homenaje al padre de Maria
Beatriz, estos destacados em-
prendedores ¢laboran mis de
100 productos, incluyendo mer-

'p
llevando el nombre de Pichide-
gua y la region de O'Higgins a
instancias internacionales.

César y Beatriz estin
contentos y orgullosos de este
logro. Indicaron que tras cono-
cerse la noticia, de inmediaio
aumentd la demanda y los pe-
didos de esta deliciosa merme-
lada Golden Berries Naranja,
ganadora de medalla de plata
en el concurso Dalemain World
Marmalade Awards 2026 en In-
glaterra.




