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[TENDENCIAS]

Celebran la década de la primera uva
chilena del lugar mas arido del mundo

La cepa tamarugal fue un hallazgo genético de 1a Universidad Arturo Prat, que hoy se comercializa
como “Vino del Desierto”.
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el corazon del desier-
Eo de Atacama, donde la
itivinicultura parecia
imposible, un proyecto lide-
rado por la Universidad Ar-
turo Prat (UNAP) logro res-
catar viflas centenarias que
sobrevivieron en condicio-
nes extremas, dando origen
hace una década ala prime-
ra cepa vinifera chilena re-
gistrada: tamarugal.

La historia comenz6 en
2003, cuandoelequipodela
UNAP inici6 el salvataje de
antiguas parras aisladas que
habfan logrado subsistir du-
rante décadas en suelos sali-
nos, con escasez de agua y
expuestas a temperaturas
extremas.

“Eldesarrollo de la vitivi-
nicultura en Tarapacd tiene
una historia de casi 500
anos, peroesta actividad ter-
mind aproximadamente en
la década del 40. Quedaron
plantas aisladas que sobrevi-
vieron por casi 80 afios enel
desierto mds drido del mun-
do, lo que nos indic6 que se
trataba de un material gené-
tico muy valioso de resca-
tar”, manifestd la responsa-
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ble del proyecto Vinodel De-
sierto de la UNAP, Ingrid Po-
blete.

La importancia de este
ADN estabaen que “se habia
adaptado a estas condicio-
nes tan extremas como son
las altas temperaturas du-
ranteel invierno, junto a un
suelo que tiene sales y boro,
que es un elemento toxico
para las plantas”, agreg6 la
investigadora.

Durante el andlisis gené-
ticose descubrié que unade
las variedades rescatadas no
coincidia con ninguna cepa
conocida. Siguiendo proto-
colos internacionales, fue re-
gistradaen 2016, convirtién-
dose en la primera cepa vini-
fera 100% chilena reconoci-
da a nivel mundial, destacé
Marca Chile, dependiente
del Ministerio de Economia,
Fomentoy Turismo.

“La bautizamos como
‘tamarugal’ en honor alazo-
na donde la estamos culti-
vando. Es una de las cepas
mds nobles que hemos en-
contrado: tiene un creci-
miento espectacular y una
gran capacidad productiva,
aunque manejamos su car-
ga para priorizar una fruta
de alta calidad”, senalé6 Po-
blete sobre la variedad en la
regién nortina del mismo
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LAS VINAS SON REGADAS CON AGUA DE LA PAMPA DEL TAMARUGAL, QUE SE RECUPERAN MEDIANTE EL INVIERNO ALTIPLANICO.

MARCACHILE

nombre.

AGUAS MILENARIAS

El proyecto se sustenta en
un modelo de vina boutique
de alto valor agregado, con
riego presurizado por goteo
de 90% de eficiencia, utili-
zando aguas subterraneas
milenarias de la pampa del
Tamarugal, que datan de
hace 9.000 aios y se recar-
gan de manera natural con
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La vitivinicultura
en Tarapaca tiene
casi 500 anos,
pero se terminé
en la década del
40",

Ingrid Poblete,
ingeniera agrénoma.

las lluvias del altiplano.

Enla producciéndevino
en el desierto participan
también pequeiios agricul-
tores locales, loque ha lleva-
doala consolidacion deuna
incipiente oferta de enotu-
rismo en el norte.

Una de las plantaciones
de tamarugal estd en los te-
rrenos de Destilados del De-
sierto, fabrica boutique ubica-
da enel oasis de Pica, dedica-
da ala elaboracién de espiri-
tuosos artesanales. Esta fir-
ma ofrece la marca Vino del
Desierto.

“Estos proyectos dan
cuenta de la capacidad del
pais para transformar terri-
torios extremos en oportu-
nidades de desarrollo soste-
nible”, manifest6 la Marca
Chile. &



