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Re_gic’)n del Maule releva su patrimonio
alimentario con libro sobre productos
y preparaciones tradicionales

Con el aroma del res-
coldo, los sabores del mar
y recetas heredadas por
generaciones, la region del
Maule fue escenario del
lanzamiento oficial del libro
«Patrimonio Alimentario de
Chile: Productos y prepara-
ciones de la Regidon del

Maule», una obra inédita
que registra, por primera
vez, la riqueza culinaria y
cultural del territorio mauli-
no a través de sus produc-
tos, preparaciones y culto-
res.

La investigacién, impul-
sada por el Gobierno Re-
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gional del Maule y la Fun-
dacion para la Innovacion
Agraria (FIA), y desarrolla-
da por la Fundacién de Co-
municaciones, Capacita-
cion y Cultura del Agro (FU-
COA), permitié identificar
106 productos y prepara-
ciones tradicionales, ade-
mas de reconocer el rol de
73 cultoras y cultores de las
provincias de Cauquenes,
Curico, Linares y Talca, cu-
yos saberes se han trans-
mitido de manera ininte-
rrumpida por mas de cua-
tro generaciones.

El duefio del restauran-
te Quinta La Chancha y
parte importante de la in-
vestigacion, Rubén Tapia,
valoro el proceso, sefialan-
do que s«como cocinero y
como maulino, fue un tre-
mendo orgullo ser parte de
este trabajo. Estuvimos
casi un ano y medio reco-
rriendo toda la regién del
Maule, desde la cordillera
hasta el borde costero y los
valles. Es impresionante la
riqueza alimentaria que
existe, no solo en produc-

tos, sino que también en
preparaciones».

Por su parte, Maria de
los Santos, cultora de
Tabunco, comuna de Cu-
repto, destacé que <es un
gran avance y un honor
estar aca, porque gracias a
don Rubén pudieron llegar
a mi casa. Yo siempre he
trabajado vendiendo y mos-
trando nuestros productos:
el vino, las tortillas, la sal-
sa de tomate, la salsa de
aji. Que todo esto quede en
un libro es muy importante
para nosotros».

El proyecto, iniciado en
2022 con una inversion del
Fondo Nacional de Desa-
rrollo Regional (FNDR) de
$73.5 millones, se consoli-
da como una herramienta
estratégica para la educa-
cion, el turismo, el desarro-
llo agroalimentario y la pre-
servacion de la memoria
cultural del Maule, reforzan-
do el valor de la cocina tra-
dicional como un patrimo-
nio vivo que conecta terri-
torio, identidad y comuni-
dad.




