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Prevén escasez y precios

mas altos de merluzas
para Semana Santa

Pescadores y gremios coincidieron en la gravedad de la situacién para este
recurso y que se necesitan medidas que puedan afrontar esta realidad.

Pablo Martinez Tizka
cronica@estrellaconce.cl
U precios de la mer-
luza, especialmen-
te para Semana Santa, es
lo que se proyecta ante la
realidad de sobreexplota-
cion del recurso.

Fundacién Oceana se-
nalé que “el Informe de
Estado de las Pesquerias
2025 confirmé un escena-
rio particularmente alar-
mante para los recursos
demersales de nuestro pa-
is. Todas las especies de
merluza evaluadas estin
en crisis, en condicién de
sobreexplotacion o agota-
miento”.

César Astete, director
de las campanas de pesca
de Oceana dijo que “si los
cambios no son profun-
dos, se pierde la oportuni-
dad de recuperar estas es-
pecies emblematicas para
la zona centro y sur de
nuestro pais. Son muchas
las familias que dependen
de esta actividad en la pes-
ca artesanal, en las pymes
y en la pesca industrial”,
agrego.

En ese contexto, el re-
presentante de la region
del Biobio en el Comité de
Manejo de la merluza, An-
tonio Munoz, dijo que “la
sobreexplotaciéon de la
merluza es una realidad,
pero no se hace nada para
afrontarla. Es mads, dan
mds cupos para cuotas
cuando cada vez hay me-
nos recurso. Es un gran
problema y nos estamos
oponiendo a ese tipo de
cosas, pero se hace igual”.

En ese sentido, en ma-
teria de precios aseguro
que “el precio va a ser mas
alto porque tenemos me-
nos cuota, hay menos pes-
ca en el mar y las embar-
caciones pescamos me-
nos. Ya los viajes no estan

na posible alza de

COMITE DE MANEJO INDICA QUE PESCAR MERLUZA

problemas como la dis-
ponibilidad del recurso
ylaseguridad alimen-
taria serian riesgos.

siendo rentables pues se
estdn llevando de 10 a 15
cajas. Si ese aumento ocu-
rre no vaa ser por culpa
de los pescadores”, dijo.

Monserrat Jamett, geren-
te de Sustentabilidad de
Pescadores Industriales
del Biobio, sefialé que “en
primer lugar, es impor-
tante senalar, que seguin
el informe, el 63% de las
pesquerias en las que par-
ticipa la pesca industrial
del Biobio, ya sea a través
de la captura o del proce-
samiento, se encuentran
en buen estado de salud.
Recursos como el cama-
ron nailon, el langostino
amarillo, el langostino co-
lorado y el jurel cuentan
con la certificacién inter-
nacional Marine

aspecto clave para dar
senales de recupera-
cién seria afrontar la
pescailegal.

Stewardship  Council
(MSQ)”.

No obstante, sobre la
merluza comtin expresé
que “el problema debe de-
cirse con todas sus letras:
la pesca ilegal se ha trans-
formado en el principal
factor que amenaza la re-
cuperacion del recurso.
Diversos andlisis estiman
que 4 de cada 5 merluzas
que se venden en Chile
provienen de capturas ile-
gales, extraidas fuera de
cuota, sin garantizar una
cadena de frio adecuada,
e insertas en mercadosin-
formales. Esto no solo da-
na gravemente la susten-
tabilidad del recurso, sino
que también expone a los
consumidores a produc-
tos sin trazabilidad ni
control sanitario, lo que
puede causar graves pro-
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blemas de salud”.

Cristian Arancibia, presi-
dente de Ferepa Biobio,
sostuvo que “tanto los
pescadores artesanales co-
mo los propios comités
cientificos llevan mas de
una década advirtiendo
que varias pesquerias se
encuentran en condicio-
nes criticas. Lamentable-
mente, las medidas adop-
tadas hasta ahora no han
sido suficientes para re-
vertir una tendencia que
cada ano se vuelve mads
preocupante”.

Asimismo, dijo que “la
pesca ilegal sigue presio-
nando poblaciones que ya
estin debilitadas, tanto
€N recursos pesqueros co-
mo benténicos. Sin un
fortalecimiento real de la
fiscalizacién y del control
en la cadena de comercia-
lizacién, serd muy dificil
revertir la crisis que veni-
mos denunciando hace
anos”.

Cerré al decir que sin
medidas, se pone en ries-
go la disponibilidad y la
seguridad alimentaria.




