EL MERCURIO

DE VALPARAISO

Fecha: 15/03/2026 Audiencia:
Vpe: $741.468  Tirada:
Vpe pag: $2.224.625 Difusion:
Vpe portada: $2.224.625 Ocupacion:

33.000 Seccioén:
11.000 Frecuencia: 0
2.405

33,33%

actualidad general

ESPECIALES

PUBLIRREPORTAJE

sea para quienes

entran por prime-

ra vez a la educa-

cioén superior co-

mo para quienes

quieran seguir perfeccionan-

dose, Santo Tomas Vina del

Mar -adscrita a gratuidad- ofre-

ce con una serie de carreras

que responden a las necesida-

des de laregion de Valparaiso

a través de su Centro de For-

macion Técnica (CFT) que tie-

ne Acreditacion de Excelencia

y el Instituto Profesional (IP)

que cuenta con Acreditacion
Avanzada.

A esto se le suma la Expe-
riencia Tomasina, una ruta de
servicios que acompania desde
antes de ingresar hasta después
de titularse. Esto se traduce en
orientacién vocacional, aseso-
rias para que las personas desa-
rrollen sushabilidades, entrega
de apoyo personalizado, pro-

avamac Adacalind manral nivala.

Santo Tomas Vina del Mar:
conoce la oferta académica 2026

El Centro de
Formacién Técnica
y el Instituto
Profesional
cuentan con
carreras en las
areas de Ingenieria,
Administracion,
Gastronomiay
Turismo, Educacion
y Ciencias Sociales.

ciones y voluntariados, ademds
de posibilidades de hacer inter-
cambios internacionales.
Entre la oferta académica
de este 2026 destaca la de Téc-
nico en Administracion del
CFT, que forma a personas que
se pueden insertar rapidamen-

ta an amnracac da dictintae A

T

bitos o crear su propio em-
prendimiento. Es una carrera
que se imparte de manera
diurna y vespertina y cuenta
con distintas certificaciones
académicas. Los egresados y

lae amracadac nnadan rantis

nuar sus estudios y articular
con la Ingenieria en Adminis-
tracion de Empresas en el IP.
Otra de lascarreras del plan
de continuidad de estudios del
Instituto Profesional es Ingenie-

via I ndictica an inrnada vac.

pertina y cuyos egresados estan
formados para disenar estrate-
gias en la optimizacion de ope-
raciones de abastecimiento con
un enfoque de desarrollo sus-
tentable. Tiene una duracién
de cuatro semestres y pueden
insertarse en empresas dere-
tail, aeropuertos, mineras o
empresas de transporte.

GASTRONOMIA LOCAL
Para quienes sienten la vo-
cacion deir en ayuda de las per-
sonas, el IP cuenta conla carre-
ra de Servicio Social en jornada
diurna y vespertina. Tiene una
duracion de ocho semestres
donde sus alumnos y alumnas
son formados con un marcado
sello de comportamiento ético
y de responsabilidad social. Su
plan de estudios se focaliza en
las Ciencias Sociales y el Traba-
JjoSocial, con contextos reales
de resolucién de problemas.

Adamic lne vlac actudianrac

participan en actividadesen te-
rreno a través de proyectos de
Vinculacion con el Medio.

El Centro de Formacién
Técnica también ofrece la ca-
rrera de Gastronomia Interna-
cional y Tradicional Chilena,
diferenciandose de otras insti-
tuciones ya que el foco estd en
resaltar la historiagastronomi-
ca nacional y productos loca-
les. Tiene una duracion de cin-
co semestres y se imparte en
jornada diurna.

Los programas de acom-
panamiento a través del Cen-
tro de Aprendizaje entregan
tutorias y ayudantias. Para
quienes presentan necesida-
des educativas especiales
existe el Programa de Mento-
ring Inclusivo, y a través de la
Direccién de Asuntos Estu-
diantiles estd el Programa de
Bienestar y Salud Mental, que
ofrece atencién psicolégica
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