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El producto de exportacion producido por Blumar sera entregado en el marco del Programa de Alimentacion Escolar (PAE)

Salmon magallanico premium se suma a la
dieta de mas de 11.800 escolares de la region

@ La implementacion permitira que estudiantes de 67 establecimientos educacionales accedan a productos de estandares
de calidad de exportacion y producidos localmente.

Crénica
periodistas@elpinguinc.com

n producto pre-

mium producido en

Magallanes y habi-

tualmente destinado
a los mercados internacionales
mds exigentes, ahora serd parte
de la alimentacion regular de
mas de 11.800 estudiantes de
la regién.

Esto, gracias a que Blumar
se convirtio en proveedor del
Programa de Alimentacion
Escolar (PAE), lo que permi-
tird que nifios y jovenes de 67
establecimientos educacionales
publicos y subvencionados ac-
cedan mensualmente a salmoén
atlantico de primera calidad, cul-
tivado y procesado integramente
en territorio magallanico.

El programa, que comen-
z6 a implementarse en marzo,
contempla la distribucion de
mil kilos mensuales de sal-
mon premium durante 2026,
representando un hito en la ali-

mentacion escolar regional al
introducir por primera vez de
manera sistematica este alimento
de alto valor nutricional.

“Estamos muy contentos de
poder contribuir directamente
al desarrollo y bienestar de los
estudiantes magallanicos con
un producto que es parte de la
identidad productiva de nuestra
region. Este salmén que ahora
llegara a la mesa de miles de
nifios y jovenes es exactamen-
te el mismo que exportamos a
los mercados mas exigentes
del mundo”, destaco la jefa
de Tienda Mercado Blumar,
Trinidad Amézaga.

De proyecto piloto a
solucién nutricional
regional

Lo que comenzo en 2025
como donaciones voluntarias
de salmon a tres establecimien-
tos educacionales —colegios de
Rio Verde, Barranco Amarillo
y Liceo Maria Behety—, ahora
se expande a toda laregion tras

la incorporacion del salmén
al mena del PAE y la poste-
rior incorporacion de Blumar
como proveedor en el proceso
licitatorio.

“El dia del salmon es el mas
concurrido, no queda nada en
los platos de los nifios”, co-
mentaban las manipuladoras
de alimentos durante la expe-
riencia piloto del afio pasado,
confirmando la excelente re-
cepcion de este producto entre
los estudiantes.

El salmon entregado co-
rresponde a filetes de salmon
atlantico premium con piel se-
llados al vacio, proveniente de
centros de cultivo en Rio Verde
y Ultima Esperanza, procesado
en la planta Blumar Magallanes
de Punta Arenas, asegurando
asi una cadena de produccion
100% regional.

Nutricién de calidad para
el desarrollo infantil

Para los estudiantes ma-
gallanicos, la incorporacion

de salmoén premium en su
alimentacion regular repre-
senta un significativo aporte
nutricional. Rico en ome-
ga 3, vitaminas y minerales
esenciales, este alimento
contribuye directamente al
desarrollo cognitivo y fisi-
co de los nifos y jovenes en
etapa escolar.

Para 2026, ademas de la
provision regular de salmon,
la empresa contempla repli-
cary ampliar las actividades
desarrolladas anteriormente
através de Mercado Blumar,
incluyendo degustaciones,
puntos de educacion nutri-
cional y nuevas experiencias
como clases de cocina y téc-
nicas de preparacion.

Fortaleciendo el
vinculo con la
comunidad regional

La participacion de
Blumar en el PAE profun-
diza su compromiso con
Magallanes, suméandose a

GEDIDA

El programa, que comenzo6 a implementarse en
marzo, contempla la distribucién de mil kilos
mensuales de salmén premium durante 2026.

otras iniciativas como el apo-
yo al Chapuzon del Estrecho,
Chapuzon Kids, el trabajo con
liceos técnico-profesionales,
la donacion mensual de sal-
mon para los Ecomercados
impulsados por Fosis y la pre-
sencia en la region de la tnica
tienda de laempresa, Mercado
Blumar (que este 2026 cum-
plird cuatro anos).

“Esta iniciativa repre-
senta fielmente nuestro
proposito de nutrir perso-
nas honrando el océano,
y nos permite fortalecer
el vinculo entre lo que
producimos en la regién
y quienes habitan en ella,
especialmente las nuevas
generaciones”, concluyo
Amézaga.




