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[ lecheria

nire bosques nativos y anti-

guos caminos frazados con

esfuerzo por manos colo-

nas, Faja Maisan guarda

un tesoro que traspasa ge-
neraciones: el arfe de hacer queso.
Lo que comenzé como una necesi-
dad de supervivencia para las fo-
milias llegadas desde Alemania,
Suizay los Paises Bajos entre 1905
y 1912, se ha transtormado en un
patrimonio vivo que hoy recibe un
impulso decisivo.

Por votacién undnime del Consejo
Regional de La Araucania, fue apro-
bado el proyecto “Valorizacion del
Patrimonio Quesero — Ruta del Que-
so de Faja Maisan”, iniciativa muni-
cipal que contempla una inversion su-
perioralos $1.840 millones destina-
dos a fortalecer la produccién leche-
ra y quesera, junto con el desarrollo
turistico y patrimonial de este emble-
mdtico sector de la comuna de Pi-

uén,

La historia de Faja Maisan es la his-
toria del esfuerzo pionero. Bautizada
asi porque la primera pareela fue en-
tregada al colono alemén Max Mai-
san, esfa zona comenzé a poblarse
en las primeras décadas del siglo XX,
cuando el territorio de La Araucania
recién se integrabaal Estado chileno.

Las familias que llegaron enfrenta-
ron un paisaje desafiante: fierras cu-
biertas de bosques nativos, humeda-
les y terrenos pantanosos. Con fra-
bajo cooperativo, apertura de cami-
nos y una perseverancia que se vol-
vié sello identitario, convirtieron esas
dificultades en oportunidades. La ga-
naderia y la produccién lctea surgie-
ron como actividades naturales, y
con ellas, el oficio quesero que las
nuevas generaciones han sabido
mantener.

“Hemos tocado muchas puertas tra-
bajando por los agricultores, los que-

Faja Maisan se consolida como
la zona quesera por excelencia

A 120 afios de la llegada de los primeros colonos europeos a este sector de Pitrufquén, el
Consejo Regional aprobd mas de $1.840 millones para profesionalizar a 135 productores,
formalizar sus negocios y disefiar una ruta turistica que ponga en valor el patrimonio quesero

de la zona.

seros, los empresarios”, relata Ar-
mando Lefenda, presidente de la Jun-
ta de Vecinos de Faja Maisan. “Hoy,
gracias al frabajo de la municipali-

dad y la acogida del Gobierno Re-
gional, se ha concretado algo histé-
rico para el sector, remarca.

La iniciativa no nacié en escrito-
rios, sino en didlogo con quienes

la produccién de leche y queso y,
paralelamente, apoyar los servi-
cios y acfividades turisticas”, enfa-
tiza.

la propuesta, enmarcada en el

gesfién municipal. “Como munici-
pio seguiremos trabajando para
que nuesfra comunasiga creciendo
con cosas reales. Por muchos afios
se hablé de la Ruta del Queso y hoy

dia a dia producen queso en Faja  Plan de Desarrollo Turistico (PLADE-  se concreta bajo nuestra administra-
Maisan. Durante dos afios, losequi- ~ TUR) 2024-2028, beneficiard direc-  cién con responsabilidad, ganas y
pos de la Unidad de Desarrollo Eco-  tamente a 135 productores del ma- el frabajo de buenos funcionarios y
némico Local (UDEL) del municipio  crosector Faja Maisan con asisten-  con la participacién de la gente. Es-
—encabezados por ChristianBravo  cia fécnica, asesoria empresarial, oy contenta por esfe logro que es

y Barbara Sdenz— trabajaron jun-
to a la alcaldesa Jacqueline Rome-
ro, dirigentes y productores para

capacitacion laboral, inversién en
infraestructura, equipamientoy el di-
sefio de una ruta pafrimonial y furis-

un hito en la regién”, sostiene.
El Gobiemo Regional ha cdlifica-
do esta iniciativa como pionera, al

dar forma a un proyecto que reco-  fica que deberd matericlizarse en  frafarse de una fransferencia direc-
giera las necesidades  un plazo de dos afios. ta de recursos a un municipio para
redles del seclor. Lo disfintivo de este programa es el desarrollo de un plan productive
“Este proyecto se hi-  su mirada infegral. No se trata 6ni- ~ de esta envergadura. En lo inmedia-
zo con los producto-  camente de aumentar la produc-  to, el proyecto comenzard su ejecu-
resy vecinos”, enfati-  cién, sino de profesionalizar el ca-  cién con un diagnéstico detallado
za Bdrbara Sdenz, pital humano exisente, moderizar  del sector, para luego dar pasoala
profesional del Pro- procesos bajo altos estandares sa-  primera fase de capacitacion.

grama de Turismo

que implique el dise-
fio de una ruta en la
cual superemos las
brechas que hay en resolucién sa-
nitaria y formalizacién entre los
productores; ademds de forfalecer

nitarios y mejorar la gesfién empre-

tenibilidad de los negocios locales
y poner en valor el pafrimonio cul-
tural y gastronémico del territorio.
Para la alealdesa Jacqueline Ro-
mero, la aprobacién del proyecto

representa un hito concreto en la

Faja Maisan se asoma asf a un fu-

Municipal. “Su objeti-  sarial de las unidades productivas.  ture donde su radicién quesera no
vo es establecer una  El resultado esperado: incrementar  solo serd motivo de orgullo local, si-
labor  participativa el ingreso familiar, asegurar la sos-  no también un atractivo turistico de

primer nivel. La Ruta del Queso per-
miliré a visitantes conocer el proce-
so productivo, degustar variedades
locales y sumergirse en un paisaje
cultural forjado por mas de un siglo
de historia colonizadora.



