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La compaiiia present6 sus apanados en feria de Estados Unidos

PacificBlu apunta a nuevos
mercados internacionales
con productos de merluza

La pesquera buscd
generar vinculos con
clientes de diversos
paises participantes
del evento.

PacificBlu fue parte de la Sea-
food Expo North America 2026,
evento realizado en Boston, Esta
dos Unidos, y que reunié a mas
de 1.200 empresasde cercade 50
paises, con el fin de vincular a
compradores, distribuidores y
proveedores de productos del
mar. En ese contexto, la pesque-
ra local participar por primera
vez con unstand propio que con-
t6 con el apoyo de ProChile, co-
mo parte de su estrategia para
impulsar su linea de productos
con valor agregado en mercados
internacionales.

El gerente comercial delacom
paitia, Felipe Flores, explicé que
“nuestro objetivo fue presentar
con fuerza nuestra linea de pro-
ductos apanados de merluzay ge-
nerar vinculos con potenciales
clientes en Estados Unidos, un
mercado altamente competitivo,
pero con opoertunidades para
productos de valor agregado co-
mo los nuestros”.

Flores afirmé que el mercado
estadounidense es muy rele
vante,donde ya existen produc-
tos similares elaborados con

La compafita busca consolidarse en

otras especies. “Creemos que
nuestros apanados de merluza
pueden posicionarse como una
alternativa competitiva, saluda-
ble y de alta calidad. Ya hemos
concretado algunas ventas a
grandes distribuidores y espera-
mos seguir creciendo en este
mercado”, sostuvo Flores.
Durante el evento, PacificBlu
también generd reuniones con
clientes yaexistentescomo Méxi-

&l mercatdo es tab-'c')umdense.

co, Centroamérica y el Caribe,
ademds de sostener encuentros
con compradores de filete de mer-
luzay explorar nuevas oportuni-
dades en Europa

Asi, durante la feria, la pesque-
ra promovié sulinea completade
productos apanados, que incluye
desde filetes naturales rebosados
hasta formatos elaborados a par
tir de pulpa de merluza en distin-
tos formatos.




