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SE REALIZARÁN 132 OPERATIVOS EN LA REGIÓN

Se inicia plan de fiscalización

preventiva de Semana Santa
A la fecha, se han notificado 106 brotes de enfermedades transmitidas por

alimentos, de los cuales un 75% está asociado al consumo de pescados y
mariscos.

CEDIDA

Se realizarán fiscalizaciones en terminales pesqueros, pescaderías, restaurantes, supermercados y también controles en
rutas en distintos puntos de la Región de Coquimbo.

EQUIPO EL DÍA Coquimbo

Con el objetivo de prevenir las
intoxicaciones de alimentos, la
autoridad sanitaria regional dio
inicio al plan de fiscalización de
Semana Santa, pues durante
esta fecha aumenta el consumo
de productos del mar.

Según el balance actual, se
han registrado 106 brotes de
enfermedades transmitidas por
alimentos, 80 de ellos vincula-
dos al consumo de pescados y
mariscos, lo que ha afectado a
308 personas. Estos casos se
relacionan tanto con alimentos
crudos como cocidos.

En este contexto, se realizarán
fiscalizaciones en terminales
pesqueros, pescaderías, restau-
rantes, supermercados y también
controles en rutas en distintos
puntos de la Región de Coquimbo.
Al respecto, el jefe del

Departamento de Acción Sanitaria
de la seremi de Salud, Tomás
Balaguer, explicó que este tra-
bajo considera no solo fiscali-
zación, sino también acciones

preventivas.
"Como autoridad sanitaria te-

nemos un programa que com-
bina fiscalización, vigilancia y
educación. Durante estos días
vamos a poner especial énfasis
en los lugares donde se venden y
consumen pescados y mariscos,
porque ahí es donde se concentra
el mayor riesgo sanitario", indicó.

Para este periodo, la seremi
de Salud ha programado más
de 132 actividades en toda la
región, entre fiscalizaciones,
acciones de vigilancia y activi-
dades preventivas. De éstas, 44
estarán enfocadas en pescaderías
y puntos de venta de productos
del mar.

RECOMENDACIONES
PARA LA COMUNIDAD

La autoridad sanitaria reiteró el
llamado a tomar precauciones al
momento de comprar y consumir
estos alimentos.

"Lo principal es comprar pes-
cados y mariscos en locales
que cuenten con autorización
sanitaria y evitar el comercio

ambulante, ya que no hay garan-
tías de que esos productos estén
en condiciones adecuadas para
el consumo", señaló Balaguer.

Por su parte, el encargado de
la Unidad de Alimentos de la
seremi de Salud, Jaime Bravo,
enfatizó la importancia de fijarse
en las condiciones del producto.
"Es importante preferir lugares
autorizados e identificables, y
verificar que los productos man-
tengan la cadena de frío, ya sea
en hielo o refrigerados. Además,
hay que fijarse en características
básicas de frescura, como el olor
a mar y el color de las agallas, que
debe ser rojo brillante", explicó.

RECOMENDACIONES
AL COMPRAR

· Mantener la cadena de frío
de los productos del mar (-5º).
· El pescado o marisco fresco

debe tener olor característico
a mar.

· Comprar siempre en lugares
autorizados y establecidos.

· Preferir productos que estén
refrigerados o sobre hielo.

Cambian horario

del paso de Agua
Negra para el otoño
Esto, debido a las condiciones propias de
esta temporada, destacando además el

flujo sostenido de usuarios en verano y

proyectando su funcionamiento durante
Semana Santa.

EQUIPO EL DÍA Vicuña

Con el objetivo de adecuar el funcionamiento del
complejo fronterizo a las condiciones propias de
la temporada otoñal, las autoridades informaron
un ajuste en los horarios de atención del paso de
Agua Negra.

A partir del miércoles 25 de marzo, el horario de
salida del país se modificará desde el actual tramo
de 07:00 a 17:00 horas, pasando a operar entre
las 08:00 y 16:00 horas. En tanto, el horario de
ingreso al país, que actualmente se extiende entre
las 07:00 y 21:00 horas, se ajustará a un nuevo
rango de 08:00 a 20:00 horas.

El delegado presidencial regional, Víctor Pino,
explicó que "este ajuste de horario responde a
las condiciones propias de la temporada otoñal,
donde existe una menor disponibilidad de luz
solar. Considerando que se trata de una ruta de
alta montaña, la recomendación siempre es que
el tránsito se realice durante horas de luz natu-
ral, con el fin de resguardar la seguridad de los
usuarios y asegurar un adecuado funcionamiento
del paso fronterizo".

Cabe recordar que el paso fronterizo se encuentra
abierto de forma prácticamente ininterrumpida
desde el pasado 26 de noviembre y a la fecha,
han ingresado al país 34.826 personas, mientras
que 31.302 han salido por este mismo complejo,
cifras que reflejan un tránsito constante en la zona.
Las autoridades esperan que el funcionamiento
del complejo pueda extenderse hasta que las
condiciones de alta montaña lo permitan.

"Nuestro paso de Agua Negra ha tenido un flujo
constante durante toda la temporada estival. Si
las condiciones lo permiten, esperamos extender
su funcionamiento incluso después de Semana
Santa. Además, confirmamos que el complejo
estará operativo durante el fin de semana santo,
por lo que el llamado es a planificar los viajes y
respetar los nuevos horarios establecidos", acotó
el delegado Pino.
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