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Conmemoración del Día del Trabajador y la
Trabajadora de la Construcción en el Maule

Trabajador de la Construc-
ción, la Cámara Chilena
de la Construcción (CChC)
Maule conmemoro esta
significativa fecha con un
hito realizado en la obra
edificio Plaza Oriente de
Constructora Digua en la
ciudad de Talca, instancia
que reunió a cerca de 170
trabajadores y trabajado-
ras, con el objetivo de re-
levar su fundamental rol en
el desarrollo del sector y
del país.

La actividad contó con
la participación de repre-
sentantes del gremio, de
la empresa y de los pro-
pios trabajadores, quienes
compartieron una jornada
de reconocimiento, cama-
radería y celebración. El
encuentro fue amenizado
por la presentación de la
cantante Carolina Mene-
ses, quien aportó alegría y
emoción con su voz, gene-
rando un ambiente de cer-
canía y distensión entre los
asistentes.

Jaime Leiva González,
gerente de Operaciones de

inmobiliarios, se mantie-
nen en este tipo de obras,
así que estamos conten-
tos de poder seguir tenién-
dolos en nuestros proyec-
tos".

Asimismo, agregó que
existe un compromiso per-
manente con el bienestar
de los trabajadores: "EI
dueño de la empresa, que
es mi padre, nos dio la
responsabilidad a mí, al
encargado de Recursos
Humanos y al gerente ge-

neral, que todos los bene-
ficios que pudiéramos ob-
tener a través de la Cáma-
ra o de otras instituciones,
teníamos que hacerlos lle-
gar a nuestros trabajado-
res".

Por su parte, el presi-
dente de la CChC Maule,
Patricio Gómez, relevó el
valor de esta fecha para el
gremio: "Es un día muy
importante, por lo tanto,
este hito aqui en Talca, re-
plicado también por nues-

tros socios en sus empre-
sas, busca reconocer lo
importantes que son los
trabajadores en sus labo-
res. Todos desarrollan dis-
tintas especialidades: car-
pintería, albañilería, enfie-
rradura, operación de ma-
quinaria, conducción, en-
tre muchas otras. Esta di-
versidad es clave para se-
guir construyendo juntos un
país que se desarrolle con
mayor igualdad, mejoran-
do la calidad de vida de los
maulinos y de todos los
chilenos".

Desde la experiencia
de quienes día a día for-
man parte de la industria,
María Rojas, jornal de
aseo con más de 20 años
en el rubro, valoró el am-
biente laboral y las oportu-
nidades que ha encontra-
do: "Me he encontrado con
un ambiente muy fraterno,
como una familia. Este tra-
bajo me ha traído estabili-
dad, progreso y supera-
ción. Gracias a la construc-
ción saqué a mi familia
adelante. He sido supervi-

ciones, cocinera y aseado-
ra, y siempre trato de en-
tregar lo mejor".

En tanto, Guillermo Se-
púlveda, trabajador de
Constructora Digua, desta-
có el impacto personal de
su labor: "Este trabajo me
dignifica porque tengo
muchas metas y aspira-
ciones que he podido cum-
plir gracias a él. Llevo 9
años en la empresa, don-
de me han dado experien-
cia y responsabilidad, y
estoy muy agradecido".

La jornada reafirmó el
compromiso del sector
construcción con el reco-
nocimiento, bienestar y
desarrollo de sus trabaja-
dores y trabajadoras, pila-
res fundamentales para el
crecimiento sostenible de
la región y del país.

Durante la jornada, es-
tuvieron presentes la Mu-
tual de Seguridad, Caja
Los Andes y Fundación
CChC Maule, a disposición
de todos los asistentes
para dar a conocer más
sobre sus prestaciones y
beneficios.

Juan Enrique
Gonzalez Gallegos

" ... De la uva refrega-
da en la zaranda se ex-
traerá la chicha, el vino y
el aguardiente en un pro-
ceso artesanal para el
consumo de la casa ... ' me
comenta Don Hugo Verga-
ra Núñez, qepd, de El Ma-
cal, comuna de Curepto.
Macal significa plantacio-
nes de maqui.

A 72 kms de Talca, por
un sinuoso y rural camino
de la cordillera de la costa
se encuentra El Macal,
donde está la casa de don
Hugo, un pintoresco perso-
naje que cuenta cuentos
amenizando con sus his-
torias una particular vendi-
mia de carácter familiar.
· ... Antiguamente íbamos
a la playa a caballo o en
carreta en grandes gru-
pos ... , ya nadie tiene ca-
ballos aquí, ni carretas,
todos tienen vehículo ... ,
además sin talaje no hay
como mantenerlos ... '.
Mientras cuenta sus histo-
rias los ayudantes viñate-
ros se desplazan entre las
parras llenando sus ca-
nastos con uva los que, en
continuo desfile van va-
ciando su carga en la za-
randa. Entre diálogos, ri-
sas y anécdotas la uva se

Crónicas Maulinas de folk lore y educación
Artesanos de la chicha, el vino y el aguardiente

va refregando artesanal-
mente en esta zaranda de
coligues solo con la pre-
sión de las manos y el jugo
va goteando generosa-
mente en el recipiente ubi-
cado más abajo. En esta
ocasión este es un enor-
me cuero de vaca puesto
estratégicamente en un
marco de madera con for-
ma de bolsa bajo la zaran-
da. ' ... ya solo queda este
pedacito de tierra fértil
para esta pequeña viña ... ,
antes plantábamos trigo
en los cerros y teníamos
que quedarnos arriba en
una ranchita porque nos
demorábamos varios
días en sembrar ... , ahora
ya nadie 'huertea' porque
llenaron los terrenos de
bosques de pinos y se
acabó la buena tierra .... ',
dice Don Hugo. El jugo si-
gue cayendo y lo que se
dejará para chicha dulce
es separado inmediata-
mente y tendrá una dura-
ción como tal por más de
60 días; el que se va a con-

vertir en vino, quedará en
la vasija de cuero por
aproximadamente 10 días
esperando fermentar sin
quitarle el orujo, o sea el
hollejo de la uva. Este ho-
llejo se convertirá más tar-
de en aguardiente. En es-
tos 10 días esperando la
fermentación, ' ... hay que
ir revolviendo diariamen-
te con una paleta para
permitir la oxigenación e
impedir que el contenido
se caliente y eche a per-
der ... ' me aclara Don
Hugo. La chicha se va en-
vasando inmediatamente
en garrafas cuyo destino
es compartir con la familia
o algún pequeño negocio.
" ... el Rio Huenchullami
(viento que corre) pasa por
aquí mismo en nuestro
terreno ... , en sus orillas
vivían grupos de mapu-
ches ... ' dice con orgullo
mi informante. Al momen-
to de mi entrevista Don
Hugo ya estaba viviendo en
Talca pero recuerda con
nostalgia aquellos tiem-

Directo a la refriega

pos de vivir en El Macal:
· ... a veces la gente enfer-
ma se moría no más por-
que tener atención médi-
ca urgente no era posible
por las distancias de un
centro de salud ... '

Me dirijo a la localidad
de Hualleco (agua donde
hay hualles) para encon-
trarme con Don Osvaldo
Morales Saavedra, agri-
cultor y viñatero de esa
zona. ' ... este lagar es de
raulí y tiene más de cien
años ... ' me cuenta esta-
bleciendo la diferencia en-
tre lagar, fudre y pipa. · ... un
lagar hace 60 arrobas, o
sea unos 900 Its aproxi-
madamente ... , este es
para recibir el jugo de la
uva cayendo de la zaran-
da ... , luego de la fermen-
tación se pasa a un fu-
dre ... ' Me confirma tam-
bién Don Osvaldo, la im-
portancia de ir revolviendo
durante la fermentación.
' ... durante ese proceso
se le va quitando el dul-
zor original que tenía
cuando era solo chicha ... '
Compruebo en una de-
gustación junto a mi anfi-
trión que ' ... la chicha es de
color bayo, rubia, pero
cuando ya se ha conver-
tido en vino toma el color
oscuro, o sea vino tinto si
es que se ha usado uva
país, uva negra, como en
este caso ...

Para sacar aguardien-
te se usa el orujo de la uva
que ha quedado del fer-
mentado. ' ... se prepara un

Don Osvaldo: ... la chicha
es baya y el vino es tinto ... '

tambor de metal echando
algo de escobajo (los ra-
cimos sin uva) en el fondo
del tambor y luego se
agrega el orujo hasta un
poco más de la tercera
parte del tarro. El escoba-
jo es para que no se pe-
gue ni queme el orujo.
Luego hay que echarle
unos veinte litros de agua
para ayudar al hervor ... '.
Puesto el tambor en un
soporte como parrilla, se
le agrega leña a la base y
enciende. ' ... pero el tam-
bor debe estar sellado por
todas partes, solo debe
haber una salida y esta
es una cañería de cobre
al borde del tambor ... ' El
contenido comienza a her-
vir y el orujo va soltando el
jugo que le quedaba pero
en forma de vapor ' ... el
vaho se va condensando
y viaja por la cañería de
cobre la que a su vez está
alojada en un canala de
madera con agua ... , ahí el
agua ayuda a convertir el
vapor en líquido, o sea ya
es aguardiente ... , imagí-
nese usted una tetera que

hierve, el vapor sale solo
por el pico, si usted ataja
con un vidrio ese vapor
que sale, se le transfor-
mará en liquido ... '. Me ex-
plica Don Osvaldo que hay
que tener cuidado con la
cantidad de leña para
mantener el fuego exacto
que permita salir el aguar-
diente solo un en un hilito,
sin goteo ni en exceso.
... Cada tambor da entre
15 a 18 litros y no entu-
siasmarse sacando más
porque después comien-
zan a bajar los grados, es
preferible detenerse y no
hacer un aguardiente de
baja calidad ... '. El proce-
so toma unas tres horas
desde que se inicia el fue-
go hasta obtener la canti-
dad deseada. Es usual
que el aguardiente saca-
do de esta forma tenga 60
grados. ' ... debo aclarar
que este aguardiente es
solo para el uso de la fa-
milia, pues al sacar de
esta forma está prohibi-
do ... '

Esto es parte del folk
lore.

En el marco del Día del Constructora Digua, desta-
có la importancia de esta
conmemoración señalan-
do que "es muy importan-
te celebrar el día de nues-
tros trabajadores porque
ellos son realmente quie-
nes trabajan y se sacrifi-
can al frío, con viento, con
sol. Así que lo mínimo es
homenajear a todos nues-
tros trabajadores. Tene-
mos trabajadores que lle-
van 30 años con nosotros,
sobre todo en proyectos
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