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Alison Olivares

y algunos de los
hongos endémicos
de los bosques de
Juan Fernandez

WiLHEM Krause

lison Olivares llegé a Juan Fer-
Anéndez en 2018 para bucear.

Tenia 20 anos, venia de trabajar
en Quintay y habfa estudiado Ecotu-
rismo en el Duoc UC de Valparaiso. El
archipiélago parecia un destino l6gi-
co, con una de las tasas de especies
endémicas -o sea, exclusivas de un
lugar- més altas de Chile. Alld postuld
a centros de buceo, pero le pedian un
certificado que no tenfa. Asi, termind
haciendo su préactica en Conaf y nunca
se fue: ya lleva més de siete afios en
la isla.

Durante el primer invierno alld su
rumbo cambid. El pueblo, rodeado de
plantaciones de pino y eucalipto, se
llené de amanitas muscarias (el cla-
sico hongo con cabeza roja y puntos
blancos). Entusiasmada, fue al bosque
endémico y encontré una diversidad
de hongos sobre la que no existia
informacién. Contactd a Fundacion
Fungi, firmé un convenio de colabora-
cién y se capacitd para hacer colectas
cientificas con autorizacién de Conaf.

Hasta ahora han recolectado 30
hongos distintos asociados a la flora
endémica y buscan financiamiento
para andlisis moleculares que permi-
tan identificarlos.

Hoy Olivares opera su empresa Ac-
tive Ecotourism y trabaja como guia
local de turismo de intereses especia-
les: identificacién de flora endémica,
avistamiento de aves y micoturismo
(turismo de hongos), actividad de la
cual es pionera en Juan Fernandez.
También dicta talleres gratuitos de
educacién ambiental para nifos de
la isla y colabora de forma indepen-
diente con Conaf en actividades
de difusion.

Micoturismo

Vivir en Juan Fer-
ndndez no es simple:
la conexién con el
continente es comple-
ja, el abastecimiento
depende de un barco
que llega cada 15 dias
y los servicios bésicos
son precarios. "Pero
si realmente te gusta la
naturaleza, eso lo va com-
pensando todo. Faltan tantas
€0sas que si uno viene a aportar,
es una motivacién més para seguir
aqui”, asegura Alison.

&Cudl es el perfil de turista
que se interesa en los hongos?

“Es sGper amplio, porque hoy hay
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registro previo. Hoy

micoturismo en el
bosque endémico.
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Llegd a la isla a los 20 anos para hacer una practica y se enamoro de la flora y fauna

Guia de ecoturismo estudia
los hongos desconocidos de
Juan Fernandez

un boom con el tema de los hongos. La
sociedad en general estd interesada
en aprender, sobre todo temas nutri-
cionales y medicinales. Tengo turistas
amantes de la naturaleza, algunos son
biélogos o fotdgrafos, y participa mu-
cho la comunidad local, sobre todo
en temporada baja, porque les
importa aprender sobre el
ecosistema y protegerlo.
Ellos han sido los prime-
ros participantes de

estos tours”.
¢Cuanta gente
ha recibido en los
tours de micotu-

rismo?

*“Comencé el 2020,
en plena pandemia,
asi que eran personas
de la comunidad local
porque estdbamos total-
mente encerrados, nadie
podia salir ni entrar. El primer
tour fueron como 30 personas,
abierto y gratuito. Hoy me rijo por la
norma chilena de turismo, que esta-
blece un maximo de 7 personas por
guia, asi que si voy sola, voy con 7

Alison Olivares
recolecto 30
especies sin

especializa en el

personas maximo”.

:;La gente pregunta si algiun
hongo es comestible?

“La mayoria, si. Siempre me man-
dan fotos de los hongos que les salen
en el patio. Se han registrado casos de
intoxicaciones de familias completas
en Chile por falta de informacién, asi
que yo siempre digo que el rol prin-
cipal del hongo no es ser comido por
nosotros: como no estédn identificados
pueden ser un gran riesgo para la sa-
lud".

El micoturismo es de tem-
porada baja. ;¢Eso no lo vuelve
mas dificil?

“Es un nuevo nicho en la industria
turistica local y ayuda a atacar la es-
tacionalidad, porque el turismo en
Juan Ferndndez es solamente desde
noviembre a mayo, cuando hay vue-
los comerciales. El micoturismo nos
abre esta puerta al turismo interno y
a comenzar a traer turistas para esos
tours”.

La formacion
La formacién en turismo entrega
herramientas para detectar oportu-

nidades en lugares con poca infraes-
tructura, algo que Alison Olivares llevd
a la préctica en Juan Fernandez.

“En la carrera se fortalecen com-
petencias como el levantamiento de
recursos locales, la valorizacién del
patrimonio natural y cultural, y la pla-
nificacién estratégica sostenible”, de-
talla Elaine Gibbons, subdirectora de
la Escuela de Turismo y Hospitalidad
de Duoc UC. Sobre nichos como el mi-
coturismo, precisa que la malla cubre
patrimonio natural, sostenibilidad y
disefio de experiencias, pero que "el
sello distintivo lo aporta el perfil y la
motivacién individual”.

El caso de Olivares combina turis-
mo con investigacién y educacién am-
biental, un cruce que no es casual. La
carrera, destaca Gibbons, promueve
alianzas con organizaciones de con-
servacion y facilita que los estudiantes
trabajen con iniciativas reales en te-
rreno. El emprendimiento, agrega, es
cada vez mas frecuente entre titula-
dos, sobre todo cuando hay oportuni-
dades de desarrollo local, y se impulsa
con metodologias de proyecto, mento-
rias y vinculacién con redes de apoyo.




